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Aujourd’hui, exigez plus qu'une simple télégestion!

Notre mission est de développer des outils modernes d’analyse et de maitrise proactive des
process vinicoles afin daméliorer la qualité des vins, tout en facilitant le travail dans les caves.

Une automatisation interactive pour le contrdle des process cenologiques!
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Bien plus qu'un simple
controle de température!

Pigeur a vérins ARI’Rt?'SEUR ECO
chemisés ntelligent —
'
_

AIR MIXING M.I.
o Remontages

NECTAR etdelestages /L es garanties PARSEC
LI Vinificateur premium - Eliminer les gaspillages énergétiques,
e e i - Analyser les dynamiques thermiques,
- Réguler intelligemment les consignes,

La sysnthése des bonnes

oratiques cenologiques - Optimiser la consommation et votre
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TRANSFORMEZ VOS CUVES EN VINIFICATEURS PREMIUM

SAEN 5000: MULTI-FUNCTION PLATFORM PROCESS ORIENTED

Le systéme SAEN5000 compatible Industrie 4.0,
modernise les caves en transformant n'importe
quelle cuve en un vinificateur autonome et efficient.
Les coffrets dédiés aux cuves sont personnalisables en
intégrant les modules que I'on souhaite contrdler pour
chacune d'elles
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SAENS5000

Innover pour préparer I'avenir!

L'investissement continu dans des projets  fermentation, extraction, etc, nousmaintiennent
de Recherche et Développement ainsi que  depuis 20 ans a lavant-garde de l'oenologie
ses travaux d'étude sur 'amélioration de la  de précision, avec une approche rationnelle
gestion des dynamiques de tous les pour la compréhension et la régulation des
parametres en vinification: température,  process oenologiques.

Quelques-unes de nos récompenses aux Trophées de l'innovation

INNOVATIONS - ANTICIPER VOS BESOINS POUR S'ADAPTER
AU MONDE ET REPONDRE AUX DEFIS DE L'ENOLOGIE DURABLE

VALORISATION DES VINS PAR LE CO2
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Logiciel Industrie 4.0, de tragabilité enrichit par
toutes les données process pour [Aanalyse

la Compréhension, I'Optimisation et la
Certification de vos vins




SYSTEM ARCHIMEDE ENOLOGIA 5000

Quelques grandes innovations qui font la difféerence

SAEN 4000

Sécurité & maitrise

1999

Défendre ses convictions'!

SAEnN 5000 est la plateforme multiprocesseur et multifonctions qui
centralise toutes les informations essentielles pour analyser,
comprendre et réguler de maniere interactive les dynamiques
thermiques, fermentaires et lextraction sélective durant les

vinifications.
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Repousser les limites technologiques

A.D.C.F. est la premiére Analyse Directe et précise de la Cinétique
Fermentaire obtenue par la mesure du CO: produit par la
dégradation des sucres. Cette technologie exclusive apporte de
nombreux avantages induits pour lamélioration de la qualité des

vins et la conduite de vinifications sans soufre.

(‘1 AIR MIXING®Mm.

1998

Se distinguer !

OxyGénius, lunité de dosage de micro et
macro-oxygénation qui garantit a l'utilisateur une dose
réelle en mg/l. Une approche rationnelle et scientifique
qui donne des garanties aux utilisateurs.

Toujours un temps d'avance

2014

Rester visionnaire!

L'Air Mixing® Modulated Injection, est la technologie
révolutionnaire, brevetée, d'extraction sélective, obtenue par des
ondes de liquides générées par les injections modulées d'air, de
CO:2 ou d'azote. L'Air Mixing® MI optimise tous les aspects des
vinifications en rouge jusqu'au décuvage du marc simplifié et de
qualité.

ADCF

La précision
de laboratoire au chai

L’eenologie entre dans une nouvelle dimension

Maitriser a chaque
instant, les
dynamiques
thermiques,
fermentaires et
d'extraction dans
chaque cuve.




SAENS5000

Vous garantir les meilleurs retours sur investissements,
notre plus forte valeur ajoutée !
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VOTRE CAVE A LA POINTE DE LA MODERNITE POUR LONGTEMPS

Le travail dingénierie pour chaque problématique,  fiable, robuste, qui donnera les meilleures
imagine ou cherche parmi toutes les solutions  informations et qui cenologiquement offrira les
techniques possibles, CELLE qui sera la plus  meilleurs résultats.

Ingénierie Vinicole Parsec

Est riche de plus de 20 années d'innovations
dans tous les domaines de l'cenologie
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Obligations de moyens Obligations de résultats
R&D dynamique, Expérience | Responsabilité | Engagement

Force de propositions et d'innovations

Le courage de I'innovation!

La singularité de PARSEC vient de ses compétences et et gestion plus qualitative des process vinicoles.
son savoir-faire technologiques, de sa passion pour le La grande adaptabilité de notre régulation
vin qui nous animent de la conviction d'innover pour multiprocesseur, lui permet par de simples mises a jour
réaliser des instruments de pointe spécifiqguement a distance de maintenir vos équipements a la pointe de
dédiés aux besoins réels de I'cenologie. Nos innovations la modernité et de lefficience cenologique pour de

offrent les outils d'analyses pour une compréhension nombreuses années.
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PARSEC group
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Parsec srl via Tevere 54, Sesto Fiorentino 50019 Firenze Tel +39 055 310533
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