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L ’ANALYSEUR EN LIGNE POUR
PILOTER ET CERTIFIER VOS PROCESS

MU.SE 4.0
ANALYSER  |  RÉGULER |  TRACER  |  CERTIFIER

TECNOLOGIE 4.0

P R O C E S S  Y O U R  G R A P E S  A T  T H E I R  B E S T

L E A D E R  I N  E N O LO G I C A L  AU TO M AT I O N

MU.SE 4.0
MULTI PARAMETERS SENSOR HUB

 •  O2

 •  CO2

 •  TURBIDITÉ
 •  pH
 •  CONDUCTIBILITÉ
 •  POTENTIEL RÉDOX
 •  NIVEAU 
 •  PRESSION
 •  DÉBIT
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MuSe 4.0 est un nouveau produit de la gamme PARSEC pour 
le contrôle et la mesure en temps réel des paramètres 
essentiels pour la certification de la production des vins.

HUB Multi-Sensor  (de 1 à 6 sondes simultanément), est 
capable de stocker et de traiter des données jusqu’à 60 h. 
(connectivité Ethernet, Wifi, Modbus)

MU.SE 4.0 - MULTI PARAMETERS SENSOR HUB 

pH
Conductibilité

ANALYSER POUR MAITRISER
ET CERTIFIER CHAQUE ÉTAPE

DE VOTRE PROCESS

Soutirages

Pressurage 

Assemblage

Analyse de la qualité des mouts et des 
dynamiques de débits.

Asservissement des vannes de sélection des 
mouts selon des paramètres analytiques.

Analyse et traçage pour la 
certification des lots 

Évaluation des besoins d’inertage 
et/ou désoxygénation automatique 
avec EVO 1000

DO2

Débit

DO2

Débit
Turbidité

Niveau
Débit
DO2

Bronze

INNOVATION
AWARDS

2017

Aide au respect des proportions
lors des assemblages
 
Asservissement des pompes pour 
l’automatisation et la certification

VOLUCOMPTEUR 4.0
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QUADR@: L'ASSISTANT DIGITAL DES ŒNOLOGUES
Communication en Wifi avec le logiciel Quadr@

Mesure des niveaux pour inventaire

Filtration
tangentielle

Audit Oxygène

Mise en bouteille

Temperature
DO2

CO2

UADR@
O E N O L O G I C A L  S O F T W A R E

TRAÇABILITÉ POUR LA CERTIFICATION DES VINS

Turbidité
Débit

Analyse et traçage des vins en phase de conditionnement

Certification de la qualité de la mise en bouteilles

Alarmes et interruption de la mise si paramètres non 
conformes

Mesure de niveau hygiénique sans consume de
vin pour la réalisation d’inventaire.

 
Conversion automatique de niveau en volume grâce à 

l’importation des tables d’épalement

E N  L I G N E

 

E N  C U V E

EN BOUTEILLE

O2

Contrôle et validation des process au chai durant les 
soutirages, filtrations, stabilisations tartriques, 

chargements et déchargements des citernes,
Identification rapide des points critiques !

Pilotage et validation de l’inertage
Désoxygénation automatique en cuve
Controles qualité des mises en bouteilles

Niveau
Temperature



Parsec srl   Via Tevere 54, Sesto Fiorentino 50019  Firenze  Tel +39 055 310533

Italy

PARSEC IN FRANCE

PARSEC IN SPAIN PARSEC IN ITALY

PARSEC IN ARGENTINAPARSEC IN CHILE
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Spain
Parsec Enología SL
Parque Empresarial Campollano
Calle "B", n. 118 
02007 Albacete, España 

Argentina
Parsec Sudamerica SAS
Anchorena 1540
M5507 Luján de Cuyo
Mendoza, Argentina

Chile
Parsec Service SPA
Cerro el Plomo 5855
OF 1605 PS 16,
Las Condes, Chile

France
Parsec srl
4C ZA du Bedat
33650 - Saint Médard d’Eyrans

www.parsecsrl.net   |  sales@parsecsrl.net

PARSEC group
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