
Option traiteur
Menu à 29€

Apéritif : assortiments de
feuillettés

Entrée : salade de tomates aux
5 variétés avec billes de
mozzarella et jambon cru

Plat principal  : rôti de porc
sauce forestière, pommes de
terre écrasées à l’huile d’olive,
tomates provençales

Dessert : salade de fruits de
saison

Menu à 39€

Apéritif : assortiments de
feuillettés

Entrée : salade composée au
magret de canard fumé

Plat principal : filet de poulet
sauce au miel de la Dombes,
pommes de terre et grenouilles
aux fines herbes, haricots verts
et lardons

Dessert : île flottante

Menu à 49€

Apéritif : assortiments de
feuillettés

Entrée : salade composée à la
chaire de grenouille persillée

Plat principal : sauté de canard
sauce morilles, gratin
dauphinois, endives braisées et
lardons

Dessert : fondant au chocolat
accompagné de sa crème
anglaise



Option traiteur
Buffet froid

Viande + charcuterie + poisson :

Rosbeef
Rôti de porc
Pané de saumon de 2,5kg
Pavé de truite de 2kg
Rosette
Pâté de campagne
Rillette
Pâté en croûte
Jambon blanc
Jambon cru
Chorizo
Mousse de canard

Les salades :

Lentilles
Carottes râpées
Riz aux poivrons
Pommes de terre
Dés de céleris
Taboulé
Haricots verts
Tomates
Concombres
Champignons de Paris
Endives
Choux-fleurs



Option traiteur
Apéritif dînatoire 

Grosse pastèque creusée : fraise, melon,
framboise... 
Mini pizza au jambon ou champignon
Mini tarte à l’oignon
Mili tarte flamenkuch
Mini brochette tomate cerise, comté, jambon
cru
Mini brochette tomate cerise, billes de
mozzarella et jambon blanc
Mini brochette tomate cerise, comté et magret
de canard fumé
Mini brochette de fruits de saison
Verrine : mousse de courgette au poulet
Verrine : mousse d’asperge blanche et Saint-
Jacques
Mini burger à la truite fumée (froid)

Apéritif dînatoire sur braséro ou
plancha 

Mini burger au saumon
Mini burger au boeuf
Mini burger  au poulet
Mini burger  à la truite
Mini brochette de boeuf au poivron
Mini brochette aux crevettes
Mini brochette au poulet
Mini brochette au canard
Grosses moules au beurre persillé
Saint-Jacques au miel de la Dombes



Option traiteur
Brunch

Hot dog (moutarde, mayonnaise, ketchup)
Frites maison
Mini crêpe  (sucre / confiture / nutella)
Crêpe (jambon, gruyère, oeuf en portefeuille)
Planche de charcuterie
Planche de fromage
Grosse pastèque creusée avec, à l’intérieur :
melon charentais, melon canari, framboise,
fraise guariguette, mûre, myrtille, groseille)
Assortiment de viennoiseries (mini brioche,
mini pain au chocolat, mini croissant)

Sur plantcha :

Oeuf au plat
Lard grillé

Assortiment de salades : 

Carottes rapées
Salade verte
Salade de lentilles
Salade de tomates aux 5 couleurs
Salade de riz 
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