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Creme d' Hil noir
REVELATEUR D'AROMES

L'ail noir est le produit de la fermentation de l'ail a température élevée
pendant plusieurs semaines. Ce processus crée une lente caramélisation,
appelée également réaction de Maillard : l'ail devient doux, crémeux, noir avec un concentré d'Umami,
cette 5eme saveur si recherchée de la haute gastronomie.
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SANS AROME ARTIFICIEL, NI COLORANT, NI EXHAUSTEUR DE GOUT.

Ref. Libellé Code EAN Cond. | Colis| DDM garantie
161026 |Ailnoirencréme 325g 3363297437247 | 325g | x6 | 120 jours (0-4°C)

Jardins du Midi Tel : 05 63 65 36 00
ZA de Sérignac Fax:05 63 65 36 01

82500 Beaumont de Lomagne contact@jardinsdumidi.com
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Creme &' Ail noir
EXALTATION DES SENS

7@@%@%@%@%@@‘”@'@%%@%

Créme de polimarion ¢ L ail noir

DOSAGE PRECONISE : ENVIRON 50G POUR 500G DE PREPARATION.




