
La marque Hanabi créée par Foodex, offre désormais une gamme variée de mochi glacés. 
Il s’agit d’une belle alliance du mochi traditionnel japonais avec la glace artisanale et japonisante
fabriquée localement
Ils sont parfaits pour un dessert rafraîchissant offert dans une palette de saveurs pour plaire à
tous : 

mangue passion (204335), 
chocolat (204337), 
citron yuzu (204338), 
thé matcha (204333),
sakura (204336),
vanille (204334)

Ces produits sont destinés aux professionnels du secteur CHR ainsi que du retail et sont
conditionnés en packs de 6 pièces de 33 g chacune. 

Pour une expérience plus onctueuse, les mochi au yaourt biologiques sont disponibles en
versions :

nature (203956)
matcha (203957).

Ces produits sont destinés aux professionnels du secteur CHR, peuvent être vendus en retail
même si les boîtes sont blanches pour le moment. Ils sont conditionnés en packs de 6 pièces de
35 g chacune. 

*Rappel
Les mochi glacés sont composés d’une pâte de riz fondante renfermant une glace. 

MOCHI GLACÉS HANABI

Sortez les mochis de leur emballage 2 à 3 minutes avant dégustation.

Stocker congelé à –18°C 
Code : 204333, 204334, 204335, 204336, 204337, 204338 (maximum 12 mois) 
Code : 203956, 203957 (maximum 24 mois)

Marque Hanabi / Fabriqués en France / Onctueux / Sans gluten (traces possibles) 
Code : 204333, 204334, 204335, 204336, 204337, 204338 Retail 
Code : 203956, 203957 Biologique / Recette exclusive (matcha yaourt) / Sans conservateurs 
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Code : 204333, 204334, 204335, 204336, 204337, 204338  Unité : 33 g x 6
Code : 203956, 203957  Unité : 35 g x 6
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