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ARÔME NATURELARÔME NATUREL
GOÛT CACAOGOÛT CACAO

INTENSE & GRILLÉINTENSE & GRILLÉ

VOTRE ALTERNATIVE ÉCONOMIQUE NATURELLE 
POUR TOUTES VOS RECETTES AU CACAO !

4

5

3

1

2

Sucré

Amer

Car
amel

La
it

 c
on

ce
nt

ré Poudré cacao

Lait

Gril
lé

Crémeux

ARÔME DE QUALITÉ
Issu de l’expertise de PROVA, maison d’arômes
française renommée depuis 1946. 

GOÛT AUTHENTIQUE
  Recette créme pâtissière classique
  Recette créme pâtissière revisitée    

      avec l’arôme naturel goût cacao

MULTI-USAGES
Mix de glace, biscuiterie,
bases crèmes, mousses...

BÉNÉFICES
Facile à utiliser et à incorporer
Sans volatilité
Résistance à la chaleur
Stockage optimal

RÉFÉRENCE
     1 l AROMENATGOUTCAC1L
     (autres sur demande)

CONDITIONNEMENT
Colis de 6 bouteilles

RECOMMANDATION DE STOCKAGE
À conserver à
température ambiante

DLUO 36 mois

FABRIQUÉ
EN FRANCE

CONCENTRÉ ET 
FACILE À DOSER
10 g par kilo de masse

- 30%
DE

POUDRE
DE CACAO

+ 1%
D’ARÔME
NATUREL

GOÛT CACAO

JUSQU’À
- 20%

SUR LE COÛT
CACAO


