ARCA)MAE NATUREL
GOUT CACAO

VOTRE ALTERNATIVE ECONOMIQUE NATURELLE
POUR TOUTES VOS RECETTES AU CACAQ !

JUSQU'A
DE + D'’AROME — = o
POUDRE NATUREL ™. SUR LE coUT
DE CACAO GOUT CACAO CACAO

AROME DE QUALITE
Issu de I'expertise de PROVA, maison d'arébmes
frangaise renommée depuis 1946.

GOUT AUTHENTIQUE

== Recette créme patissiére classique

== Recette créme pdtissiere revisitée
avec I'aréme naturel golt cacao

MULTI-USAGES
Mix de glace, biscuiterie,
bases crémes, mousses...

\ait concentrg
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BENEFICES

Facile a utiliser et a incorporer
Sans volatilité

Résistance a la chaleur
Stockage optimal Lait

AROME NATUREL
GOUT CACAO

. FABRIQUE

| EN FRANGE NATURAL FLAVOUR
) COCOA TASTE

. CONCENTRE ET
. FACILE A DOSER |
- 10 g par kilo de masse

RECOMMANDATION DE STOCKAGE REFERENCE
11 AROMENATGOUTCACIL

(autres sur demande)

A conserver a
température ambiante

CONDITIONNEMENT
Colis de 6 bouteilles

DLUO 36 mois
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