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Baie Aicli

UN ATOLI PERSONNALISE A VOTRE IMAGE

La base aioli est réalisée comme la recette traditionnelle frangaise
avec de la pomme de terre. Il ne reste plus que la mayonnaise
a ajouter a cette base en quantité plus ou moins grande selon la puissance désirée.
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SANS AROME ARTIFICIEL, NI COLORANT, NI EXHAUSTEUR DE GOUT.

Ref. Libellé Code EAN Cond. | Colis | DDM garantie

850074 | Base Aioli 450g 3363290449018 | 450g | x6 | 120 jours (0-7°C)

Jardins du Midi Tel: 05 63 65 36 00
ZA de Sérignac Fax: 0563 6536 01

82500 Beaumont de Lomagne contact@jardinsdumidi.com




EDIENTS FRA:
S

R

JARDINS
DU MIDI

R,
%0p gervic®

Baie Aiclé

Plis bessin de peler ot d hacher L ail, ni d éplucher et mirenr la pomme de tovie.
1: 5Z44@92Zc£&7bwa2n/42/%&4%%@%¢%&3#

INSPIRATIONS CULINAIRES

Rodean de crabe el auocal crouslillant aivli

A%ﬁ%wmm%@mm%
4@@@%pm@%@hﬁ
ébh%%@p@mm%@é%wiwman%wkwawﬁ

,W%%%ymm¢%

* DOSAGE PRECONISE :

1/3 DE BASE POUR 2/3 DE MAYONNAISE.
450G DE BASE POUR 1,5KG D’AIOLI FINI




