
ARÔME DE QUALITÉ
Issu de l’expertise de PROVA, maison d’arômes
française renommée depuis 1946. 

GOÛT AUTHENTIQUE
Inspiré par le « Rocher coco »

MULTI-USAGES
Mix de glace, biscuiterie,
bases crèmes, mousses...

BÉNÉFICES
Signature exotique & gourmande
Facile à utiliser et à incorporer
Ne colore pas les masses blanches

 WWW.PROVAGOURMET.COM   /   +33 (0)1 48 18 17 20   /   GOURMET@PROVA.FR

ARÔME NATURELARÔME NATUREL
GOÛT NOIX DE COCOGOÛT NOIX DE COCO

OFFREZ À VOS CRÉATIONS UNE ALLIANCE PARFAITE
ENTRE EXOTISME ET GOURMANDISE
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BISCUITÉ & CRÉMEUXBISCUITÉ & CRÉMEUX

500 ml

NATURAL FLAVOUR
COCONUT TASTE

BISCUITÉ & CRÉMEUX

Fabriqué en France*
Made in France

ARÔME NATUREL
GOÛT 

NOIX DE COCO

NATUREL

À consommer
de préférence 
avant le  /
Best before: 

Lot / Batch n°:

NATURAL FLAVOUR

A note of indulgent and exotic 
coconut, enhanced by a subtly 
toasted signature.
INGREDIENTS: Glycerin, propylene glycol, 
natural flavouring substance(s), 
flavouring preparation(s)

For food, restricted use.   
For professional only.

DIRECTIONS: shake well before use.
Keep in a chilled place after opening.

APPLICATIONS: ice cream, cream filling, 
genoise, mousse, ganache...

RECOMMENDED DOSAGE:
10g/kg dough.

NET VOLUME: 500ml

PROVA SAS
46 rue Colmet-Lépinay
93100 Montreuil - France
www.provagourmet.com

ARÔME NATUREL 

Une note de noix de coco gourmande 
et exotique, rehaussée par une 
signature légèrement grillée.

INGRÉDIENTS : Glycérine, propylène 
glycol, substance(s) aromatisante(s) 
naturelle(s), préparation(s) 
aromatisante(s).

Pour denrées alimentaires, usage limité. 
Réservé à un usage limité.

CONSEILS D’UTILISATION :
Agiter avant emploi.
À conserver au frais après ouverture.

APPLICATIONS :
glace, crème pâtissière, génoise,
mousse, ganache...

DOSAGE RECOMMANDÉ :
10g/kg de masse.

VOLUME NET :
500ml

*La glycérine ne provient pas de France
Glycerin does not come from France

REF: AROMENATGOUTCOC500REF: AROMENATGOUTCOC500

RÉFÉRENCE
     500 ml AROMENATGOUTCOC500
     (autres sur demande)

CONDITIONNEMENT
Colis de 6 bouteilles

RECOMMANDATION DE STOCKAGE
À conserver à
température ambiante

DLUO 24 mois

FABRIQUÉ
EN FRANCE

CONCENTRÉ ET 
FACILE À DOSER
10 g par kilo de masse


