
GRÂCE À L’EXPERTISE DE NOS AROMATICIENS, NOUS OFFRONS UNE GAMME 
D’ARÔMES CAFÉ, OFFRANT UNE SIGNATURE GUSTATIVE UNIQUE.

LES ARÔMES CAFÉLES ARÔMES CAFÉ

APPLICATIONS
À utiliser dans tous types d’applications, 
froides ou chaudes : crèmes glacées, 
crème pâtissière, mousses, génoises, 
biscuits, ganaches au chocolat… 

DOSAGE RECOMMANDÉ
20g/kg de masse

CONSERVATION
Au frais après ouverture

	 CONDITIONNEMENT
	 250ml, 1L, 5L, 10L et 20L
	  - selon les références -

 WWW.PROVAGOURMET.COM   /   +33 (0)1 48 18 17 20   /   GOURMET@PROVA.FR
FABRIQUÉ

EN FRANCE

Équilibré, légèrement corsé
avec des notes grillées.

ARÔME NATUREL 
DE CAFÉ
CORSÉ & GRILLÉ         

Doux, tout en conservant une 
typicité café avec des notes 

moutures et grillées.

ARÔME
CAFÉ

DOUX


