


Composition

De la graisse de canard
De la graisse de bœuf raffinée
Et c’est tout !!

Enfin une nouveauté en friture ?

Pas vraiment, disons plutôt

enfin ! l'association du meilleur de nos terroirs 

pour un accord parfait qui apporte 

croustillant, subtilité et fondant.



« une nouvelle référence dans le monde de 
la friture. 
* friture classique : Frites, nuggets, Onion
rings,
* friture gourmande : Fromage pané, 
beignets salés, Potatoes,
* friture surprenante : frites de patates 
douces, Chips de légumes, cromesquis, 
• friture d'ailleurs : Empanadas, nems, 

tempura
«

Valeurs nutritionnelles

• Valeurs énergétiques : 3700 KJ / 900 Kcal

• Matières grasses : 100 g

• Dont acides gras saturés : 50,29 g

• Acides gras monoinsaturés : 41,40 g

• Acides gras polyinsaturés : 4,63 g

• Glucides : 0 g / Sucres : 0 g

• Protéines : 0 g / Sel : 0 g

• Vitamine D :  1,52 μg

• Vitamine E :  0,54 mg
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