Systeme de Contréle Avancé (ACS)

Une technologie de pointe. En avance sur son temps. Le contrle

de demain. LACS de Henkelman est plus qu'un simple systéme de
controle. Le Systéme ACS comprend des fonctionnalités uniques, des
options spéciales et des fonctions intelligentes.

FONCTIONS STANDARD

1 PANNEAU LCD
+ Ecran couleur LCD de 4.7 pouces
+ Affichage alphanumérique
+ 5 langues en standard, plus
de langues en option
+ Cycle demballage animé

2 20 PROGRAMMES
ALPHANUMERIQUES

+ Personnalisés et programmables par
ordinatewr

+ Enregistrement du nom du produit

+ Impartation et exportation des donndes

3 CONTROLE STANDARD PAR CAPTEUR

+ Détecty e predsh

4 ACCES SECURISE

« Accks multinivesu (distributeur,
propritaire, opérateur)

« fwec différents droits d'utilisateur

5 LOGICIEL CONCU SUR MESURE

intégrer le logo
o'un distribusteur

6 CONNEXION USB
= Télécharger des programmes via une cié

use

7 COMPATIBILITE AVEC IMPRIMANTE
= Compatibilité avec lTmprimante
1% & transfert ique direct

dans la chambre en mbar, hPa cu %

oF

pour ion du nom du produit, de
l'emballage, de |2 date de conservation,
de |a température de stockage, du
mélange de gaz

& CONFORMITE HACCP

+ Possibilité de consigner et diexporter les
activités et I'historique de maintenance de
la machine

+ Accessi jiveau du con

+ Swockage des données de senice

9 SERVICE ET MAINTENANCE

« Indicateur précis d'avertissement d'huile
{possibilité déteindre ls machine, la
réactivation par le distributewr est requise)

+ Programme de nettayage de la pompe

avec alarme de maintenance
10 ALARME GATE CHECK/
MAINTENANCE

+ Ourtil de diagnostic facile nomme
Gate Check (accessible au niveau
du distributeur). Dans le panneau
de commande, vous pouvez
commander 2 la machine
deffectuer seulement l'une des

érapes du cycle sous vide,

=AD]e)

FONCTIONS

ATTENDRISSAGE
Grace & ba fonctian Amendrissage.
vOUS pouves garder la chambre & La fonction Bocaw est utiliste pour
VIANDE ROUGE laforction Marinade sertd céer  vide duncertainniveaudevide  la mise sous vide des bocauxet bacs
des produits alimentaires marinésde  pendant une période powant en quelgues secondes.
'lDESEﬂUEmEl Grice & de petites et rapides meilieure quaii, Metter simplement  atteindre 30 minutes maximum, La Il suffit de placer dans b chambre
injections d'air, la fonction viande le produi dans la chambs différence o s it Avidelest avecle
FRouge i de { | lagesous  entre les cellules du produit couvertle légérement posé sur son
Pourvous assurer que tout Fair Thumidité de Ia viande pendant la widke, Grace & un logiciel intelligent et la pression danz la chambrne Jjaint, puis sélectionner ta fonction
piégé est bien extrait du produit phase de soudage. Cela empéche générant pulsé itérioration de la Bocau et fermer ke couvercle de
i itilisez la fonction vide  la de poches d'air dietraction de l'air, la structure de la structure cellulaire. Cette rupture de. &3 machine. Avec cette fonction,
iel. Cette fonc i dans sous vide. La viande est ouverte. Cela permet 4 la la structure cellulaire engendre un chaque bocal ou bac est mis sous
Fair, arréte le cycle, extrait [air 3 fonction viande Rouge permet marinade de pénétrer en profondeur  prodiuit plus tendre. vide étanchement & un vids final
nouveay, améte le cycle 3 nouveay,  une amélioration significative dans la structure du produit en masimum de 993% Le cycle est
etc Jusqua 5 étapes de la qualité et de 13 durée de quelques minutes au fieu de spécialement adapté pour une mise
pécialement produits de la viande muge. plusieurs heures. sous-vide rapide ef sécurisée.
contenant beaucoup dar, comme:
les patés, mousses, fromage et
chocolat.
OPTIONS
CONTROLE DES LIQUIDES
Empéche les produits iquich dentrer en ébulfition pendant le cych
s0us vide, Diés | diétects, |a machine améte dextraire [3ir et ¢
dage du sac avide, 1 sont: pas de idité, ni de saveurs,
protection du peoduit, de ks pompe et de | chambre vide, pas de déshydratation due 3
Feballition, temps de cycle optimal,




Neo

Avec sa nouvelle gamme Neg, Henkelman positionne
la technologie d'emballage sous vide & un niveau

supérieur. Une technologie avancée et des fonctions
supplémentaires. Intelligente, Toutes options.
Compléte et intuitive. Et enfin, le design
contemporain de ces modeles attire
immédiatement les regards.

« Les fonctions
de base peuvent
étre commandées
sur la machine.
Les fonctions plus
avancées peuvent

étre programmeées
avec l'application
VacAssist. »

STANDARD

(COWARARDE TACTILE AVEC
COMTRILE PAR CAPTELR DEVIDE,
DO4/BLE SOUDURE/SDUDURE
CORIPURELARGE (BMM,

S0FT AR, BUUETOOTH

OPTIONS

COMTRLE DES LICKIIDES,
MIECTION D GAZ, SOUDURE
CONIPURE MDEPENDANTE 1-1,
YBARRES DE SOUDURE

CAPACITE DE LA POMPE
Nl

(CYCLE MACHINE 20-40 52
DIMEMSIOMS DE LA CLOCHE
A0y 13 mm
'DIMENSIONS DE LA MACHINE
37 5 00y 466 mm.

'BARRE DE SOUDURE 470 mm
POIDS T iy

TENSION 130V-1-50H
PUISSANCE 0.54W

STANDARD
(COWAMARDE TACTILE AVEL

COMNTRALE PAR CAPTELR DEVIDE,

DOUBLE SOUDURE/STUDURE
CORIPIRE/LARGE (3 MM,
SOFT AR, BUIETOOTH

OPTIONS

(CONTROLEDES LIHIDES,
MECTION DE GAZ, SOUBLRE
(CORIPURE MIEPENANTE 1-1,
1 BARRES DE SOUDLURE

Les fonctionnalités de base peuvent étre
programmées sur la machine. Pour gérer
toutes les autres options et fonctionnalités,
Henkelman a développé I'application

Vachssist, disponible gratuitement dans I'App
Store et sur Google Play. Facile 3 utiliser et une

OCead s

aide parfaite en terme d'efficacité.

FONCTIONNALITE DE L'APPLICATIO|

Definir les

2

Paramétres de contrdle

(Deslactiver kes optians et les fonctions

Enregistrement HACCP

Paramétres de fimprimante sans fil
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