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CEPAGES
Roussanne, Grenache, Viognier

VINIFICATION

Vinification en macération pelli-
culaire. Débourbage a froid et
fermentation longue avec mai-
trise des températures.

DEGUSTATION

Robe jaune pale aux reflets ar-
gentés nuancés de vert. Nez de
fleurs blanches (aubépine) avec
des notes de péche de vigne et
une pointe minérale. Bouche
subtile sur la fraicheur et une
belle vivacité aux ar6mes
d’agrumes et de litchi.

RECOMPENSES:

Col o tor Serse

AOP SAINT CHINIAN

BLANC 2025

DEGRE: 13 %vol

ELEVAGE ET CONDITIONNE-
MENT
Elevage en cuve inox dans un chai

isolé et climatisé. Mis en bouteille
dans des bouteilles Languedoc.

ACCOMPAGNEMENTS

Agréable a [I'apéritif ou pour
accompagner une lotte au four ou
encore une poularde de Bresse.

VE DE s
gucnin

CoL DE LA SERRE.
‘ SAINT CHINIAN '

APPELLATION SAINT CHINIAN CONTROLEE




