


PRÉSENTATION GÉNÉRALE

Sapresti Traiteur

Sapresti Traiteur appartient à un groupement de PME spécialisé dans la fabrication et la distribution de produits 

frais de traiteur et de charcuterie cuite et sèche, à travers 2 marques.



SAPRESTI TRAITEUR

Nos forces

Connaissance de 
tous les métiers 

de bouche

Savoir faire 
produit

Tourné vers 
l’innovation

Savoir-faire 
industriel

Produits « image », inspirés 
des traiteurs parisiens

Nouveaux instants de 
consommation: 
Snacking en traiteur et 
chacuterie sèche

8 sites dédiés                                     
à la charcuterie cuite et sèche

Travail de la pâte:  
feuilletée, brisée, 
briochée ou levée…

Recettes reconnues 
& récompensées

2 sites dédiés au traiteur

Un savoir-faire « humain »: 
des équipes agiles et 
motivées

Cahier des 
charges strict

Origine France

Labels et démarche qualité



TRANSMETTRE L’ART DU GOÛT 

PLAISIR AGILITÉ

La qualité et la gourmandise d’un produit bien fait selon un savoir-faire 

traditionnel grâce aux Hommes de la Maison au service des 

gourmets du quotidien

PASSION EXIGENCE

La passion de faire et la 

transmission du goût 

Le respect & la qualité du 

savoir-faire, des ingrédients 

Le moteur d’inspiration au 

service du goût

Le pouvoir de s’adapter pour 

tous les moments de 

consommation

MAISON SAPRESTI, 

Maison & Gourmande depuis toujours !



QUOTIDIEN SNACKINGAPÉRITIF FESTIF

DES GAMMES COMPLEMENTAIRES POUR REPONDRE 

AUX DIFFERENTS INSTANTS DE CONSOMMATION



Savernou, la référence du snacking de charcuterie sèche Français!

N°

Volume/ Valeur
Snacking charcuterie sèche*

%

PDM Valeur
Sticks aromatisés*

Snacking charcuterie sèche: +10% vol/ val*

=

Des recettes inédites et FR

Fabrication en Corrèze

Un plan média estival 360° 

*Source: CIRCANA P03 2026 HM/SM/PROXI/ECOM, univers LS

AFFICHAGE NUMERIQUE



Savernou, la référence du snacking de charcuterie sèche Français!

Sticks 
nature 150g Gamme Sticks 100g Gamme Sticks 80g

BC sticks et snacks
Gamme Pocket 30g Gamme Snacks 75g
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