@ LES MENUS DU MONDE

DailyBreaq |
e —— e

Come, quando, vuoi.



@ Revue de marché - Les chiffres clés
tranchés

Pain
Marché total du pain - France  2,9M tonnes

i ) ) 500 millions d’euros de chiffre Segment le plus dynamique
Pain pré-emballé +2% / an d’affaires annuel = P Gynamia
- : . Pains spéciaux : 58% des
us gros volume du rayon
Supermarchés 50% des ventes ¢ Y notivealic tisages
totales de pain Forte innovation :

Complet, sans crolite, protéiné

Marques Nationales

Marques de distributeurs (MDD)

Les MDD dominent largement le pain GMS. Pam_s type
artisanal

-

Plus de 40 % de part de marché dans le pain préemballé
Caer . S Ex : Poildne
+ Forte progression liee au contexte inflationniste et au

Croissance la + rapide

. . . , . . Tiré par la naturalité et
+ Developpement des gammes premium (levain, céreales, bio) digestibilité

positionnement prix

* Le pain est devenu une catégorie strategique de fidélisation .
Le levain = segment a + forte valeur

enseigne de marché
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. Revue de marché — Tendances du marché

Saveurs Formes

Explosion des pains spéciaux (céréales, complet, nordique) » Pains de mie : carré, rectangulaire, longues tranches

* 89 % des Francais en consomment » Pains spéciaux tranchés : tranches épaisses, pains denses
* 62 % au moins une fois par mois * Pains artisanaux (types miches) : grosses tranches, demi-
* La consommation dépasse désormais celle du pain blanc miches ovales

Impact GMS - croissance du pain tranché et substitution a la Le rayon pain n’est plus organisé par type de farine mais
baguette par moment de consommation

Tendances marketing globales du packaging

* Authenticité & transparence (ingrédients, origines)
Réduction plastique / recyclabilité

Facilité d’usage (zip, ouverture facile)

Information lisible en 1 seconde (usage + nutrition)
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La focaccia, est un pain traditionnel italien, arrondi et plat
qui fait des merveilles a I’heure de I'apéro, avec ou sans garniture.

Etirée a la main avec de
I'huile d'olive extra
vierge, levée pendant

24 h puis cuite sur
pierre notre focaccia
révéle une souplesse

unique !
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La Focaccia (PPI)
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LAFOCACEIA =

Format: 260G

PCB: 10

DLC GARANTIE : 45
EAN : 8032998906240

Seule ou agrémentée
d’'ingrédients, notre
focaccia s'adapte a

toutes vos envies, du
simple apéritif au
repas complet.

Les +

Farines de blé tendre, d’'orge et
de riz

Semoule de blé dur

Huile d’olive vierge extra
Levure mere

Cuite sur pierre

Etirée a la main

Fournie avec plateau de cuisson pratique

A cuire pendant 5-6 minutes (7-8 mn si garnie)
au four a 230°

+ + + +

Aussi bonne que fraichement préparée
Se sert nature, assaisonnée d’huile d’olive
et d’herbes aromatiques, ou
généreusement garnie.
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La Pinsa, pain traditionnel Romain, a une forme typiquement allongée. Contrairement a la pizza,
sa recette, l'utilisation du levain et une fermentation lente la rendent plus Iégere, digeste et a la
fois croustillante a I'extérieur et moelleuse a l'intérieur.

Aprés 24 heures de
levée de la pate, un
étirement a la main et
une cuisson sur pierre

notre pinsa révéle une
texture aérienne
inégalée!

La Pinsa (PPI) (O a5 wewss oo v

saturées pour
100 g, notre pinsa
allie plaisir et
légéreté !

Format: 230G

PCB:7

DLC GARANTIE : 45
EAN : 8032998906608

+Soigneusement pétrie a la main
+Temps de levée de la pate: 24h
+Pré-cuite sur pierre

+Fournie avec plateau de cuisson

+Farine de blé et de froment

+Huile d'olive vierge extra

+A cuire pendant 5-6 minutes (7-8 mn si garnie) au
four a 230°

+Disponible en cartons «
prét a vendre » de 7 UVC
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Burger Céréales et

Format : 300 G Composé de 4 céréales,
PCB:7 _ il offre un exellent
DLC GARANTIE : 45 .

EAN : 8032998906943 apport en fibres.

&/ Multicéréales & graines visibles — Image naturelle et
qualitative

& Source / riche en fibres — Atout nutritionnel différenciant
& Texture moelleuse et structurée — Excellente tenue garnie
& Tendance premium & healthy — Valorise I'offre burger

& |déal pour burgers classiques, veggie ou gourmet
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Les pains tranchés (PPI)

Un large choix pour des sandwiches gourmands, des tartines au petit-déjeuner ou des en-cas

Ce pain contient 50 % de
farine compléte
d'épeautre, bien plus que
les5 a20 % des

concurrents !

PﬁIH EPEAUTRE

T SR

Pain Epeautre

Format: 500G

PCB: 14

DLC GARANTIE : 45
EAN : 8032998906905

Les +

Délicatesse de I'Epeautre

Le pain a la farine d’épeautre compléte (50%),

a I'épeautre complet et aux flocons
d’épeautre, est aromatique et savoureux.

rapides.

Notre pain, avec 36% de
farine de seigle, surpasse
conséquement les

concurrents quin‘en
contiennent que 30 %.

gD -

PAIN AU SEIGLE___

e comopter:

Pain au Seigle

Format : 500G

PCB :14

DLC GARANTIE : 45j
EAN : 8032998906868

Riche en fibres

Ce pain a la farine de Seigle (36%)
propose une saveur ample et aromatique.
Un pain choisi par ceux qui veulent manger
sainement sans se priver du plaisir du bon pain.

Ce pain est composé a
65 % de farine et de

graines, ce qui fait de
lui une véritable source
de fibres!

DailyBread
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Pain aux 4 Céréales
Graines de lin et tournesol

Format : 500 G

PCB: 14

DLC GARANTIE :45]
EAN : 8032998906882

Equilibre & gout

Ce pain est né de |'union
du blé, du seigle, de I'orge et de I'avoine, avec
des graines de lin et
de tournesol, pour garantir le plaisir d'un
aliment a la fois moelleux, savoureux et nutritif.
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Apporter le gout complet et authentique des farines completes et de I'avoine a la table.

Avec 7,4 g de fibres
et 8,4 g de
protéines pour 100

s

> ST ER S Un pain au gout
" — S unique, préparé
pailyBread B avec d‘es farines

e i \ compleétes et de

PAIN AUX FARINES COMPLETES - seigle, pour une
ET FLOCONS D AVOINE %

aux pains LES PAINS TRANCHES
classiques du

g, ce pain contient
40% de nutriments

en plus par rapport

fraicheur prolongée

Format : 500g PCB :
14

DLC GARANTIE : 45
EAN : 8032998907209

Les +

» Sans additifs controversés » Texture moelleuse et agréable
- A base de céréales complétes * Conservation prolongee
« Sans OGM » Facile a digérer

Sain et nutritif, il est idéal pour les personnes
soucieuses de leur alimentation.

Excellente source de fibres naturelles



Les pains pour Hot-dog EXTRALONG (PPI)

Come, quando, vuoi,

Ultra moelleux, savoureux et faciles a garnir, les HotDog Extra Long de
DailyBread répondent a 100 % a votre envie de hot dog.

dD g

PAIN HOT DOG

EXTRALONG¢

A PAINS

Plus grand que les
autres pains surle

" *ﬂ;ﬁm g marché, notre pain
S ifiibne = mec est parfaitement

Ce pain est
fabriqué a partir

d'ingrédients
naturels et sans
OGM'!

ELETCERERE T[S
d’un hot-dog.

Format : 320 G
PCB:7

DLC GARANTIE : 45 |
EAN : 8032998907162

Les +

» Pain Extra-long » Huiles végétales
» Déja coupés « Sans sucre ajouté
* Pratique et rapide a préparer » Convient aux recettes salées mais également sucrées

+ Le gout typique du hot-dog américain
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Le Naan est un pain indien a la pate légéere et moelleuse, accompagnement typique de
nombreux pays d'Asie.

Ce naan est fait a
la main et cuit sur
pierre, offrant une
texture parfaite et
une saveur
authentique.

Les premiers sur
le marché!
Recette 100%

naturelle.

|

—
NAAN o= Naan Nature (2x120g)
e J Naan Ail et Coriandre (2 x 120 g)

Format: 240G
PCB:12

DLC GARANTIE : 30
EAN : 8032998907087

Les +

+ Ingrédients 100% naturels (farine de + Aréme typique de pain blanc frais avec + Faciles a préparer ! + Se mange seul, en

’,-g”‘ Format: 240G

: PCB:12
DLC GARANTIE : 30j
EAN : 8032998907063

blé, levure fraiche, purée d’ail...) une pointe d'ail et de coriandre 13 2 mn au grill ou au four accompagnement, en dipping,

+ Etiré a la main puis cuit au four + Convient aux végétaliens 30 secondes au micro-ondes garni ou non
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o Les Crackers Norvégiens (PPI)

Des crackers vraiment croquants et délicieux!
Une alternative savoureuse et nutritive pour l'apéritif, une pause gourmande ou en accompagnement d’'un plat.

Ce cracker est le seul Ces crackers sont

composé a 76% de

sur le marché a étre

sans gluten! graines, soit au moins 2

fois plus que tout les

" concurrents du marché.
*  Graines de tournesol b i & y jlyBread

\ Dt *+ Graines de sésame
+ Avoine sans gluten [ CRACKERS gz * Graines de tournesol % CRACKERS AUX
*  Graines de sésame i\ ﬂVUINE @ + Avoine ! GHMNE

RS 85 ) . s

*  Graines de lin | - + Graines de lin o
*  Fibres de son de riz L= = . Farlpe de graines de courge
«  Miel ] * Graines de courge,

Son d'épeautre...

Crackers Avoine (sans gluten) Crackers aux graines

Format : 190 G Format:190 G

PCB:14 PCB : 14

DLC GARANTIE : 60j DLC GARANTIE : 60j

EAN : 8032398907025 EAN : 8032998907001

Les +
+ Créés pour les personnes intolérantes au gluten + 25%de fibres Fabriqués

sans les priver du plaisir de savourer le go(t + 25% de protéines par
authentique de cette recette a base d'avoine. + 76% de graines

+ AUCUNE FARINE DE BLE contrairement a la concurrence
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DU PAIN -~

NOUVEAU

“ POUR CHAQUE HEURE =
Wm—""DE LA JOURNEE !

POUR CHAQUE HEURE

| |

DailyBread
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DU PAIN

POUR CHAQUE
HEURE DE
LA JOURNEE &

R Xi%ﬂ-‘

LES BURGERS
Céréales maltées
Epeautre

Avoine

LES PAINS TRANCHES

LES CRACKERS
Graines
Avoine sans gliuten

LA FOCACCIA

Au levain
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