
LE FRAIS-EMBALLE
L’ART DU TRANCHAGE A L’ITALIENNE



NOUS SOMMES NÉS ICI
DEPUIS 1886 À CASTELNUOVO RANGONE - MODÈNE

LE PAYS DU PORC
C’est ici, dans la campagne modénaise et 
dans la ville natale de notre famille, que 
Villani a vu le jour.  
À Castelnuovo, à la fin du XIXe siècle, 
il n’y avait absolument rien en dehors 
de quelques maisons.�On y exerçait 
essentiellement le métier de maître 
charcutier. Les cochons vivaient dans nos 
cours, dans nos maisons, sur la place. Tous 
les membres de la famille Villani, y compris 
leurs épouses, étaient charcutiers

SUR LA PLACE, 
ON RACONTE...
Aujourd’hui encore, le cochon 
sur la place principale témoigne de 
l’attachement total de Castelnuovo 
à la culture de la charcuterie.

LA MAISON 
VILLANI
Et c’est ici, toujours au centre du village, 
que nous avons conservé notre siège 
principal et lancé� notre projet le plus 
ambitieux: le MUSA, Museo Salumeria 
(le musée de la charcuterie).

Castelnuovo
Rangone



QUI NOUS SOMMES
NOTRE ENTREPRISE
Nous sommes des maîtres contemporains de l’art charcutier italien. Nos produits sont ancrés 
dans le savoir-faire du passé et constamment projetés vers l’avenir. La qualité est le moteur de 
notre travail.  Passionnés par notre métier, nous ne cessons de nous efforcer de perfectionner nos 
spécialités, animés par le désir de surprendre et de ravir ceux qui choisissent nos produits.
Les personnes, avec leur talent, leur sensibilité et leur expérience, guident l’ensemble de notre 
processus, en respectant les temps des produits et des cycles de la nature. Chez Villani, nous 
partageons tous une même culture d’entreprise et un même objectif commun: un produit fabriqué 
dans les règles de l’art. Nous sommes fiers de porter, partout dans le monde, un patrimoine de 
connaissances et de saveurs qui constituent l’expression orgueilleuse de notre identité.

Nous sommes nés comme une entreprise familiale
nous sommes devenus une famille au sein de l’entreprise.

En devenant une grande entreprise, 
nous avons conservé notre esprit artisanal.

Nous produisons lentement, 
mais nous ne nous arrêtons jamais.

Nous valorisons le talent individuel 
et partageons l’expérience et le savoir.

Nous avons nos racines dans les terroirs 
et des branches qui s’étendent partout.

Nos spécialités s’inspirent des traditions régionales
et portent l’italie partout dans le monde.



L’ART DE LA DÉCOUPE
Toute la qualité de nos produits et le savoir-faire de nos charcutiers sur un plat qui en 
préserve parfaitement la saveur et le parfum, pour les servir intacts sur les tables proches et 
lointaines. Chacune de nos charcuteries en tranches est un petit écrin de goût à emporter 
chez soi, un trésor invitant de tranches disposées à la main avec art et passion.

LA COHÉRENCE UN SOIN 
MÉTICULEUX

LE RESPECT DU 
PRODUIT DE 
CHARCUTERIE

Nous avons toujours été une 
référence pour la charcuterie 
italienne de qualité supérieure. 
Nous ne proposons pas une 
barquette de type “industriel” 
pour le libre-service.
Nous proposons un véritable 
plat de charcuterie à emporter: 
le “miroir-reflet” du produit 
entier original!

Les tranches sont disposées 
à la main sur le plat, avec art 
et passion. Comme de vrais 
charcutiers!

Nous ne sommes pas 
intéressés par les lignes 
hyper-productives, nous 
préférons trancher lentement, 
sans précongeler le produit 
afin de conserver tout son 
goût et ses saveurs.



ARQUETTE FABRIQUÉE À
PARTIR D’AU MOINS 31%

DE PLASTIQUE RECYCLÉ

ARQUETTE FABRIQUÉE À
PARTIR D’AU MOINS 31%

DE PLASTIQUE RECYCLÉ

UN PLAT INNOVANT...

OUVERTURE 
FACILITÉE
avec une poignée pratique portant 
notre marque

ÉLÉGANCE
un plat de grande classe, parfait à poser 
sur la table

DES REHAUSSEMENTS 
ASYMÉTRIQUES
modernes et élégants pour assurer une disposition 
naturelle des tranches

BREVET DÉPOSÉ
un plat sur mesure avec des détails uniques



...UN ÉLÉGANT CONTENANT VALORISANT LE PRODUIT ET LA MARQUE

LA MARQUE 
COMME UNE 
SIGNATURE
positionnement original, discret et élégant

ÉTIQUETTE 
PERSONNALISÉE
des œuvres d’art dédiées à chaque produit

VISIBILITÉ TOTALE
une transparence maximale pour 
laisser parler le produit



JAMBON DE PARME AOP
Produit affiné pendant 16 mois à l’établissement 

Villani de Langhirano (Parma), selon les normes 

A.O.P. Il jouit d’un long repos après la salaison, 

pour un affinage savant et graduel.

Une douceur unique.

Sans gluten. Sans dérivés du lait.
Sans nitrites ni nitrates ajoutés.

BARQUETTE 100G (CARTON DE 10 UVC)
EAN 13: 8002974025678

CULATELLO
Le meilleur du jambon. Il est issu de cuisses de 

porc lourd de la plaine du Pô. Sa saveur douce et 

délicate ainsi que son parfum et son moelleux sont 

dus à une maturation lente et graduelle.

Sans gluten. Sans dérivés du lait.
Sans nitrites ni nitrates ajoutés.

BARQUETTE 90G (CARTON DE 10 UVC)
EAN 13: 8002974025722

JAMBON DE SAN DANIELE AOP
Produit affiné pendant au moins 

16 mois à l’établissement Villani

de San Daniele del Friuli (UDINE),

selon le règlement de la A.O.P.

Il est soumis à un long repos après

la salaison, pour un affinage savant et graduel.

Sans gluten. Sans dérivés du lait.
Sans nitrites ni nitrates ajoutés.

BARQUETTE 100G (CARTON DE 10 UVC)
EAN 13: 8002974032294

JAMBON CRU PASTORELLO
Produit affiné pendant au moins 

12 mois à l’établissement Villani de Pastorello, 

à partir de cuisses sélectionnées. Goût net, 

appétissant et savoureux.

100% Naturel. 
Sans gluten. Sans dérivés du lait.
Sans nitrites ni nitrates ajoutés.

BARQUETTE 110G (CARTON DE 10 UVC)
EAN 13: 8002974024022



FIOCCO
Préparé uniquement avec des viandes de porc 

italien de qualité. Un saucisson sain et léger car 

il contient 50% de gras en moins qu’un saucisson 

traditionnel*. Délicat et doux, au goût de jambon 

unique. Idéal à déguster en carpaccio avec des 

légumes frais ou grillés.

Sans gluten. Sans dérivés du lait.

BARQUETTE 110G (CARTON DE 10 UVC)
EAN 13: 8002974024091

Salame Fiocco Villani

Tableau nutritionnel comparatif pour 100 g de produit
Moyenne Saucissons Italiens

(https://www.crea.gov.it)

Valeurs nutritionelles pour : 100 g
Énergie 1074 kJ - 257 kcal
Matières grasses 15 g
dont acides gras 
saturés 6,0 g

Glucides 0,5 g
dont sucres 0,5 g
Protéines  30 g
Sel 3,6 g

Valeurs nutritionelles pour : 100 g
Énergie 1633 kJ - 390 kcal
Matières grasses 31 g
dont acides gras 
saturés 11 g

Glucides 1,0 g
dont sucres 1,0 g
Protéines  27 g
Sel 4,2 g

* Par rapport à la valeur moyenne des saucissons présents dans le tableau. Données officielles 
CREA - Conseil pour la Recherche Agricole et l’Analyse de l’Économie Agricole.

SPIANATA PIQUANTE
Issue des meilleurs morceaux du porc. Saveur 

piquante et nette, typique de l’Italie du Sud.

Le piment moulu et le paprika lui confèrent 

une couleur rouge vif très caractéristique.

Sans gluten. Sans dérivés du lait.

BARQUETTE 110G (CARTON DE 10 UVC)
EAN 13: 8002974030771

SAUCISSON MONTANARO
Saucisson tipique du terroir modénais.

Doux et tendre à pâte maigre. Savoureux,

relevé au vin blanc sec,

à l’ail frais et au poivre noir.

Sans gluten. Sans dérivés du lait.

BARQUETTE 110G (CARTON DE 10 UVC)
EAN 13: 8002974024107

SAUCISSON MILANO
Préparé uniquement avec des viandes 

de porc italien de qualité. Saveur douce, 

classique du saucisson de Milan. Tranche 

compacte et d’une couleur uniforme grâce 

à une lente et savante maturation.

Sans gluten. Sans dérivés du lait.

BARQUETTE 110G (CARTON DE 10 UVC)
EAN 13: 8002974024114



SAUCISSON CACCIATORE AOP
Produit selon le Règlement de la AOP

qui prévoit l’utilisation de matières premières 

provenant de porcs nés et élevés en Italie, selon 

les prescriptions de règlements des jambons 

crus protégés. Saveur typiquement douce et 

appétissante, d’une texture moelleuse

due au vin blanc sec et au poivre noir

finement moulu.

Sans gluten. Sans dérivés du lait.

BARQUETTE 80G (CARTON DE 10 UVC)
EAN 13: 8002974030092

SAUCISSON GENTILE
Viande de porc italien sélectionnée, embossée 

dans du boyau naturel ligaturé à la main. 

Assaisonné avec du sel, du poivre noir en grains 

et du vin blanc sec qui en caractérise et valorise 

le parfum. Couleur vive et mélange moelleux. 

Douceur marquée du goût.

Sans gluten. Sans dérivés du lait.

BARQUETTE 80G (CARTON DE 10 UVC)
EAN 13: 8002974025708

ANTIPASTO ITALIEN
Le meilleur de la charcuterie Villani: coppa, 

saucisson de Milan et jambon cru 12 mois. 

Parfait pour disposer de produits variés qui 

symbolisent la tradition italienne.

Sans gluten. Sans dérivés du lait.

BARQUETTE 120G (CARTON DE 10 UVC)
EAN 13: 8002974025739

SAUCISSON ABRUZZESE
Saucisson des Abruzzes

Viande sélectionnée de pur porc. 

Saucisson au goût net et appétissant, 

assaisonné au vin et au poivre.

Sans gluten. Sans dérivés du lait.

BARQUETTE 80G (CARTON DE 10 UVC)
EAN 13: 8002974025692



SPECK DES ALPES
Issu de cuisses de porc désossées 

fraîches et brossées au sel marin, arômatisées 

aux épices naturels dont le genièvre. 

Saveur typiquement montagnarde grâce 

à un savant fumage au bois de hêtre.

Sans gluten. Sans dérivés du lait.

BARQUETTE 110G (CARTON DE 10 UVC)
EAN 13: 8002974026873

COPPA ARTISANALE
Coppa de viande de porc, 

sélectionnée maigre.

Fait à la main selon la tradition. 

Goût délicat mais de caractère.

Sans gluten. Sans dérivés du lait.

BARQUETTE 110G (CARTON DE 10 UVC)
EAN 13: 8002974024046 

PANCETTA AU POIVRE NOIR
Produite uniquement avec de la viande de 

porc de qualité d’origine italienne. Unique 

pour son parfum, son goût rond et son 

moelleux extrême.

Sans gluten. Sans dérivés du lait.

BARQUETTE 110G (CARTON DE 10 UVC)
EAN 13: 8002974024183

PANCETTA TRADITIONNELLE
Produite avec du lard maigre 

frais italien de premier choix.

Saveur goûteuse traditionnelle.

Sans gluten. Sans dérivés du lait.

BARQUETTE 110G (CARTON DE 10 UVC)
EAN 13: 8002974024176



JAMBON CUIT FIORDALISO
Issu de cuisses de porc lourd. Tranche large 

et compacte, de couleur rose et dont le gras 

central confère au produit une texture d’une 

douceur et d’un moelleux exceptionnels. Saveur 

délicate, arômatisée d’une infusion d’herbes et 

de baies arômatiques spécifiquement préparée 

selon une recette Villani exclusive.

Sans gluten. Sans dérivés du lait.
Sans glutamate.

BARQUETTE 110G (CARTON DE 10 UVC)
EAN 13: 8002974024060

JAMBON RÔTI AUX HERBES
Un jambon rôti moelleux et 

goûteux grâce à une double cuisson, 

à la vapeur et au gril. Un condiment à base 

d’herbes et d’arômes naturels frais lui confère une 

saveur unique, typique du rôti fait maison.

Sans gluten. Sans dérivés du lait.
Sans glutamate.

BARQUETTE 110G (CARTON DE 10 UVC)
EAN 13: 8002974024152

GUANCIALE JOUE DE PORC
Un produit d’exception issu de porcs 

lourds Italiens, doux et fondant dans la bouche. 

Une saveur unique grâce au long affinage. 

Un régal sur un pain légèrement grillé ou 

comme ingrédient dans des plats raffinés. 

Sans gluten. Sans dérivés du lait.

BARQUETTE  80G (CARTON DE 10 UVC)
EAN 13: 8002974002389

JAMBON CUIT DE PRAGUE
Un produit d’excellence réinterprété par VILLANI selon 

une recette ancienne en provenance de la République 

Tchèque. Issu de cuisses d’un porc Italien lourd, cuites 

dans une infusion de plantes fraîches et d’épices, 

relevé de quelques gouttes de “Tredicesima fonte” 

(Becherovka), liqueur tchèque typique aux 20 herbes 

médicinales. Grandes tranches légèrement brunes à 

l’extérieur, au goût légèrement fumé.

Sans gluten. Sans dérivés du lait.

BARQUETTE  110GR (CARTON DE 10 UVC)
EAN 13: 8002974002303



L’ ADORATA
Porchetta au four

Préparée exclusivement avec du porc italien, 
assaisonnée de sel, d’ail, de romarin et de fenouil 
sauvage. Sa cuisson lente au four à bois pendant 

6 heures lui apporte un parfum intense, une 
croûte délicieusement croustillante et une viande 

tendre et savoureuse. Une spécialité artisanale 
authentique, idéale aussi bien en sandwich 
gourmand qu’en plat généreux et convivial.

Sans gluten. Sans dérivés du lait.
Sans glutamate.

MORTADELLA BOLOGNA IGP
LA SANTO

La Santo Mortadella Bologna IGP est une des 

mortadelles les plus appréciées en Italie. Parfum 

typique, appétissante avec une douceur marquée 

du goût, légèrement assaisonnée avec de l’ail frais.

Sans gluten. Sans dérivés du lait.
Sans glutamate.

BARQUETTE 130G (CARTON DE 10 UVC)
EAN 13: 8002974025661

BRESAOLA PUNTA D’ANCA
Produite à partir de viande de bœuf soigneusement 

sélectionnée. Se distinguant par sa saveur 

délicate et appétissante, elle est l’un des produits 

charcutiers qui répond le mieux aux exigences 

nutritionnelles contemporaines.

Sans gluten. Sans dérivés du lait.

BARQUETTE 90G (CARTON DE 10 UVC)
EAN 13: 8002974025685

BRESAOLA BLACK ANGUS
L’Angus est une race bovine à viande ancestrale, 

reconnue pour son excellence et sa qualité 

supérieure. Sa viande se distingue par une tendreté 

exceptionnelle et une saveur raffinée, à la fois 

intense et délicatement douce. Le persillage 

naturellement réparti dans le muscle lui confère 

un goût unique et incomparable, pensé pour les 

véritables connaisseurs.

Sans gluten. Sans dérivés du lait.

Disponibile anche nel formato 70g.

BARQUETTE  110GR (CARTON DE 10 UVC)
EAN 13: 8002974045768

BARQUETTE 90G (CARTON DE 10 UVC)
EAN 13: 8002974008909

BARQUETTE 70G (CARTON DE 8 UVC)
EAN 13: 8002974040640



Une ligne précieuse de produits de la charcuterie italienne, enrichie d’écailles de truffes d’été.
Le goût raffiné de cet ingrédient noble rencontre l’excellence de notre charcuterie,
pour un mariage de saveurs et de parfums dignes de véritables amateurs.

CHARCUTERIE À LA TRUFFE

JAMBON CRU À LA TRUFFE
Cuisse de porc sélectionnée salée à la main et 

séchée pendant au moins 13 mois, comme les 

meilleurs jambons. Farcie aux écailles de truffes 

d’été, bien visibles à la découpe. Parfum unique et 

goût invitant et prononcé.

Sans gluten. Sans dérivés du lait.
Sans nitrites ni nitrates ajoutés.

BARQUETTE 100G (CARTON DE 10 UVC)
EAN 13: 8002974037633

SAUCISSON À LA TRUFFE
La rencontre entre la délicatesse du saucisson 

Villani et le raffinement de la truffe d’été. 

Sans gluten. Sans dérivés du lait.

BARQUETTE 80G (CARTON DE 10 UVC)
EAN 13: 8002974037053

JAMBON CUIT À LA TRUFFE
Uniquement le cœur du jambon, enrichi de 

morceaux de truffes d’été, bien visibles à la 

découpe, au centre de la tranche. Un jambon cuit 

original au goût délicat mais de caractère.

Sans gluten. Sans dérivés du lait.
Sans glutamate.

BARQUETTE 110G (CARTON DE 10 UVC)
EAN 13: 8002974025715



MORTADELLE À LA TRUFFE
La rencontre entre la délicatesse de la mortadelle 

Villani et le raffinement de la truffe d’été

Sans gluten. Sans dérivés du lait.

BARQUETTE 110G (CARTON DE 10 UVC)
EAN 13: 8002974041173

TRIO À LA TRUFFE
Un véritable plateau de dégustation pour 

les gourmets amateurs de truffe.

Idéal pour un apéritif de qualité!

Sans gluten. Sans dérivés du lait.

BARQUETTE 110G (CARTON DE 10 UVC)
EAN 13: 8002974003928



COPPA ARTISANALE
Sans gluten. Sans dérivés du lait.

BARQUETTE 80G (CARTON DE 10 UVC)
EAN 13: 8002974031808

BRESAOLA PUNTA D’ANCA
Sans gluten. Sans dérivés du lait.

BARQUETTE 80G (CARTON DE 10 UVC)
EAN 13: 8002974007469

SPECK DES ALPES
Sans gluten. Sans dérivés du lait.

BARQUETTE 80G (CARTON DE 10 UVC)
EAN 13: 8002974031792

SPIANATA PIQUANTE
Sans gluten. Sans dérivés du lait.

BARQUETTE 80G (CARTON DE 10 UVC)
EAN 13: 8002974032522

JAMBON CRU
100% Naturel.

Sans gluten. Sans dérivés du lait. 
Sans nitrites ni nitrates ajoutés.

BARQUETTE 80G (CARTON DE 10 UVC)
EAN 13: 8002974031761

JAMBON DE PARME AOP
Sans gluten. Sans dérivés du lait.
Sans nitrites ni nitrates ajoutés.

BARQUETTE 80G (CARTON DE 10 UVC)
EAN 13: 8002974006820

SAUCISSON MONTANARO
Sans gluten. Sans dérivés du lait.

BARQUETTE 80G (CARTON DE 10 UVC)
EAN 13: 8002974031815



MORTADELLE
Sans gluten. Sans dérivés du lait.

Sans glutamate.

BARQUETTE 80G (CARTON DE 10 UVC)
EAN 13: 8002974031785

FILET DE DINDE RÔTI
Sans gluten. Sans dérivés du lait.

Sans glutamate.

BARQUETTE 80G (CARTON DE 10 UVC)
EAN 13: 8002974045782

JAMBON CRU À LA TRUFFE
Sans gluten. Sans dérivés du lait.
Sans nitrites ni nitrates ajoutés.

BARQUETTE 80G (CARTON DE 10 UVC)
EAN 13: 8002974007339

SAUCISSON À LA TRUFFE
Sans gluten. Sans dérivés du lait.

BARQUETTE 80G (CARTON DE 10 UVC)
EAN 13: 8002974007315

JAMBON CUIT
Sans gluten. Sans dérivés du lait.

Sans glutamate.

BARQUETTE 80G (CARTON DE 10 UVC)
EAN 13: 8002974031778 

TRIO

Sans gluten. Sans dérivés du lait.

BARQUETTE 140G (CARTON DE 10 UVC)
EAN 13: 8002974033680

Jambon cru italien
Soucisson Montanaro 

Spianata Piquante 



SÉLECTION DES ALPES
un hommage aux Dolomites

Bienvenue sur ce parcours du goût alpin!

Commencez par la Bresaola, obtenue

à partir de viandes de bœuf prisées: assaisonnez-la 

avec de l’huile et du citron. Ensuite passez au Speck 

fumé au bois de hêtre: vous percevrez tout le goût 

de la montagne. Enfin, régalez-vous avec le Saucisson 

Fumé, aromatisé au genièvre et au cynorrhodon. 

Sans gluten. Sans produits laitiers.

BARQUETTE 140G (CARTON DE 10 UVC)
EAN 13: 8002974034069

Antipasti d’Italia

3 nouveaux assortiments
pour voyager en Italie

à la découverte de produits
typiquement régionaux

SÉLECTION ÉMILIENNE
un hommage aux places émiliennes

Bienvenue sur ce parcours du goût émilien! 

Goûtez le Saucisson Emiliano moelleux et délicat; les 

fines tranches sont coupées de biais, selon la tradition.

Savourez le Jambon Cru affiné pendant 12 mois dans nos 

caves humides. Laissez-vous conquérir par la poitrine 

maigre: vous ne pourrez plus vous arrêter. Terminez en 

beauté avec le Saucisson Montagnard, de nos collines,

assaisonné avec très peu d’ail et de vin blanc.

Sans gluten. Sans produits laitiers.

BARQUETTE 140G (CARTON DE 10 UVC)
EAN 13: 8002974034076

SÉLECTION MÉDITERRANÉENNE
un hommage au Vésuve

Bienvenue sur ce parcours du

goût méditerranéen! 

Commencez par le Capocollo préparé

selon l’ancienne recette. Ensuite passez

au Jambon Cru au Piment appétissant et épicé.

Enfin, le moment est venu de vous immerger dans les 

saveurs “hot”: la Spianata Piccante et le Saucisson au 

Piment, coupé de biais selon la tradition.

Sans gluten. Sans produits laitiers.

BARQUETTE 140G (CARTON DE 10 UVC)
EAN 13: 8002974034083



Pratiques et savoureuses, parfaits pour apporter une touche gourmande à toutes vos recettes :
pâtes, salades, pizzas ou burgers gourmet.

AIDES CULINAIRES

DÉS DE GUANCIALE
Idéal pour de véritables pâtes à la carbonara

Sans gluten. Sans dérivés du lait.

DÉS DE PANCETTA CARBONARA
Fumée naturellement au bois de hêtre

Sans gluten. Sans dérivés du lait.

ALLUMETTES DE SPECK
Idéal pour les salades et les plats gourmands

Sans gluten. Sans dérivés du lait.

BACON ITALIEN
Tranches croustillantes pour petits-déjeuners salés 

et hamburgers gourmets

Sans gluten. Sans dérivés du lait.

BARQUETTE 120G
EAN 13: 8002974008923

BARQUETTE 120G 
EAN 13: 8002974009029

BARQUETTE 120G
EAN 13: 8002974009036

BARQUETTE 120G 
EAN 13: 8002974009005
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JAMBON CRU SPIANATA PIQUANTE
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AIDES CULINAIRES
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