
SOLUTION MULTI-FONCTION

Servez des œufs parfaitement cuits sur commande à partir de la plus petite empreinte dans votre 
cuisine. La solution multi-fonction permet aux opérateurs de servir rapidement des œufs frais et 
préparés sur commande pour les éléments du menu à n’importe quelle moment de la journée. 
Avec un encombrement inférieur à celui de toute autre solution multi-fonction  disponible et des 
configurations de casiers à œufs interchangeables, cette unité sans ventilation permet aux opérateurs 
de déplacer les œufs, les omelettes et les brouillages du gril tout en nécessitant très peu d’espace 
supplémentaire dans la cuisine. 
En utilisant une combinaison de chaleur de la surface du gril et de vapeur, l’appareil cuit des œufs 
parfaitement humides en quelques minutes seulement. La surface du gril chauffée cuit les œufs tandis 
que les anneaux donnent sa forme au produit. La vapeur est créée sous le couvercle qui est abaissé 
sur les anneaux. Au fur et à mesure que l’eau est versée dans le bac du couvercle, elle s’égoutte sur le 
plateau, ce qui produit de la vapeur pour garder les œufs humides et accélérer le processus de cuisson. 
Le temps de cuisson est d’environ 120 secondes pour les œufs à température ambiante et de 
150 secondes pour les œufs réfrigérés.

CARACTÉRISTIQUES

• Faible encombrement pour s’adapter facilement à n’importe quelle opération. 
• Le cordon 120V / 15A se branche dans les prises électriques de base pour un déplacement facile 
vers n’importe quel comptoir de cuisine. 
• Enlève les œufs du gril pour éliminer les risques de contamination croisée. 
• Cuit un maximum de six œufs ronds ou une omelette. 
• Unité de base avec grille et couvercle facilement interchangeables pour œufs ronds ou omelettes. 
• Aucune hotte ou évent requis pour le fonctionnement. 
• Facile à nettoyer. 
• Quatre pieds réglables pour une surface de cuisson uniforme. 
• Assemblages de casiers à œufs et couvercles personnalisables disponibles.
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MODÈLES DISPONIBLE
□ ESM-600

ESM-600
(photo avec six œufs de 3 pouces 

Rack & Cover Kit - vendu séparément)

ESM-600 
(en photo avec une omelette simple de 8 pouces 

Rack & Cover Kit - vendu séparément)
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Modèle Volts Watts Amps Hertz Fiche
ESM-600
9300645

120 1500 12.5 50/60 5-15P, 15 Amp., 120VAC

ESM-600
9300651

200-240~ 1500 7.5/6.25 50/60 IEC-309, 16 Amp., 220-250VAC, 
3 Pin

Modèle Largeur
(A)

Profondeur
(B)

Hauteur
(C)

ESM-600
9300645
9300651

364.3mm 382.2mm 243.4mm

n° pièce Description

7002002 Trousse de support et de couvercle 
pour omelette simple de 8 pouces

7002003 Ensemble de six casiers à œufs 
et couvercles de 3 pouces

CARACTÉRISTIQUES ÉLECTRIQUES ET CONFIGURATION DE LA PRISE

DIMENSIONS KITS DE RACK ET DE COUVERTURE

TEMPS DE CUISSON 

• 6 œufs ronds de trois pouces, température ambiante : 120 secondes 
• 6œufs ronds de 3 pouces, réfrigérés : 150 secondes 
• 1 omelette de 8 pouces, température ambiante : 120 secondes 
• 1 omelette de 8 pouces, réfrigérée : 150 secondes


