


PARTENAIRE DE VALEUR
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DES VALEURS FORTES :
FAMILLE, AUTH ENTlClTé,'QUALlTé ET CONFIANCE

Fondée en 1957, McCain est une entreprise familiale
canadienne. Harrison McCain, l'un des fréres

- fondateurs, avait coutume de dire : 1%

UN ACTEUR INTERNATIONAL
ENGAGE AVEC UN ANCRAGE LOCAL FORT
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_présence en France 4+ EHPL

DEPUIS 1981 . Béthune.(62) en Fra n CZYES

.~ Harnes (62) «
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en agriculture \ ;"Wy
DE REGENERATION \§! 'f\

S 3 fermes JnTeJ/
t d(e/ 850 pour tester desﬁnethodes

agriculteurs partenaires _ -_ : : D'AGRICUI,TURE
FRANCAIS - i - 'DURABLE

UN ENGAGEMENT SUR LE LONG TERME
AUPRES DE LA FILIERE AGRICOLE

~ Agriculteurs Accompagnement rapproché Respect des contrats, quelles que
partenaires - : etéchanges de proximité entre : soient les circonstances, afin de
tous certifiés e nos agents de plaines :  garantir un revenu stable 4 nos

agriculteurs partenaires.

Global Gap : et nos agriculteurs

PARTENAIRE DE VALEUR

NOS RACINES NOUS ENGAGENT

Une stratégie éco-responsable depuis 2008
et des ambitions fortes pour 2030
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-25% d'émission de CO?
par nos agriculteurs d'ici 2030

' -50% d'émission de CO?
d’ici 2030 dans nos sites de production

-15% d'utilisation de l'eau ; 100% d'électricité renouvelable
d'i¢i 2025 ' dans l'ensemble de

} . ; nos sites de production d‘ici 2030
100% des surfaces en agriculture :
" de régénération d'ici 2030 . 100% de nos emballages
& sont techniquement recyclables,

réutilisables ou compostables

de Wuﬁ/ Pl  prospéres

Faire don de 4.8 millions
de repas d'ici 2025'en Europe

100% de nos proo_lwts de pommes de terre a
marque McCain sont fabriqués avec de Uhuile de -
_tournesol oléique

1746 heures de bénévolat réalisées
par nos employés en 2023

90% de nos frites sont sans sel ajouté, pour les -
autres produits de pommes de terre la teneur en
sel a été réduite de 40% depuis 2011

Nos produits de pomfnes de terre sont sans
colorant, sans additif et sans conservateur

Tous nos produits sont certifiés sans OGM




éQUILIBRE NUTRITIONNEL

DES PRODUITS DE QUALITE

L'objectif du GEMRCN est d'‘améliorer la qualité nutritionnelle
des repas servis en collectivité grace a des recommandations basées sur :
La fréquence de service de plats sur 20 repas consécutifs

Les grammages des portions servies en fonctions de I'age
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(plus deli5% de lipides)
SOIT 4/20 REPAS
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(moins de 15% de lipides)
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(plus de 15% de lipides) _

SOIT 3/20 REPAS - -

LA POMME DE TERRE
UN FECULENT AUX QUALITES NUTRITIONNELLES
INSOUP(;ONNEES
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MAITRISE DU BUDGET

- MAITRISEZ VOTRE BUDGET
"AVEC LES PRODUITS MCCAIN

DES PRODUITS AVEC UN RENDEMENT ELEVE
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CRISPERS
+0,8 portions par kg*

FRITES DE PATATES DOUCES
+0,8 portions par kg*

MOINS DE GASPILLAGE

Nos produits sont préts a,l'emploi,
réduisant considérablement les

_ déchets alimentaires et économisant

du temps précieux en cuisine. * -

ECONQMIE D’ ELECTRICITE

Avec un temps de cuisson plus raplde
les produits McCain vous permettent
d'économiser de l'énergie et de gdgner
de l'argent.

POTATO POPS

+1,2 portions par kg*

SURECRISP FRY'N DIP SKINON -

CRUNCHY PETALS
+1,2 portions par kg*

T

*vs une frite

+1,2 portions par kg*

ECONOMIE D'HUILE -

Les prodwts McCain absorbent moins
d'huile lors de la cuisson, réduisant vos
couts en huile de maniére significative.
Ce qui vous permet d’avoir une huile qui
reste propre plus longtemps et donc de
diminuer les frais d’entretien.

ECONOMIE DE MAIN-D'CEUVRE

S|mpl|f|ez VoS operatlons grace aux
frites McCain, qui ne nécessitent aucune
préparation supplémentaire. Ainsi, vous

erdemen]

9/9 standard

concentrez vos ressources la ou elles sont

vraiment nécessaires.



GESTION OPERATIONNELLE , | W A 4 | ~ GESTION OPERATIONNELLE
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LA GAMME ADAPTEE A LA LIAISON FROIDE g ‘_" ‘LA GAMME ELIGIBLE EGALIM  (\gk,

La gamme Easy, développée pour la restauration collective,

Sous certification environ,nementdle des exploitations :

est parfaitement adaptée a la liaison froide. TR A A BETATS  CE2jusau in 2029 ou HVE S pari de 2050
, ; . 50% de prodults ® < GAENERAUX y Sous Signes d'ldentification de '
Fabriquée en France ' Pas d'ajout de matiéres " . Facilité opérationnelle : LIMEN  * 1a Qualité et de I'Origine (S1QO) _
© avec des pommes - ' grasses: pour des ~produits déja cuits, simplement F i SIgne de quqllte TATIQN , . BIO(20% minimum)
 de terre francaises * menus équilibrés et - aremettre en température'en d A & »

( hors pommes noisettes) : ~ faciles a réaliser i ~ liaison froide ou au four

E@y oven Friles 1/1

CE2

Triles 1/1 |

CE2

Les avantages de la gamme Easy, fabriquée'en France g La frite 9/9 CE2, une frite longue, dorée
avec des pommes de terre ayant la et croustillante, qui se prépare en

Ea,;fj/ oresv F(;{Ej;- : : E“J"j/ e F(;w;- r&@, _ ~ CERTIFICATION ENVIRONNEMENTALE DE NIVEAU 2 3 MINUTES A LA FRITEUSE

LA FLEXIBILITE OPERATIONNELLE 9 = B Y GAMME EXTRA CROUSTILLANTE

Découvrez nos produits MULTI-EQ_UIPEMENTS, Relevez le défi avec SureCrisp !

qui s‘adaptent a votre cuisine

Enfin des frites savoureuses et

g, SO

3 : 5] [eecee croustillantes, méme aux heures
C ) ¥ Nl le ) =
X de pointe.
= o
FRITEUSE ~ MERRYCHEF / TURBOCHEF  FOUR LIAISON FROIDE Reste croustillante jusqu’a

20 minutes apres cuisson

"~ Permet de maximiser
la satisfaction des convives

Une gamme de produits bi-température:
des produits surgelés qui peuvent étre

stockés a +4°C pendant 4 jours maximum. 4oc
" IDEALE POUR VOS PREPARATIONS EN ﬁ“ ‘ @

LIAISON FROIDE ! . Sw’ezcmf 1/1 S}w“ O w
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PAR BURGgNCS

CRI-SPY MEDITERRANEAN

i * SANDWICH
BURGER 3 e e ——— MOZZARELLA STICK,
en wrap I salade et tomates
- MINIS ONIONS RINGS :
et burger

ONION RINGS
et quiche aux légumes

TOMATO MOZZA MELTERS,
avocat, légumes rapés, salade,
tomates séchées

POTATO POPS
facon poutine végétarienne

. s SMILES : . SMOKY CHEESE DONUTS
en menu enfant. 2 enh menu thématique USA

FRITES DE PATATE DOUCE

. : saumon et haricots o .
CRISPERS CRUNCHY PETALS

réti de beeuf, sauce poivre : ; : saumon

GAUFRE DE BRUXELLES : GAUFRE DE LIEGE
et sa confiture ; : et ses fruits a emporter




VALEURS NUTRITIONNELLES

VALEURS NUTRITIONNELLES

**(g/100g)

. Matiéres Acides : 1 5 s Matiéres Acides
Calories Protéines  Sucre Glucides wr Sel ‘Fréquence Calories Protéines Sucre Glucides Sel Fréquence
DESCRIPTION (kcal/lOOg) *% TR % grasses Sra,s (g) conseillée DESCRI PTION (kcal/100g) e g g Brasses gra? (g) conseillée
totales**  saturés** ; : totales**  saturés**
SURECRISP 9/9 153 25 05 23 5 0,6 0,4 10/20 w2 I POTATO PETALS 243 3 0,5 30 ns 13 0,1 10/20 ol
\ X . == 3 .
; SURECRISP 9/9 SKINON (. : 153 2,5 05 23 5 0,6 0,4 10/20 w28 I CRUNCHY PETALS 160 2,5 05 235 55 0,6 0.4 1020 | o= B
1 = ¥ I
W | SURECRISP 6/6 165 2,5 0,5 26 5 0,6 0.4 10/20 w21 MINI ROSTI 222 3 05 k=] 10 11 0.6 1020 | g [EN
= : ;
: SURECRISP 6/6 SKIN ON 165 25 05 26 5 0,6 0,4 10/20' w7 [Z% ‘Ef POTATO POPS 177 2,5 05 225488 8 0,9 0,8 10/20 | e [[ET
a SURECRISP FRY'N DIP SKIN ON 157 2 05 23 55 0,6 0,4 10/20 = 2] 8 POTATO TOAST 147 2 0,5 20,5 6 0,7 0,8 10/20 w2
SURECRISP HOMESTYLE 166 2 05 25 6 07 04 10/20 w20 I FREEZ CHILL FRIES 6/6 143 25 0,5 20,5 5 0,6 o1 | -10/20 =
SURECRISP CRINKLE 152 25 05 232 5 0,6 05 10/20 w [Z% FREEZ CHILL FRIES 9/9 145 25 0,5 22 45 05 0,1 10/20 o
ORIGINAL 6/6 143 25 05 20,5 5 0,6 0,1 10/20 w7 = TRADISTICKS i, @ 70 15 1 14,5 0.2 0,1 0,1 10/20
: ; (8 < o T A N R e FSe R 4 AL, (e g oy
ORIGINAL 9/9 | 127 2 05 18 45 0,5 0,1 10/20 s =  EASY OVEN FRIES 9/9 CE2 ] 127 2 05 18 2 555205 201
i =]
| . . [ |
STEAKHOUSE { 123 2 05 19,5 35 04 4 01 10/20 o 3 EASY OVEN NOISETTES S 192, 3 015 =%26}5 7,5 0,8 0,6 10/20 =7 = Bl
|
| : V) e [~ T [ i o T et
“"‘ CRINKLE 161 25 05 . 265 45 05 01 =~ 10/20 w B EASYOVEN POTATO ROTY ] 135 2 05 20,5 @
() - ‘ . oW R T T L AN A S | R N A
O | POMMES PAILLASSON ‘ 214 25 05 22,5 12 14 0,6 10/20 w [2]] 8 U | EASYOVENPOTATOCUBESCE2 {f. @8 154 25 05 235 @ El
T 3 B e e e | | S i T
U | ROSTI3-KANT | 180 25 0,5 22 85 1 08 10/20 w7 [ EASY OVEN POTATOSLICESCE2 ff, @@ 128 25 05 —g
-l 3 = i e s e s D] e R Bt Sk ST L LT e
< j 4 : e - |
=2 | POTATO SLICES ; 128 25 05 19 4 0,4 0,1 10/20 =y PUREE 120 ) 05 18
G . | ’ A e =t 7
2 | SKINON WEDGES | .10 25 05 19,5 4 0,4 O 15 ahs 210/20 w27 5| El NACHO CHEESE TRIANGLE 292 7,6 23 26 17 6 17 04/20 w7 [E1 _
(o] g ; I | ; :
POMMES NOISETTES 1 183 2,7 ‘0,2 25 ° 7.4 1 0,54 10/20 o SMOKY CHEESE DONUTS 312 14 2,8 27 16 62 14 04/20 w =T
POMMES CROQUETTES | 124 3 0,6 26 <0,5 03 08 10/20 e BOUCHEE CAMEMBERT g 371 12,5 15 235 25 95 13 04/20 w21
: : j :
: POTATO CUBES ‘ 148 2 05 235 45 OS5 0,1 10/20 o TOMATO-MOZZA MELTERS 233 6 2,9 29 10 32 15 04/20 w20
POTATO PANCAKE |~ "140 25 1 25 3 03 0,9 10/20 = 2] B MOZZARELLA STICKS 289 12 17 28 14 5,1 19 04/20 w B
- - e
CRISPERS 162 | w25 05 24,5 55 0.6 0.4 10/20 e 2] 8 w1 MINIMOZZARELLA STICKS 290 n 2,1 29 14 52 19 04/20 e @
= A L oL RO g < TS et SR TV VS SR Il v, S A IR TS ot Y e o =
TRADISTYLE . @ 133 3508 0,5 20 4 . 04 01 10/20 e X  EXTRA CRISPY EMMENTAL STICKS 302 12,5 17 26,5 %155 63 12 04/20 L |
R S AL by i P AU 1 ! T e SR R UL NN N . f OSSO [, ST e R Tl LI Gl BT SN TR T (9] = : ==
BISTRO STYLE 135 2,5 0,5 22 3.5 0,4 0,4 10/20 ﬁ Y (-9 ONION RINGS 238 3 55. 29,5 1,5 1,5 0,9 04/20 WI:“
rRYyNDIP [ @ 145 25 05 21 5 0,6 01 10/20 w MINI CRISPY ONION RINGS' 238 35 37 30 1 13 08l 04/20 w7 [EE
COUNTRY STYLE 136 25 05 21 4 04 0.1 10/20 e ' SPICY ONION RING 233 3 4 26 12,5 15 15 04/20 wr =0
B oy o o R T T R e TS5 S S e L S et o R SRR W Y T :
w . 2
&  FRITES DE PATATE DOUCE 167 2 n 229, 6.8 05 038 10/20 = B . VEGETABLE BURGERS 154 25 1.8 27 5,1 17 0,75 04/20 w2
D ErenarsaT A zs T L S ) e g M i R I S Sy R T ; : : =
= SPICY XLFRIES 142 2 0,5 20 55 0,6 0,6 10/20 ; 2] [E1 CRISPY MEDITERRANEAN BURGER 214 3 2,6 19,5 13 [ m R 04/20 Ei-
< \ / w |H
z TRy T T R R NI S PR P U, e S e SY T LR | B S i ) B A SR LT LB, o R T R Byl - z - .
O  FRITES9/9 CE2 ] 127 2 05 18 - 45 Q5 0,1 10/20 o GUACAMOLE 137 15 ) 95 10 1 1 04/20 DECONGELE
v - = R R 2 s R Py T ST G s T s -
g WEDGEHOUSE 129 2,5 O 21 35 0,4 0,1 10/20 w2 GAUFRES DE BRUXELLES 3N 5,7 L3 40 14 14 0,99 03/20 | \\
4 5 VRIS TR (NPT AP S T ; S A B A TR v == ; i ‘ ‘ 5 ‘ e
E_ SMILES 195 25 05 255 85 08 | 052 10/20 w2 | El E MINI GAUFRES DE BRUXELLES 31 52 37 | 40 14 14 | 099 03/20 Bl=
o’ ¥ ELv M N 3 ST T~ SO < LT Wi 3 S o o e I et N L T i . [TOR 7, S8 L AT . [ [ e o S = i
A b . = s ey | [ [ k. |
COUNTRY POTATO WEDGES - 146 25 0.5 20 55 0,6 0,6 10/20 w2 | El < - GAUFRES DE LIEGE X A DECONGELER 445 | 6 245" 53 5 225 11,6 1,2 03/20 | =
- — o e e ST S () ) Ea A | 2 A 2, | i |
COUNTRY CUBES 144 2 0.5 25 35 0.4 06 10/20 w2 SWEET TIME S ADECONGELER | 428 6,5 27 55 20 19 0,7 03/20 |
POMMES DUCHESSES 166 2,5 05 22 7/ 08 0,6 10/20 w’ =% _ :
P o L T VA L e ks B U T O T N P - b e N ) SERT P LN e | P g —
‘ : ‘ e ; ! : % = R
SPICY WEDGES 135 25 05 21 4 0,4 0,6 10/20 & = MISES EN OEUVRESD  BF | 2T ‘. [ & =h EEEEE)
Tl < P T R e O e e e Friteuse Poéle Liaison froide Eour Merrychef | Micro-onde Gaufrier
MAXI CHIPS 149 2 0,5 18 7 0,8 0,1 10/20 e |



| DES IDEES RECETTE
QUI ALLIENT PLAISIR, NUTRITION, RESPECT DE VOTRE BUDGET
ET FACILITE OPERATIONNE-LLE AVEC LA QUALITE MCCAIN

Péﬂw—m'ﬂw i la Wd_(lbez

ENERGIE 998 KCAL o Tomates cerises : 5 = 75g
ENERGIE 2672:'KJ o Batonnets de carottes : 50g
PROTEINES 35 o Pilons de poulet (avec os) : 140g
Potato P McCain :150g =1
& LIPIDES 37 ~ ® Potato Pops McCain : 150g =16

o Sauce mayonnaise (sachet) : 10g

AoNHEIDES SR o Fromage a pate pressée : 22g -
: . ‘® Fruit:1=100g
. 10/20 REPAS _
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ENERGIE 886 KCAL o Carottes rapées : 100g
ENERGIE 3678 KJ o Salade de pois chiches : 100g
PROTEINES 32 1 o Sauce vinaigrette : 3x10 g

o Avocat:1/2 =100g

LIPIDES 61,2
© Bouchées Camembert McCain : 803 =4

GLUCIDES4S,3 ® 2 oeufs durs:100g

4/20 REPAS

" EVEILAU  DIVERSITE A Lonl
/GOOT"  DESTEXTURESS SANERITE

| %OUMO{, | \oT
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ENERGIE 218 KCAL o Filet de cabillaud : 100 a 120g
EIZIERGIE 1340 KJ o Sauce créme-chorizo : 8-10g :
- PROTEINES 28 o 2,5 poivrons rouges
iPIoEs & - 125g de chorizo doux
- 2 oignons
GLUCIDES 40

25 cl de créeme

- 12,5 cl de vin blanc

: 10/20 R E PAS . - Huile d’olive, sel, poivre

o Easy Roty McCain : 200 a 250g -

RCS ARRAS B 320 442 726



