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Chers professionnels de la gastronomie,

Nous sommes ravis de vous présenter les Ollves N0|res de Nyons AOP,
dénoyautées et tranchées, issues de la Coopérative Agricole du Nyonsais,
pionniére de Pappellation AOP Nyons.

Une Technologie de Pointe
au Service de la Qualité

Notre engagement envers 'innovation nous
a conduits a investir dans des installations
techniques parmi les plus modernes de
France. Grace a notre nouvelle machine

de dénoyautage et de tranchage, nous
garantissons un produit d’une qualité
exceptionnelle.

- Dénoyautage Précis : Notre systéme
d’éjecteurs en acier inoxydable extrait
le noyau sans abimer la chair de lolive,
préservant ainsi son intégrite.

Tranchage Net : Avec des lames de coupe
d’une épaisseur de 0,1 mm, chaque tranche
est fine et précise, respectant la texture
délicate du fruit.

Efficacité Optimale : Avec une capacité

de production d’1 tonne par heure, nos
olives dénoyautées et tranchées sont
conditionnées sous-vide pour garantir leur
fraicheur.

Un Partenaire Idéal
pour vos créations

En intégrant nos olives Noires de Nyons

AOP dans vos préparations, vous offrez & vos
clients une expérience gustative authentique,
tout en mettant en avant un produit du
terroir. Pratiques et savoureuses, elles

sont idéales pour vos créations culinaires,
panifications, salaisons...



Un Terroir d’Exception

Nichée en Drome Provencale, notre
coopérative met en avant la variété Tanche,
véritable joyau des Baronnies provengales.
Ces olives noires, reconnues pour leur chair
pulpeuse et onctueuse, offrent une saveur
inégalée qui ravira vos clients. Avec une
production annuelle de 150 tonnes, nous
sommes fiers de vous proposer un produit de
qualité, prét a ’emploi pour les professionnels
de la restauration et de ’agroalimentaire.

Engagement pour la Qualité et la Durabilité

En choisissant nos olives, vous soutenez une coopérative engagée dans une démarche durable
et responsable, préservant ainsi notre patrimoine agricole et valorisant agriculture locale.

MERCI POUR
VOTRE SOUTIEN AUX

PRODUCTEURS
LocAUX o -

Contactez-Nous !

Nous serions ravis de vous faire découvrir nos
olives Noires de Nyons AOP. N’hésitez pas a
nous contacter. Ensemble, faisons briller le
goUt authentique de notre région dans vos
cuisines !
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