
La cuisine mexicaine repose sur des 
ingrédients emblématiques et authentiques : 
maïs, piments, avocat, citron vert, issus d’un 
savoir-faire ancestral.

Facile à comprendre pour le client, 
hautement personnalisable et adaptée 
à de nombreux formats de restauration, 
elle permet de proposer des plats à forte 
identité tout en se différenciant sur un 
marché concurrentiel.

SDV Les Marchés du Monde met à 
disposition l’ensemble des produits clés  
de cette cuisine, tout en respectant des 
normes strictes : tortillas de blé et de maïs, 
épices, piments, cactus, viandes marinées,  
pour créer une offre mexicaine authentique, 
attractive et rentable.

LES CONCEPTS

SDV SAS : Z.A. du Pont Neuf - Rue du Nouveau Monde - CS 10017 Salles d’Angles - 16121 COGNAC cedex - Tél. 05 45 82 83 11  
Cash Paris Bercy : 30 Avenue des Terroirs de France - 75609 PARIS cedex 12 - Tél. 01 55 78 84 19 -  www.sdvfrance.fr



TORTILLAS 
CHIPS

Tortilla chips nature 450 g 
 Réf. 6297

Tortilla chips chili 450 g 
 Réf. 6298

TORTILLAS 
À FRIRE 

Tortillas de maïs à frire 15 cm 
 Réf. 7204

Tortillas de maïs bleu à frire 15 cm 
 Réf. 7205

Tortillas de maïs prédécoupées  
« vos tortilla chips faites maison » 

 Réf. 7785

APÉRITIF 
MEXICAIN

CUISINE MEXICAINE



TAPAS
Jalapeño vert cheddar 

 Réf. 6738

Jalapeño rouge fromage frais 
 Réf. 6739

Mini rouleaux mexicains 
 Réf. 6785

Croustillant de poulet fajitas  
 Réf. 6321

Croustillant de bœuf fajitas  
 Réf. 6521

Beignets de crevette 
 Réf. 7404

Empanadas de poulet 
 Réf. 7654

Gringos chicken cornflakes 
 Réf. 7449

GUACAMOLE
Deluxe guacamole 2 kg & 500 g 

 Réf. 7943
 Réf. 7944

MEDIUM

Taco salsa 
 Réf. 7745

Mélange oignons  
et poivrons 
 Réf. 7032
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California pulled beef 
 Réf. 7335 

Pulled chicken jerky ananas
 Réf. 7955

Pulled chicken Louisiana
  Réf. 7954

California pulled chicken
  Réf. 7334

Émincés de poulet fajitas
  Réf. 6910

Émincés de bœuf fajitas
  Réf. 6911

+  LA VIANDE

+  CHOISIS 
TORTILLA  
DE BLÉ 
OU DE MAÏS

Haricots rouges 
 Réf. 3063

Cactus nopalitos  
en tranches

 Réf. 7984

Tomatilles entières
 Réf. 3070

Tomatilles 
concassées

 Réf. 1063

Poivrons et  
oignons grillés

 Réf. 7032

OU

+  LES LÉGUMES

COMPOSE TON PLAT :

CUISINE MEXICAINE



+  LES SAUCES

FORCE DES SAUCES PIMENTÉES

Piments jalapeños 
émincés
 Réf. 7036

Mélange cheddar 
mozzarella

 Réf. 7129

Taco Mix’
 Réf. 6292

Fajitas Mix’
 Réf. 6290

Assaisonnement  
spécial chili

 Réf. 7779

Cubes de mangue 
 Réf. 7749

OU

+  LES EXTRAS

Sauce rouge mexicaine
 Réf. 3845

Sauce verte mexicaine
 Réf. 1062

Marinade achiote
 Réf. 7468

Sauce 
original

 Réf. 7988

Sauce 
pimentée ail 

et piment
 Réf. 7986

Sauce 
pimentée 
chipotle
 Réf. 7987

Green 
Habanero 
hot sauce
 Réf. 7463
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Chipotle 
hot sauce
 Réf. 7465

Caribbean 
hot sauce
 Réf. 7464

Jalapeno 
hot sauce
 Réf. 7466

TACOS - QUESADILLAS - BURRITOS - SALADES

CUSINE MEXICAINE



QUESADILLA  POUR  LES  
PETITES  FAIMS
Quesadilla en format standard en 25 cm ou supérieur 
en format 30 cm.

BURRITOS BŒUF, POULET, VEGGIE
Le burrito peut également être recouvert de fromage 
et gratiné au four.

ENCHILADAS 
Enchiladas à la viande ou veggie gratinées au four 
accompagnées de riz mex, de guacamole et sauce 
rouge.

FAJITAS
Fajitas d’émincé de bœuf, poulet ou crevettes aux 
épices mex avec des oignons, poivrons grillés et 
accompagnées de tortillas de blé, guacamole, sauce 
rouge, râpé.

NACHOS
Nachos au fromage gratiné, au poulet, aux légumes.

CHILAQUILES
Chips de tortillas de maïs recouvertes de sauce verte 
ou sauce rouge mexicaine et garnies de fromage, 
oignon, coriandre, avocat, œuf/viande.

CHIMICHANGA
Farce de viande à la mexicaine enveloppée dans une 
tortilla de blé et frite ou cuite au four, plat servi avec 
sauce rouge et guacamole.

FLAUTAS/TAQUITOS
Petites flûtes de tortilla de blé ou de maïs garnies 
de farce épicée de viande et de légumes et passées 
en friture.

HUEVOS RANCHEROS
Œuf sur le plat servi avec légumes, haricots, avocats 
sur une tortilla frite au maïs.

MOLE POBLANO AU POULET
Cuisse de poulet cuite dans une sauce à base de fèves 
de cacao, de différents piments et d’épices mexicaines.

POBLANOS FARCIS
Piment poblano garni d’une farce de viande à la 
mexicaine et gratiné au four.

POLLO PIBIL
Poulet cuit lentement dans une marinade composée 
d’axiote et d’agrumes.

QUESO FUNDIDO
Fondue revisitée aux saveurs mexicaines avec 
cheddar, mozzarella, piments jalapeños et farce de 
viande. Servie avec des tortillas de blé.

TACOS DORADOS
Tortilla de maïs frite en forme de U garnie de légumes, 
fruits frais, viande ou de poissons aux épices. 
Agrémentée de sauce rouge, guacamole…

TOSTADAS
Petites tortillas de maïs frites ou de blé toastées, 
couvertes selon l’envie de légumes, haricots, viandes 
épicées, avocat… 

ET POURQUOI NE PAS SE LAISSER 
TENTER PAR D’AUTRES SPÉCIALITÉS :

LES SPÉCIALITÉS

à emporter

CUISINE MEXICAINE



BOX
QUESADILLAS

BOX NACHOS
À PARTAGER

BOX TACOS
À PARTAGER

MEXà emporter

IDÉES RECETTES 
SPÉCIALITÉS MEX 

VOIR LES 
RECETTES

CUSINE MEXICAINE



L.A. Cetto 
Zinfandel
 Réf. 7040

Découvrez nos vins 
chiliens, argentins qui 
accompagneront avec 

subtilité les burgers 
et grillades.

BIÈRES

VINS

L.A. Cetto 
Cabernet 

Sauvignon
 Réf. 5844 

Undurraga
Cabernet 

Sauvignon
 Réf. 7436 

Veramonte
Chardonnay

 Réf. 7434 

Ocho Reales Helles
 Réf. 7524

Titrage : 4,8 % Vol.

Ocho Reales Porter
 Réf. 7321

Titrage : 4,5 % Vol.

Ocho Reales Clara 
Lager

 Réf. 7322
Titrage : 4,6 % Vol.

Ocho Reales Ale
 Réf. 7323

Titrage : 5 % Vol.

Ocho Reales 
Lager Mexicana

 Réf. 7510
Titrage : 4 % Vol.

QUESADILLA

BURRITO

TACOS

NACHOS

CUISINE MEXICAINE



Tequila Jalisco Blanche
 Réf. 4459

Margarita mix
 Réf. 3215

Mezcal Beneva 
 Réf. 4582

Cucaracha 
 Réf. 4472

COCKTAILS

Ananas 
 Réf. 7308

Citron vert 
 Réf. 7309

Pamplemousse 
 Réf. 7310

Mangue 
 Réf. 7311

Goyave 
 Réf. 7979

Cola Mex  
 Réf. 7313

Mandarine 
 Réf. 7314  

SODAS 
JARRITOS

« N°1 DES SODAS 
MEXICAINS »

CUSINE MEXICAINE



DIAMÈTRE Ø 10 cm Ø 12 cm Ø 15 cm Ø 15 cm à 
frire

Réferences  Réf. 7207 ■ Réf. 7492
■ Réf. 7493
 Réf. 7206 
 Réf 6708

 Réf. 7204

Tacos ü ü ü

Nachos ü

Quesadillas ü ü ü

Enchiladas ü ü

Taquitos ü

TORTILLAS DE BLÉ

sans 
glutenTORTILLAS DE MAÏS

DIAMÈTRE Ø 11 cm Ø 16 cm Ø 20 cm Ø 25 cm Ø 30 cm Ø 35 cm

Réferences  Réf. 7355
■ Réf. 7569
 Réf. 5145

■ Réf. 7530
■ Réf. 7527 
■ Réf. 7684
 Réf. 6876

■ Réf. 7895
■ Réf. 7897
 Réf. 3627  
 Réf. 6161 
 Réf. 7462 
 Réf. 6594
 Réf. 7897

■ Réf. 7528

Fajitas ü ü ü

Burritos ü ü ü ü

Quesadillas ü ü ü ü ü ü

Tacos ü ü

Wraps ü ü ü

Taco salad ü ü

Flautas ü ü
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DIAMÈTRE Ø 10 cm Ø 12 cm Ø 15 cm Ø 15 cm à 
frire

Réferences  Réf. 7207 ■ Réf. 7492
■ Réf. 7493
 Réf. 7206 
 Réf 6708

 Réf. 7204

Tacos ü ü ü

Nachos ü

Quesadillas ü ü ü

Enchiladas ü ü

Taquitos ü

NOTRE ÉQUIPE COMMERCIALE

Jean-Christophe DABOUT
Responsable Grands Comptes Nat.

Tél. 06 08 99 44 94 
Emmanuelle ROUGIER-CREMOUX

Tél. 05 45 82 56 66

GRANDS COMPTES

Guillaume LEMATTRE
Directeur Commercial GMS

Tél. 06 23 35 01 99

GMSFORMATION 
CUISINE

Frédéric DE LYLLE
Directeur Technique
Tél. 06 07 27 17 39

TRANSPORTS
Magalie TABLEAU
Services transports 

Tél. 05 45 82 95 90

Benjamin PICCIONE
Directeur Commercial CHD France

Grand Export et Outre-mer
Tél. 07 88 66 74 49

Christel COMMIN
Assistante Direction  
Commerciale CHD

Tél. 05 45 82 91 66

05 45 82 83 11
WhatsApp

À L’AIDE DE LA COULEUR DE VOTRE DÉPARTEMENT, 
REPÉREZ VOTRE CONTACT COMMERCIAL Éric GOBEEGADOO

Chef de Secteur Île de France
Tél. 06 08 00 82 35

Élodie BOUYER
Tél. 05 45 82 42 43

Justine MOREL
Chef de Secteur Nord et Est

Tél. 07 75 10 87 45
Cléo NAVARRE

Tél. 05 45 82 42 42

Benoit BELLOT
Chef de Secteur Sud-Est
Tél. 06 10 66 58 06

Élodie BOUYER
Tél. 05 45 82 42 43

Franck ROMERO  
Chef de Secteur Rhône-Alpes  

Tél. 06 75 20 23 49
Marie FAURE  

Tél. 05 45 82 91 83

Dimitri AMELIN CATELAIN
Animateur national des ventes

Tél. 06 80 15 83 10
Aurélie HARDY

Tél. 05 45 82 94 03

Emilien RINEAU
Chef de Secteur Ouest
Tél. 06 08 60 39 23

Corinne BEAUMATIN GRUA
Tél. 05 45 82 42 41

Nicolas LORIN 
Chef de Secteur Sud Ouest

Tél. 06 85 21 86 54
Catherine ZOËL

Tél. 05 45 82 56 65

Marie Marie MICHAUTMICHAUT
Chef de Secteur Paris Intra-muros

Tél. 06 08 60 38 74
Aurélie HARDY

Tél. 05 45 82 94 03

Benjamin PICCIONE 
Directeur Commercial CHD FR    

Tél. 06 07 99 22 69
Catherine ZOËL  

Tél. 05 45 82 56 65

VOTRE APPLICATION MOBILE SDV
EST DISPONIBLE !
COMMANDEZ VOS PRODUITS !

Avec l’application, tous les clients dotés d’un compte Internet ont ainsi accès :

- À la création d’une liste personnalisée pour gagner du temps dans les 
commandes. 
- Aux produits en promotion.
- Aux nouveautés animées chaque mois.
- A tous les produits habituels.
- Aux tarifs personnalisés.
- A l’historique de commandes et au téléchargement des factures.

Application disponible sur :
T

É
LÉ

CHARGEZ - LÀ
 D

ÈS MAINTENAN
T




