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Bouleuse cônique CCR 59

Bouleuse cônique sans huile / avec huile

Caractéristiques
 La CCR 59 est utilisable pour tous les types de pâtes comme froment, 
seigle, multigrains, pain complet.

Avantages
- Excellents résultats de boulage
- Séparation parfaite des pâtons venant de la diviseuse

Exécution standard sans huile :

 
- Cône (conique et cylindrique en fonte), té�oné

 

 

 

  

 Les pâtons sont amenés par le cylindre/cône tournant et formés en    

cône et couloirs, ce qui réduit au minimum les miettes de pâte. 

- Minimum de miettes de pâte
- Transfert parfait de pâtons à la sortie de la bouleuse

- Couloirs en aluminium, té�onisées côtes extérieurs et intérieurs 

- Chassis en acier nickelé
 - Revêtement en acier inoxydable brossé
- Cadre en acier nickelé avec niveleurs et 4 roulettes avec blocage
- Avec panneau de commande

- Cône (conique et cylindrique en fonte), té�oné
 

 boules par des couloirs spéciales. 
 Les couloirs sont développée pour une haute précision entre cylindre/ 
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- Cône avec de roulement supérieure

Exécution standard avec huile :

- Couloirs en aluminium, té�onisées côtes extérieurs et intérieurs
- Cône avec de roulement supérieure
- Chassis en acier nickelé
- Revêtement en acier inoxydable brossé
- Cadre en acier nickelé avec niveleurs et 4 roulettes avec blocage
- Avec panneau de commande
- Pulvérisation d'huile de cône
- Air chaud

GROUPBAKERYWP

- La combinaison cylindre/cône résulte dans une longueur de boulage 
  très longue. Pour cette raison, la bouleuse est également utilisable 

- Couloir réglable sur la pièce cylindrique
- Les pâtons sont tourner durant la boulage à moitié chemin 
- Employables plusieurs par de nombreux types de couloirs di�érents

  comme bouleuse �nale.



CCR 59
Détails techniques
Type   Gamme de poids

 

Dimensions   Poids   Valeur de raccordement
- Longueur 1180 mm. max.   - Net 510 Kg.  - 230/400 V, 50 Hz + 0
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- KK   100  -  700 g 
- KM   100  -  700 g 
- KG   200  - 1200 g 

Options CCR 59 sans huile     Options CCR 59 avec huile

 

- Largeur   1180 mm. max.  - Brut   Kg.   - 1,1 KVA
- Hauteur  1604 mm. max.

- Tapis d’entrée       - Tapis d’entrée
- Tapis d’évacuation, reversible, l = 1200 mm.    - Tapis d’évacuation, reversible,  l = 1200 mm.
- Tapis d’évacuation, l = 500 mm, cône de dépose    - Tapis d’évacuation, l = 500 mm, cône de dépose
- Air chaud        - Vitesse du cône réglable par convertisseur de fréquence
- Vitesse du cône réglable par convertisseur de fréquence   - Huilage au cône et tapis d'évacuation de la diviseuse
- Farineur        - Huilage au cône et tapis d'entrée de la bouleuse
- Farineur méchanique      - Huilage au cône, tapis d'entrée de la bouleuse et 
   (uniquement en combinaison avec le convoyeur de sortie)     tapis d'évacuation de la diviseuse
- Système à gouttes d'eau      - Signalisation d'huile (huilage après signalisation du pâton)

- Capacité à 2500 pièces/h, E-moteur 1,1 KW, 1400 tr/min., cône de vitesse 27 tr/min.
- Capacité à 3600 pièces/h, E-moteur 1,1 KW, 1400 tr/min., cône de vitesse 39 tr/min.
- Capacité à 5000 pièces/h, E-moteur 1,1 KW, 1400 tr/min., cône de vitesse 57 tr/min.

- GG   400  - 2000 g 
- GM   400  - 1600 g 
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