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TABOULÉ AUX ÉMINCÉS VÉGÉTAUX NOIX DE CAJOU

250g

PVC conseillé
2,95 €

Ingrédients : 
couscous, lentilles corail, émincés
végétaux saveur poulet rôti, maïs,
tomates, noix de cajou, jus de citron,
échalote, ciboulette

Disponible au 1er avril 2026

250g

PVC conseillé
2,80 €

Ingrédients : 
Boulghour, tomates, concombres, poivrons,
raisins secs, noisettes, baies de goji, raisins secs.

SALADE IZMIR : À LA DÉCOUVERTE DE L’ORIENT !

Dès le printemps 2026, le traiteur intraitable lance une nouvelle recette dans sa gamme Végétal. Pour
un repas gourmand et rassasiant, le Taboulé aux émincés végétaux et noix de cajou saura séduire les
flexitariens toujours plus nombreux, idéal pour faire le plein de protéines au quotidien avec 20,5g par
portion.

Pour continuer à recruter de nouveaux consommateurs plus jeunes au marché des salades, Pierre
Martinet s’appuie sur le développement de ses gammes Végétal et Evasion.

Pierre Martinet lance une nouvelle recette au sein de sa gamme de recettes du monde. Inspirée des
saveurs méditerranéennes et orientales, la Salade Izmir propose une recette originale et colorée à base
de boulghour, associée à un mélange savoureux de légumes, de noisettes croquantes, de baies de goji
et de raisins secs. Une combinaison subtile qui marie textures et notes sucrées-salées au Nutriscore B.

Disponible au 1er avril 2026



PLAN DE SOUTIEN 

Contact presse

Du 1er au 30 Avril 2026

250g

Ingrédients : Chou, carotte, oignons, jus de citron, moutarde à l’ancienne

850gPVC conseillé 4,75 €
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À propos de Pierre Martinet
Fondée en 1968 par Pierre Martinet, traiteur de métier, la marque éponyme s’est imposée comme un
acteur majeur du rayon traiteur frais, grâce à ses salades prêtes à consommer. Reconnue pour la qualité
de ses recettes et son exigence du goût, Pierre Martinet a su faire rayonner son savoir-faire. Ce sont 3
Français sur 4 qui connaissent la marque. 
Aujourd’hui, le Groupe Pierre Martinet réalise 230M€ de chiffres d’affaires et emploie 700 salariés. Depuis
juin 2025, la marque a rejoint le Groupe LDC, ouvrant une nouvelle étape de son développement, tout en
restant fidèle à son ADN : proposer des salades à la fois soigneusement composées, savoureuses et
accessibles à tous.

SNACKING : NOUVEAU DUO COLESLAW & TABOULÉ ORIENTAL

PVC conseillé : 1,99 €

Disponible au 1er avril 2026

Ingrédients : Carottes râpées & Chou blanc & Taboulé Oriental

Pierre Martinet complète sa gamme incontournable Duo
avec l’association de 2 classiques du marché et toujours à
moins de 2€, le coleslaw et le taboulé oriental 
Un duo complémentaire, idéal pour les repas du quotidien.

Pierre Martinet confirme la tendance autour du coleslaw, une recette qui séduit les petits et les grands, en
lançant deux nouveautés pensées pour le snacking et le format familial.

Référence saisonnière : Disponible du 30 mars au 3 octobre 2026
MAXI FORMAT : COLESLAW A LA MOUTARDE A L’ANCIENNE 

Pierre Martinet complète sa gamme de salades maxi
format avec une nouvelle référence saisonnière en 850g :
un salade de Coleslaw, fraîche et gourmande, idéale pour
les moments de convivialité en famille ou entre amis.


