
FELCO 1893
Cut better. Cook with passion.

Elaboré en Suisse, le sécateur culinaire professionnel FELCO 1893 est le fruit
d’une collaboration unique entre deux leaders dans leurs domaines : l’EHL,
première école de management hôtelier au monde, et FELCO, le fabricant
suisse renommé d’outils de coupe de précision.

Le sécateur culinaire professionnel FELCO 1893 est conçu pour sublimer
chaque expérience culinaire et répondre aux exigences de chefs
professionnels et de passionnés amateurs de cuisine.

Performant

Ergonomique

Durable

Sécurité alimentaire assurée
Adhérence renforcée et découpes fluides
Multi-usages

Acier chirurgical de haute qualité
Affûtage facile
Nettoyage rapide en machine, jusqu’à 90°C

Poignée conçue pour un confort optimal
Prise sûre au contrôle inégalé
Outil léger de 145g

Accéder au sécateur

Lames dentelées
pour une meilleure

adhérence

Lames de 1mm
d’épaisseur pour

assurer la durabilité

Lames de 68 mm
de long pour une

meilleure précision 

Boulon et écrou en
acier inoxydable,
fins et durables

Ressort amovible en acier
inoxydable pour un

fonctionnement fluide

Mécanisme
d’ouverture rapide

en acier inoxydable

Angle d’ouverture
de 50°C pour un
meilleur contrôle

Système anti-choc
pour une utilisation

prolongée

Poignées ergonomiques
adaptées à toutes les

tailles de main


