Plus de cent ans de fabrication artisanale

NOUGAT En 1920, Charlotte et Antonin Chambonniére,
DIANE DE poyTiERs  fervents d'histoire, fondent la fabrique «Nougat
Maison fondéeon 1920 & Mortelimar Diane de Poytiers ».

Duchesse du Dauphinois au 16¢™ siecle, Diane de Poytiers, f(t,
selon la légende l'une des ambassadrices du nougat. Une rue
ainsi qu’une maison du 16%™¢ siecle portent encore a ce jour son
nom dans le centre-ville de Montélimar. Pensant gqu’elle serait
une belle égérie pour leur future fabrique de nougat, Charlotte et
Antonin déciderent de déposer comme marque le nom de celle-
Ci.

Ainsi débute cette histoire de famille d’artisan nougatier a
Montélimar, qui perdure depuis quatre générations. Aujourd’hui
le petit-fils de Charlotte, Frédéric Chambonniére, son fils Théo
Chambonniére et leur équipe perpétuent la tradition.
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Ils produisent chaque année 75 tonnes de nougat
avec des ingrédients origine France et des fruits
secs originaires du bassin méditerranéen.
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Charlotte & Antonin Léon Frédéric & Théo
Chambonniére Chambonniére Chambonniére
Fondateurs en 1920 Leur fils et repreneur 3eme gt 4eme générations

de la fabrique familiale  a perpétuer la tradition
familiale



Ya fabtieation du nougat

La Pesée
Selon la recette

Amandes, Miel, Pistaches, Oeufs, Sucre...
Sélection des ingrédients : origine France [
Fruits secs : bassin méditérranéen
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Pour griller les amandes
avant de les mettre dans
le chaudron

Pour monter les blancs
d'oeuf en neige avant

de les ajouter au mélange
miel et sirop Le Moulage

Le nougat est coulé dans un plateau
avec du pain azyme

Les amandes vont
rejoindre la préparation
dans le chaudron

. . ,‘ La Découpe
La Degustahon Les plaques de nougat sont
Ainsi le nougat conserve découpées par une scie
toute sa fraicheur pour étre Le Conditionnement mécanique pour en faire de
dégusté a volonté ! Les bonbons de nougat passent dans petits bonbons

une plieuse automatique pour étre
emballés puis mis en sachet a la main

Faites le plein de gowimandises !

www.nhougatdiane.com
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Nougat Diane de Poytiers
99 avenue Jean Jaurées 26200 Montélimar - FRANCE
Tel +33(0)4 75 0167 02



