
ENVIE D'UNE PART DU 
MARCHÉ DE LA PIZZA?

FOUR COMPACT EN PIERRE RÉFRACTAIRE

SERVEZ VOS CLIENTS 24H/24H

CUITE EN 3 MINUTES ET SAVOUREUSE

LE GOÛT AUTHENTIQUE D'UNE PIZZA ITALIENNE

DÉCOUVREZ LES BÉNÉFICES
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LA SOLUTION DE PIZZAS 
ARTISANALES PRÊTES À DÉGUSTER

L'AUTHENTIQUE PIZZA ITALIENNE ÉTIRÉE À LA MAIN

POWERED BY

POWERED BY

ciao@pizzasi.eu
www.pizzasigroup.com



TOUT CE DONT 
VOUS AVEZ BESOIN 

EST FOURNI!

SERVEZ  DE  SAVOUREUSES 
P IZZAS ITAL IENNES EN 3  MINUTES

• EQUIPEMENT COMPACT ET DURABLE

• UNE MISE EN PLACE FACILE ET RAPIDE

• PLV FOURNIES

• DES CLIENTS SATISFAITS

Prévisions de ventes

50 pizzas vendues par semaine = 7 pizzas vendues par jour

Profit par pizza = 9.10€ 

Profit par an = 23,600€

Profit par an = 47,320€

100 pizzas vendues par semaine  = 14 pizzas vendues par jour

Profit par pizza = 9.10€ 

INCLUS DANS LE  K IT :

FOUR À PIZZA

45 Pizzas 20 x A5 menus 4 x A2 Posters

Nos ustensiles 

Hauteur 36cm

Largeur 52cm

Longueur 50cm

• Temps de cuisson : 3 minutes

• Permet de cuire 2 pizzas          

à la fois 

• Compact, température     

max 350°C

• Prise monophasée 220v

• Fabriqué en Italie 

• Facile d'utilisation

Pelle 
à Pizza

Roulette 
à Pizza

Facile 
d'utilisation
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