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IN EMILIA-ROMAGNA, nel nostro 
laboratorio di San Mauro Pascoli (FC) 
nascono i nostri PIATTI PRONTI. 
En Émilie-Romagne, nos plats cuisinés sont préparés dans notre 
laboratoire de San Mauro Pascoli (FC). 

Ci occupiamo della 
PRODUZIONE e del 
CONFEZIONAMENTO 
di ogni piatto.
Nous prenons en charge la production 
et l’emballage de chaque plat.  

SELEZIONIAMO 
i migliori ingredienti.
Nous sélectionnons les meilleurs ingrédients.

SVILUPPIAMO 
tutte le nostre ricette.
Nous élaborons toutes nos recettes.



Tout est fait par nous, tout est BIEN FAIT

Tutto è fatto da noi,
tutto BEN FATTO





Les technologies BEN FATTO

Non utilizzano CONSERVANTI e/o 
ADDITIVI DI SINTESI. 
Sans conservateurs ni additifs de synthèse.

Preservano le CARATTERISTICHE 
ORGANOLETTICHE degli ingredienti.
Préserve les qualités organoleptiques des ingrédients.

Raddoppiano la SHELF-LIFE del prodotto.  
Deuxième la durée de conservation du produit.

•	 Confezionamento in SKIN PACK.
	 Conditionnement sous film plastique. 
•	 Trattamento HPP  (High Pressure Processing)  

un processo di pastorizzazione a freddo con 
trattamento alte pressioni.

	 Traitement HPP (traitement à haute pression) 
	 procédé de pasteurisation à froid avec traitement à haute pression.

LE TECNOLOGIE BEN FATTO



OLTRE 30 RICETTE DIPONIBILI 
Plus de 30 recettes disponibles

Également disponible en format traiteur.

prêt à déguster prêt en quelques minutes

Disponibili anche nel formato gastronomia.

PRONTE DA GUSTARE PRONTE IN POCHI MINUTI



PRODOTTO
Produit

MONO
Format individuel

GASTRO
Format traiteur

RISOTTI
Risotto di mare - aux poisson 250 g 2 Kg

Risotto con asparagi - aux asperges 250 g 2 Kg

Risotto salsiccia e carciofi - saucisses et artichaut 250 g 2 Kg

Risotto zucca e castagne - avec courges et châtaigne 250 g 2 Kg

Risotto con tartufo - à la truffe 250 g 2 Kg

Risotto allo zafferano - au safran 250 g 2 Kg

Risotto con funghi porcini - aux cèpes 250 g 2 Kg

Risotto con spinaci - aux épinards 250 g 2 Kg

Risotto al Barolo - aux vin Barolo 250 g 2 Kg

Risotto alla parmigiana - aux fromage 250 g 2 Kg

RICETTE DI MARE - Recettes de la mer

Insalata di mare - Salade aux fruits de mer 200 g 1,2 Kg

Insalata di polpo e patate - Salade de poulpe et pommes de terre 200 g 1,2 Kg

Seppie con piselli - Seiches aux petits pois 200 g 1,5 Kg

Filetto di salmone con verdure - Filet de saumon aux légumes 200 g 1 Kg

Filetto di branzino con patate al forno - Filet de bar avec pommes de terre 200 g 1 Kg

Paella 250 g 2 Kg

Insalata di riso rosso con seppie e mazzancolle - Salade de riz rouge avec seiches et crevettes 250 g 1,5 Kg

Insalata di farro con mazzancolle - Salade d’épeautre aux crevette 250 g 2 Kg

SPECIALITÀ - Spécialité

Lasagne al ragù - Lasagnes à la bolognaise 250 g 1,8 Kg

Lasagne alle verdure - Lasagnes aux légumes 250 g 1,8 Kg

Cannelloni ricotta e spinaci - ricotta et épinard 250 g 1 Kg

Vitello tonnato - veau au thon 150 g 1 Kg

Parmigiana di melanzane - Aubergines à la parmesane 250 g 1,8 Kg

Polpette pomodoro e piselli - aux petits pois et tomate 250 g 1,2 Kg

Pollo alla cacciatora - Poulet cacciatora 200 g 1,2 Kg

Polpettone con patate - avec pomme de terre 250 g

Contechino con lenticchie - aux lentilles 250 g

Insalata di riso nero con pollo e curry - Salade de riz noir et poulet avec curry 250 g 1,5 Kg

Insalata di riso - Salade de riz 250 g 2 Kg

100% VEG
Cous cous con verdure - aux légumes 250 g 1,7 Kg

Polpettine vegetali con hummus - Boulettes végétales avec houmous 250 g 1,2 Kg

Polpettine vegetali con verdure grigliate - Boulettes végétales aux légumes grillés 250 g 1,2 Kg

Lasagne al ragù vegetale - Lasagnes aux ragù végétal 250 g
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