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QUI SOMMES-NOUS ?
Spécialiste de la distribution de vins et de produits alimentaires italiens pour les profes-
sionnels de la restauration sur le marché français.

Pour commander
Par mail : commandes@carniato.com I Par tél :  01.43.77.39.49
8h-16h du lundi au jeudi  
8h-13h le vendredi

Les commandes Paris/IDF   
A pour B, si commande avant 10h - 230 € H.T/H.D. minimum de commande.  
Livraison du lundi au samedi.

Les commandes Province
A pour C, si commande avant 16h - 450 € H.T./H.D. minimum de commande. Dans 
certaines villes de Province, des jours de livraison spécifiques sont définis. Vous pouvez 
contacter le Service Client pour connaître le plan de transport applicable à votre ville. 
Livraison du lundi au samedi.

Nous sommes aussi présents sur le Marché d’Interêt National de Rungis :  
Carniato Rungis - Pavillon F5C – 5, av. de Normandie, 94597 Rungis Cedex  
01 46 87 55 18
Lundi 5h45-12h30
Mardi au jeudi 4h45-12h30
Vendredi 4h45-12h15

INFORMATIONS PRATIQUES

Horaires de commande 
8h-16h du lundi au jeudi 
8h-13h le vendredi

SAV
01.43.77.39.49  
serviceclients@carniato.com  
8h-16h du lundi au vendredi  
8h30-12h30 le samedi

Standard 
01.43.77.39.49

Un ADN italien
depuis 1955

160 partenaires
basés en Italie

Un assortiment 
riche de plus de 
2000 références

Une base
de 6000 clients dans 

toute la France

Carniato est la filiale de deux grands groupes viticoles majeurs italiens. 
C’est le spécialiste de la distribution de vins et de produits alimentaires italiens pour les 
professionnels de la restauration sur le marché français.
La promesse de Carniato est d’offrir le meilleur de la culture et de l’œnogastronomie 
italienne en France.

Une couverture nationale
Siège

Une équipe commerciale
de 45 personnes à votre 

service sur toute la France

Un service de télévente 
disponible par téléphone

Au capital de Carniato depuis 1987

1ère société
vinicole d’Italie

1623 ha de vignobles
14 caves de propriété

Groupe coopératif,
Leader Italien en production
de charcuterie traditionnelle

et de fromages durs de haute 
qualité tel que le Parmigiano 
Reggiano et le Grana Padano,

et principal producteur
de produits AOP et IGP

Fondée en 1950
Clé de voûte de la 

production
de Lambrusco & de 

Prosecco
2ème producteur
viticole d’Italie

3 actionnaires de premier plan
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INFOS

85, 2 millions  
d'euros de chiffre d’affaires 2024

68%, BHR indépendants
12%, Boutiques Rungis

10% Chaines de restauration et collectivités
10%Grandes Surfaces

2 000 
références de produits  

dont 350 références de vins

160  
partenaires italiens

6 000 clients
110 000 expéditions par an avec couverture nationale

4 000 000 de bouteilles de vin vendues par an
18 000 000 de kilos de marchandises

10 000 m2 de dépôts
190  

employés dont 45 commerciaux

1955 
création de Carniato

1987 
arrivée des actionnaires au capital

Présence de Carniato dans toute la France 

clés 

Depuis 1955, Carniato s’impose comme l’expert incontournable des produits alimentaires et 
vins italiens en France. Distributeur et producteur avec ses actionnaires, Carniato incarne 
l’authenticité et le raffi nement pour fournir aux professionnels le meilleur de la gastronomie 
italienne. 

Sa mission est de faire rayonner l’excellence et l’authenticité du patrimoine culinaire italien, 
mais aussi d’accompagner ses clients dans leur réussite, avec un large choix de vins, d’antipasti, 
de pâtes, de fromages, de charcuterie, produits de la mer, d’huiles d’olive et de douceurs. 

Carniato travaille en étroite collaboration avec 160 producteurs de confi ance, parfois depuis 
plusieurs décennies, dont certains sont devenus actionnaires, et des entreprises renommées 
pour leur qualité et leur production artisanale. Carniato attache une grande attention à la 
sélection rigoureuse des matières premières, au respect des normes de qualité ainsi qu’à la 
traçabilité tout au long de la chaîne d’approvisionnement.

L’excellence du service au client 
Carniato s’engage à assurer un service complet et de haute qualité aux restaurateurs et aux 
professionnels du monde de l’épicerie fi ne, tout en leur garantissant le meilleur rapport 
qualité-prix. Toujours au plus près de ses clients, Carniato leur propose également un 
accompagnement commercial via une force de vente HORECA de presque 35 personnes pour 
couvrir tout le territoire. 

Cette équipe commerciale conseille les clients dans le choix des produits mais peut aussi 
élaborer des cartes des vins clés en main ou organiser des ventes privées et des dégustations.

L’ITALIE 
un terroir à faire découvrir  

à vos clients

6 7



L’HISTOIRE DE CARNIATO, AU SERVICE DE 

DEPUIS PLUS DE 70 ANS

I GRANDI
Vini CARNIATO ET LES VINS ITALIENS

Notre philosophie : offrir aux restaurateurs français la plus grande variété 
de vins italiens.

• Des vins du Nord au Sud de l’Italie 

• �Des partenaires historiques et exclusifs (Gruppo 
Italiano Vini & Cantine Ruinite)

• �Un travail main dans la main avec des œnologues 
pour réaliser des vins en ligne avec les attentes du 
marché français 

• Développement des vins BIO

• �Des appellations régionales :  
IGT, DOC, DOCG

Retrouvez  
le catalogue  
des vins

Le service sur-mesure et professionnel*

* Service offert sous conditions, rapprochez-vous de votre ambassadeur commercial.

Chez Carniato, nous savons qu'une carte des vins n'est pas seulement un support :
c'est un outil de vente, un symbole d'identité et un élément clé de l'expérience client.
C'est pourquoi nous proposons une offre complète, simple et efficace, pour créer une carte 
qui reflète parfaitement votre établissement.

Nos équipes réalisent pour vous une carte des vins entièrement personnalisée, incluant :
• Une mise en page professionnelle réalisée par nos graphistes
• L'intégration de votre logo, vos couleurs et votre identité visuelle
• Une conception pensée pour valoriser votre sélection de vins

Nous vous accompagnons à chaque étape afin d'assurer une création fidèle à votre image.

Votre ambassadeur commercial Carniato devient votre interlocuteur unique pour :
• Recueillir vos besoins (format, style, gamme de vins...)
• Vous guider dans la sélection et l'organisation de votre carte
• Faire ajuster la création graphique selon vos retours
• Suivre l'avancement jusqu'à la livraison

Vous bénéficiez ainsi d'un suivi sur mesure, fluide et sans contrainte.
Une fois validée, votre carte des vins est produite rapidement et livrée directement via votre 
ambassadeur commercial Carniato.
Rapide, flexible et proche de vous, il vous remet vos cartes dès qu'elles sont prêtes.

CONFIEZ-NOUS VOTRE CARTE DES VINS !
Carniato transforme votre sélection en un outil de vente performant, fidèle à l'identité de 
votre établissement et livré en toute simplicité.

Rapprochez vous de votre ambassadeur commercial  pour un 
accompagnement avec Sonia et des conseils personnalisés : 

optimisation ou construction de votre offre de carte, formation de 
votre personnel pour conseiller vos clients dans leur choix de vin, 

animation d'évènements vins et dégustations.

Présente sur le terrain partout en France, Sonia accompagne les 
restaurants et les boutiques italiennes dans le développement 
de leur offre de vins italiens. Dégustations, conseils et mise en 
valeur de nos gammes — notamment celles de nos partenaires 
GIV et Riunite — elle est à vos côtés pour faire découvrir et 
développer les vins Carniato dans votre établissement.

Forte de près de 25 ans d'expérience chez Carniato, Sonia met 
sa connaissance des vins italiens, des produits et du marché au 
service de votre succès.

Sonia
Responsable Trade Marketing Vin et ambassadrice

Aujourd’hui, les vins italiens sont toujours aussi appréciés et leur réputation transcende les 
frontières. L’Italie est un des plus grands pays exportateurs de vin au monde en matière de 
volumes. Carniato est la filiale de deux grands groupes viticoles majeurs italiens, spécialiste de 
la distribution de vins pour les professionnels de la restauration sur le marché français.

La philosophie de Carniato est de proposer, en France, un choix complet et incomparable de 
vins italiens de qualité, provenant des différents terroirs, du Nord au Sud de la botte. Ainsi, au 
fil des années, le vin est devenu le cœur de métier de Carniato (représentant 20 % du chiffre 
d’affaires en 2024)
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• Un savoir-faire unique transmis depuis plus de 40 ans

• Une production à « Kilomètre Zéro » 

• �Une gamme de plus de 45 recettes : des gammes 
permanentes & des éditions limitées

Des pâtes italiennes authentiques,
fabriquées en Ile-de-France

LES AVANTAGES DU CHOIX A’PASTA

Délai de conservation : 
Fraîcheur garantie
minimum 7 jours et jusqu’à 21 jours

Qualité ++ : 
Ingrédients rigoureusement  
sélectionnés 

Perception client :
Procédé de fabrication qui garantit  
un aspect «fait maison» 

Fraîcheur optimale : 
Farces préparées le matin  
et utilisées le jour-même

Semoule de blé premium 
Oeufs de plein air 
100% français

40années 
de  
savoir-faire

+

49variétés
différentes 

100% blé dur 
contrairement aux pâtes  
fabriquées en Italie 
0% Blé tendre conformément  
au décret 55-1175

12,3Tonnes  
produit par semaine

Rentabilité et gain de temps : 
Coût de revient minimum  
et forte marge de profit par assiette
Cuisson rapide de 2 à 4 minutes maximum
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UNE MARQUE engagée
Un partenariat avec Andes
Depuis 2017, Carniato a mis en place un partenariat avec ANDES, le réseau pionnier des 
épiceries solidaires et l’un des principaux acteurs de l’aide alimentaire en France depuis 
2000. En plus de 20 ans, ANDES a développé un réseau de plus de 630 épiceries  
solidaires pour rendre accessible à tous une alimentation de qualité tout en préservant la 
dignité et en favorisant l’autonomie.

Carniato a par exemple créé une gamme de produits solidaires, appelée « 
Solidale » dont deux étiquettes de vin, un pandoro et deux panettone. Une 
partie des bénéfices réalisés sur ces ventes est reversée pour aider à financer 
des projets concrets, avec un impact social ou permettre à l’épicerie de mettre 
en place des actions innovantes. Depuis le lancement de la gamme « Solidale 
» Carniato a pu réaliser plus de 130 000€ de dons et participer au financement 
de plus de 70 projets au profit d’épiceries solidaires du réseau.

Les 4 piliers de notre partenariat reposent sur :

• Dons de produits 
• Mécenat de compétence  : 2 x ½ journées offertes aux salariés pour faire du 
bénévolat auprès des épiceries    
  ou lors de collectes 
• Insertion durable par le travail 
• Co-création et vente de produits pour financer des projets

NOTRE GAMME
DE PRODUITS SOLIDAIRES

Pourquoi ces produits sont-ils solidaires ?
À chaque produit solidaire vendu, nous nous sommes engagés à reverser une partie des
bénéfices réalisés à des épiceries solidaires du réseau Andès dans le but de financer des
projets concrets.

Nous avons le plaisir de vous présenter notre gamme de produits solidaires, qui symbolise
le partenariat entre Andès et Carniato.

12 13



16 

JAMBONS

30 

CHARCUTERIE

46 

FROMAGES

82 

PÂTES, RIZ, POLENTA

132 

FARINE

142 

TOMATES,
PRÉPARATION
DE TOMATES

162 

LÉGUMES, ANTIPASTI, 
TARTINADES

186 

PLATS CUISINÉS

192 

HUILES, VINAIGRES  
ET TRUFFES

212 

PINSA, FOCACCIA  
ET PAINS

230 

ÉPICERIE SUCRÉE ET 
CAFÉ

SOMMAIRE
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JAMBONS

20 

• Prosciutto di Parma DOP

22 

• Prosciutto di San Daniele DOP

23 

• Speck

24 

• Prosciutto crudo

25 

• Prosciutto cotto

28

• Autres jambons et pastrami
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Jambon de Parme
La garantie d'un pur produit 

de terroir rigoureusement contrôlé et certifi é.
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Garanti sans additifs : l’esprit de naturalité
Depuis 1992, tous les additifs : nitrites, nitrates, colorants, arômes…
sont interdits pour sa production par la loi italienne.

LOI ITALIENNE DE 1992

Un territoire unique 
au sud de la province de Parme : 
dans les collines 
et montagnes Apennins.

Sélection de cuisses de cochons lourds italiens, 
nés et élevés dans 11 régions de l’Italie 
continentale. 

Salage manuel doux très maîtrisé,  «mise en 
froid»  90 jours minimum, pour conservation 
des cuisses.

Contrôles qualité constants

3. Identifi cation début 
de maturation

1. Tatouage élevage  2.  Identifi cation abattoir1. Tatouage élevage  

4. Marquage de
certifi cation par CSQA

 Savoir-faire d'exception 
& cahier des charges drastique

           prosciuttodiparma.com

AFFINAGE LONG : 14 À 30 MOIS ET PLUS 
pour développer les arômes, parfums, 
saveur et le fondant caractéristiques.

Une traçabilité exemplaire. Chaque jambon 
comprend sa propre carte d’identité.

Un organisme de contrôle qualité
et de certifi cation indépendant : 
CSQA Certifi cazioni. 

Il Consorzio del Prosciutto di Parma en 
charge de la protection de l’appellation 
veille au bon respect du cahier des charges.

et de certifi cation indépendant : 



JAMBON DE PARME DOP 
DÉSOSSÉ 
14 mois
CAVAZZUTI
~7 kg - par 2

 

1102

PROSCIUTTO DI PARMA DOP
SANS NITRITES, NI ADDITIFS AJOUT S

PROSCIUTTO DI PARMA DOP
SANS NITRITES, NI ADDITIFS AJOUT S

JAMBON DE PARME DOP 
DÉSOSSÉ TONDO 
22 mois
CAVAZZUTI
~9,5 kg - par 1

 

101862

JAMBON DE PARME DOP 
DÉSOSSÉ 
20 mois
CAVAZZUTI
~8 kg - par 2

 

101863

JAMBON DE PARME DOP 
DÉSOSSÉ TONDO
24 mois
CAVAZZUTI
~9 kg - par 1

 

101865

JAMBON DE PARME DOP 
DÉSOSSÉ 
16 mois
CAVAZZUTI
~7 kg - par 2

 

101811
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JAMBON SAN DANIELE  
DOP DÉSOSSÉ GRAN 
RISERVA
18 mois
ALCISA
~8 kg - par 2

1070

JAMBON SAN DANIELE  
DOP DÉSOSSÉ
16 mois
CAVAZZUTI
~8 kg - par 2

101810

JAMBON SAN DANIELE  
DOP DÉSOSSÉ TONDO 
18 mois
CAVAZZUTI
~8 kg - par 2

1171

PROSCIUTTO DI SAN DANIELE DOP SPECK

DEMI-SPECK ALPE
SENFTER
~2,5 kg - par 4

1320

DEMI-SPECK ALTO 
ADIGE IGP
SENFTER
2,4 kg - par 4

1328

INVOLTINI SPECK-FROMAGE 
DANS L’HUILE ~20 PIÈCES
SAVEURS TRAITEUR
1 kg - par 4

4491

SPECK DE MONTAGNE  
GRAN RESA
SENFTER
~3 kg - par 4
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JAMBON CUIT 
AUX HERBES
CASA MODENA
~8 kg - par 1

1080
JAMBON CRU DÉSOSSÉ
MANZINI
~7 kg - par 2

101400

JAMBON CRU DESOSSÉ 
TONDO 
14 mois
CASA MODENA
6,5 kg - par 2

1116

PROSCIUTTO CRUDO

JAMBON CRU  
BORGOFORTE DÉSOSSÉ
CASA MODENA
~6 kg - par 2

1060

PROSCIUTTO COTTO

JAMBON CUIT  
AUX HERBES
CITTERIO
~7 kg - par 1

101036

JAMBON CUIT  
À LA TRUFFE 1,5%
CITTERIO
~6 kg - par 1

101146

JAMBON CUIT  
À LA TRUFFE D’ÉTÉ 1,2%
CASA MODENA
~4 kg - par 2

2058

JAMBON CRU  
À LA TRUFFE D’ÉTÉ 1,1% 
DÉSOSSÉ
CAVAZZUTI
~6,5 kg - par 1

101867
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JAMBON CUIT 
GRANMAGRO
CASA MODENA
~7,95 kg - par 2

1921

JAMBON CUIT  
RÔTI RUSTIQUE
CASA MODENA
~4.5 kg - par 2

1081

PROSCIUTTO COTTO PROSCIUTTO COTTO E PORCHETTA

JAMBON CUIT 
PREMIUM
CASA MODENA
~8 kg - par 2

101838

JAMBON CUIT  
GRANROSA
CASA MODENA
~7,6 kg - par 2

1922

JAMBON CUIT  
GARDENA
CASA MODENA
~7.9 kg - par 2

1020

PORCHETTA
SENFTER
~6,5 kg - par 1

1058

DEMI-JAMBON CUIT 
GRANROSA
CASA MODENA
~4 kg - par 2

1923
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DEMI-PASTRAMI DE 
BOEUF
SOSIO
~2,3 kg - par 6

101712

AUTRES JAMBONS ET PASTRAMI

DEMI JAMBON DE 
DINDE RÔTIE
SOSIO
~2,5 kg - par 6

101714

DEMI-JAMBON DE 
VEAU
SOSIO
~2,75 kg - par 2

101713
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CHARCUTERIES

32 

• Pré-tranché

37 

• Guanciale / Lardo di Colonnata

38 

• Saucisses fraîches

39 

• Mortadelle

40 

• Pancetta

41 

• Coppa et autres charcuteries

42 

• Saucissons
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SPIANATA PIQUANTE 
TRANCHÉE 
~38 TRANCHES
CASA MODENA
250 g - par 6

1243

PR -TRANCH

CHIFFONNADE DE SPECK
FRATELLI PARMIGIANI
80 g - par 5

1361

CHIFFONNADE DE 
BRESAOLA
FRATELLI PARMIGIANI
80 g - par 5

1362

CHIFFONNADE DE 
COPPA
FRATELLI PARMIGIANI
80 g - par 5

1364

CHIFFONNADE DE 
JAMBON DE PARME DOP 
16 MOIS
FRATELLI PARMIGIANI
80 g - par 5

 

1363

CHIFFONNADE DE 
JAMBON BLANC
FRATELLI PARMIGIANI
100 g - par 5

1360

CHIFFONNADE DE 
MORTADELLE À LA 
PISTACHE
FRATELLI PARMIGIANI
100 g - par 5

1365

CHIFFONNADE DE 
SAUCISSON À LA TRUFFE 
D’ÉTÉ 1,25%
FRATELLI PARMIGIANI
80 g - par 5

2049

PORCHETTA TRANCHÉE
FRATELLI PARMIGIANI
150 g - par 5

2041

PR -TRANCH
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JAMBON CUIT AUX HERBES 
TRANCHÉ ~10 TRANCHES
CASA MODENA
250 g - par 6

1369

SPECK ALTO ADIGE IGP 
TRANCHÉ ~30 TRANCHES
SENFTER
300 g - par 5

 

1248

PR -TRANCH

JAMBON BLANC TRANCHÉ
CASA MODENA
500 g - par 6

1368

JAMBON CRU TRANCHÉ  
~35 TRANCHES
CASA MODENA
500 g - par 4

1240

PR -TRANCH

BRESAOLA TRANCHÉE  
~20 TRANCHES
CASA MODENA
200 g - par 8

1371

JAMBON DE PARME DOP 
TRANCHÉ ~18 TRANCHES
CASA MODENA
300 g - par 5

 

1239
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GUANCIALE / LARDO DI COLONNATA

GUANCIALE
CAVAZZUTI
~1,8 kg - par 2

1991

PÉTALES DE 
GUANCIALE
CASA MODENA
500 g - par 8

2047

GUANCIALE DOUX
SILA
~1,8 kg - par 4

1222

LARDO DI 
COLONNATA IGP
LARDERIA SANGUINETTI
~1,5 kg - par 5

 

101805

BRESAOLA ET CARPACCIO

BRESAOLA DE 
SOTTOFESA
CASA MODENA
~2,9 kg - par 2

1310

DEMI-BRESAOLA 
PUNTA ANCA
CASA MODENA
~1,6 kg - par 2

1312

DEMI-BRESAOLA 
PUNTA ANCA
SOSIO
~1.5 kg - par 12

101700

DEMI-BRESAOLA 
PUNTA ANCA
SOSIO
~1,9 kg - par 4

101710

DEMI-PIÈCE DE 
CARPACCIO DE 
BOEUF DE BAITA
SOSIO
~2,5 kg - par 4

101711
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SAUCISSES FRA CHES

SAUCISSE TOSCANE 
CLASSIQUE
TOSCANA BUONISSIMA
1 kg - par 3

1002

SAUCISSE AU 
FENOUIL
TOSCANA BUONISSIMA
1 kg - par 3

1004

MORTADELLE

MORTADELLE  
À LA PISTACHE 22 CM
CASA MODENA
~10 kg - par 1

1750

MORTADELLE  
À LA PISTACHE 16 CM
CASA MODENA
~3 kg - par 2

1755

MORTADELLE  
À LA TRUFFE D’ÉTÉ 1,5% 
CASA MODENA
~2,5 kg - par 2

1957

MORTADELLE  
D’EMILIA ROMAGNA  
À LA PISTACHE
CITTERIO
~5 kg - par 2

101050

MORTADELLE IGP  
À LA PISTACHE
CASA MODENA
~6 kg - par 1

 

1756

MORTADELLE IGP  
À LA PISTACHE
ALCISA
~7 kg - par 2

 

1065
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PANCETTA

PANCETTA MAIGRE
CASA MODENA
~3,5 kg - par 1

2033

PANCETTA COPPATA MAIGRE
CASA MODENA
~2,4 kg - par 2

2035

DEMI-PANCETTA MAIGRE
CASA MODENA
~1,5 kg - par 4

2036

DEMI-PANCETTA FUMÉE  
DE MONTAGNE
SENFTER
1,5 kg - par 4

2038

DEMI-PANCETTA MAIGRE
ALCISA
~1.6 kg - par 2

1068
COPPA DE PARME IGP
CAVAZZUTI
~1.8 kg - par 2

 

1510

DEMI-COPPA
CASA MODENA
650 g - par 6

1516

DEMI-LONZINO
CASA MODENA
~1,5 kg - par 2

1520

CULATELLO
CAVAZZUTI
~4 kg - par 1

101828

COPPA ET AUTRES CHARCUTERIES
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SPIANATA ROMANA
CAVAZZUTI
~2,2 kg - par 1

101708

SAUCISSONS

SPIANATA PIQUANTE
CAVAZZUTI
~2,4 kg - par 5

101808

SAUCISSON AQUILANO
CAVAZZUTI
~450 g - par 7

101707

SOPPRESSATA PIQUANTE  
(PAR 4)
SILA
4 x 400 g - par 3

1215

SPIANATA PIQUANTE
SILA
~1,7 kg - par 4

1220

SAUCISSON FELINO IGP
PARMACOTTO
~900 g - par 3

 

1632

SAUCISSON FIN 
BENGALINO
CAVAZZUTI
~270 g - par 6

101705

SAUCISSONS

SAUCISSON DE PORTICO
CAVAZZUTI
~900 g - par 3

101831

SAUCISSON 
FINOCCHIONA IGP
CAVAZZUTI
2,5 kg - par 1

 

10773

SAUCISSON MILANO
CAVAZZUTI
~3.5 kg - par 2

1562
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SAUCISSONS

SALAMI DE JAMBON 
GOLFETTA
GOLFERA
~3,5 kg - par 1

101800

PRÉSENTOIR DE 12 
MINI-SAUCISSONS 
BOCCONCINI 250G
CAVAZZUTI
3 kg - par 1

101801

SAUCISSON 
MAGRONETTO
CAVAZZUTI
~3 kg - par 1

101846

CAISSE EN BOIS DE  
12 SAUCISSONS DE 250G
CITTERIO
~3 kg - par 1

101003

SAUCISSONS

SAUCISSON  
VENTRICINA
CAVAZZUTI
3 kg - par 1

10654

SAUCISSON SALAMELLA 
NAPOLI PIQUANT
CASA MODENA
~400 g - par 6

2000

SAUCISSE NDUJA 
PIQUANTE
CASA MODENA
~400 g - par 6

1224

SAUCISSON VENTRICINA 
PIQUANT
SILA
~2,5 kg - par 4

1225

CAPOCOLLO PIQUANT  
DE CALABRE DOP
SILA
~3 kg - par 4

 

1217
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FROMAGES

50 

• �Parmigiano Reggiano 
D.O.P.

53 

• Grana Padano

56 

• Mozzarella di Bufala

59 

• Mozarella Pizza

61 

• Mozarella

62 

• Scamorza

63 

• Burrata

66 

• Stracciatella

70 

• �Gorgonzola et pâte 
persillé

72 

• Ricotta

73 

• Mascarpone

76 

• Pecorino

77 

• Provolone

78 

• Autres fromages

81 

• �Crèmes  
professionnelles

46 47





1/8 DE MEULE DE 
PARMIGIANO REGGIANO DOP 
18 MOIS
PARMAREGGIO
~4,8 kg - par 2

 

203031

PARMIGIANO REGGIANO D.O.P PARMIGIANO REGGIANO D.O.P

MEULE DE PARMIGIANO 
REGGIANO DOP 22 MOIS
GRANTERRE CASEIFICI
~38 kg - par 1

 

10

DEMI-MEULE DE PARMIGIANO 
REGGIANO DOP 22 MOIS
GRANTERRE CASEIFICI
~20 kg - par 1

 

203005

1/8 DE MEULE DE 
PARMIGIANO REGGIANO DOP 
40 MOIS
PARMAREGGIO
~5 kg - par 2

 

76

1/8 DE MEULE DE 
PARMIGIANO REGGIANO DOP 
22 MOIS
PARMAREGGIO
~5 kg - par 2

 

75

POINTE DE PARMIGIANO 
REGGIANO DOP 22 MOIS
PARMISSIMO
150 g - par 12

 

84

PARMIGIANO REGGIANO DOP 
22 MOIS
PARMAREGGIO
~1 kg - par 10

 

80
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GRANA PADANO

PÉTALES DE PARMIGIANO 
REGGIANO DOP
PARMAREGGIO
500 g - par 4

 

69

PARMIGIANO REGGIANO DOP 
RÂPÉ
GRANTERRE CASEIFICI
1 kg - par 10

 

87

PARMIGIANO REGGIANO DOP 
RÂPÉ
PARMISSIMO
90 g - par 10

  

83

PARMIGIANO REGGIANO DOP 
RÂPÉ
PARMAREGGIO
500 g - par 10

 

70

PARMIGIANO REGGIANO D.O.P

DEMI-MEULE DE GRANA 
PADANO DOP 12 MOIS
GRANTERRE CASEIFICI
~18 kg - par 1

32

MEULE DE GRANA PADANO 
DOP 12 MOIS
GRANTERRE CASEIFICI
~37 kg - par 1

31
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MIX DE FROMAGES RÂPÉS
LATTERIA MANTOVA
1 kg - par 10

64

GRANA PADANO GRANA PADANO

GRANA PADANO DOP RÂPÉ
LATTERIA MANTOVA
100 g - par 24

65

GRANA PADANO DOP RÂPÉ
AGRIFORM
500 g - par 16

33

COPEAUX DE GRANA 
PADANO DOP
AGRIFORM
1 kg - par 8

77

GRANA PADANO DOP
AGRIFORM
1 kg - par 8

61

GRANA PADANO DOP RÂPÉ
LATTERIA MANTOVA
1 kg - par 10

53

1/8 DE MEULE DE GRANA 
PADANO DOP 18 MOIS
AGRIFORM
~4,5 kg - par 4

88

1/8 DE MEULE DE GRANA 
PADANO RESERVE DOP 
20 MOIS
GRANTERRE CASEIFICI
~4,5 kg - par 1

203032

V
isu

el
s 

et
 d

on
né

es
 n

on
 c

on
tr

ac
tu

el
s. 

Po
ur

 la
 c

on
se

rv
ati

on
 d

es
 p

ro
du

its
, m

er
ci

 d
e 

vo
us

 ré
fé

re
r a

ux
 in

di
ca

tio
ns

 m
en

tio
nn

ée
s 

su
r l

’é
tiq

ue
tt

e.

V
isu

el
s 

et
 d

on
né

es
 n

on
 c

on
tr

ac
tu

el
s. 

Po
ur

 la
 c

on
se

rv
ati

on
 d

es
 p

ro
du

its
, m

er
ci

 d
e 

vo
us

 ré
fé

re
r a

ux
 in

di
ca

tio
ns

 m
en

tio
nn

ée
s 

su
r l

’é
tiq

ue
tt

e.

54 55



BOCCONCINI DE MOZZARELLA 
DI BUFALA CAMPANA DOP  
CIRIGLIANA
10 x 50 g - par 6

  

842

BOCCONCINI DE MOZZARELLA 
DI BUFALA CAMPANA DOP 
CIRIGLIANA
20 x 25 g - par 6

  

843

MOZZARELLA DI BUFALA 
CAMPANA DOP
CIRIGLIANA
8 x 125 g - par 2

  

844

MINI-BOCCONCINI DE 
MOZZARELLA DI BUFALA 
CAMPANA DOP
CIRIGLIANA
50 x 10 g - par 6

  

849

MOZZARELLA DI BUFALA

MOZZARELLA DI BUFALA 
CAMPANA DOP
CIRIGLIANA
200 g - par 16

  

822

MOZZARELLA DI BUFALA 
CAMPANA DOP
CIRIGLIANA
100 g - par 16

  

823

TRECCIA DE MOZZARELLA 
DI BUFALA CAMPANA DOP
CIRIGLIANA
2 kg - par 1

  

203301

TRECCIA DE MOZZARELLA 
DI BUFALA CAMPANA DOP 
FUMÉE
CIRIGLIANA
1 kg - par 2

  

203302

PÉTALES DE MOZZARELLA 
DI BUFALA CAMPANA DOP
CIRIGLIANA
1 kg - par 2

  

828

MOZZARELLA DI BUFALA

TRESSE DE MOZZARELLA  
DI BUFALA CAMPANA DOP
BUFALAT
250 g - par 8

  

700
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MOZZARELLA DI BUFALA

MOZZARELLA DI BUFALA 
CAMPANA FUMÉE DOP
BUFALAT
5x100 g - par 6

  

701

MOZZARELLA PIZZA

MOZZARELLA  
FIOR DI LATTE  
EN CUBE
SABELLI
3 kg - par 1

FIOR
DI

LATTE  

833

MOZZARELLA  
FIOR DI LATTE  
TAILLE NAPOLI
SABELLI
3 kg - par 1

FIOR
DI

LATTE  

835

MOZZARELLA  
FIOR DI LATTE  
EN JULIENNE
BIANCA
2,5 kg - par 2

FIOR
DI

LATTE  

203342
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MOZZARELLA PIZZA

MOZZARELLA   
ACCESS TAILLE  
JULIENNE
SABELLI
5 kg - par 4

815

MOZZARELLA  
FIOR DI LATTE  
TAILLE JULIENNE
SABELLI
3 kg - par 1

FIOR
DI

LATTE  

839

MOZZARELLA  
FIOR DI LATTE  
PREMIUM
SABELLI
3 kg - par 1

FIOR
DI

LATTE   

840

MOZZARELLA

MOZZARELLA
GRANAROLO
1 kg - par 8

817

MOZZARELLA
SABELLI
125 g - par 15

807

MINI-MOZZARELLA 
16 PIÈCES
SABELLI
250 g - par 6

812

MINI-MOZZARELLA 
~118 PIÈCES
SABELLLI
1 kg - par 4

805

MOZZARELLA 
FIOR DI LATTE
SABELLI
1 kg - par 5

FIOR
DI

LATTE  

851
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MOZZARELLA FILONE 
BUFALAT
1 kg - par 3
  

702

SCAMORZA

SCAMORZA NATURE
GIOIELLA
250 g - par 10

993

SCAMORZA FUMÉE
GIOIELLA
250 g - par 10

994

MINI-SCAMORZA FUMÉES
ANTICA MURGIA
50 x 4 g - par 5

203325

SCAMORZA FUMÉE TRANCHÉE
CUOR DI FETTE
140 g - par 10

73

BURRATA DE 
BUFFLONNE
CIRIGLIANA
2X100 g - par 4

852

BURRATA

BURRATA
ANTICA MURGIA
8 x 125 g - par 1

203324

BURRATA
SABELLI
125 g - par 8

203308

BURRATA
SABELLI
2X125 g - par 5

203304

BURRATA DE 
BUFFLONNE
CIRIGLIANA
150 g - par 6

846
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BURRATA FUMÉE
ANTICA MURGIA
2X100 g - par 5

204300

MINI-BURRATA
ANTICA MURGIA
4x50 g - par 5

203321

BURRATA

BURRATA
ANTICA MURGIA
120 g - par 10

203322

BURRATA  
DES POUILLES
ANTICA MURGIA
6X300 g - par 1

203300

BURRATA

BURRATA
ANTICA MURGIA
100 g - par 8

203404

BURRATA
GIOIELLA
2X100 g - par 8

203339

BURRATA BIO
BIANCA
200 g - par 6

203331

BURRATA BIO
BIANCA
125 g - par 12

203330

BURRATA À LA TRUFFE 
D’ÉTÉ 2,93% 
ANTICA MURGIA
6 x 300 g - par 1

203307

BURRATA À LA TRUFFE 
D’ÉTÉ 2,93% 
ANTICA MURGIA
8x100 g - par 1

203306
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STRACCIATELLA
SABELLI
1 kg - par 2

203328

STRACCIATELLA DI 
BURRATA
SABELLI
140 g - par 8

203309

STRACCIATELLA
ANTICA MURGIA
1,5 kg - par 1

203305

STRACCIATELLA

STRACCIATELLA
ANTICA MURGIA
200 g - par 5

203311

STRACCIATELLA 
FUMÉE
ANTICA MURGIA
200 g - par 5

203318

STRACCIATELLA
GIOIELLA
1 kg - par 2

203341

STRACCIATELLA
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GORGONZOLA ET P TE PERSILL E

1/8 DE GORGONZOLA 
DOP À LA CUILLÈRE
IGOR
1,5 kg - par 2

460

1/8 DE GORGONZOLA 
DOP FERME
IGOR
~1,5 kg - par 4

454

1/2 GORGONZOLA DOP  
À LA CUILLÈRE
IGOR
6 kg - par 1

458

GORGONZOLA ET P TE PERSILL E

BLEU DE BUFFLONNE
DEFENDI
1,5 kg - par 3

889

CUBES DE GORGONZOLA 
DOUX DOP
IGOR
500 g - par 4

456

GORGONZOLA DOP AU 
MASCARPONE
IGOR
1,2 kg - par 4

457
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RICOTTA DE BREBIS
BUSTI
~1,6 kg - par 4

203100

RICOTTA

RICOTTA DE VACHE
GRANAROLO
1,5 kg - par 2

876

RICOTTA DE VACHE
GRANAROLO
250 g - par 6

878

RICOTTA DE 
BUFFLONNE
CIRIGLIANA
1 kg - par 4

826

RICOTTA SALÉE 
PRESSÉE SARDE
DISTRIBUZIONE FORMAGGI
~3,2 kg - par 4

290

MASCARPONE
PARMAREGGIO
500 g - par 6

203025

MASCARPONE

MASCARPONE
GRANAROLO
500 g - par 6

891

MASCARPONE
GRANAROLO
250 g - par 6

896

MASCARPONE
GRANAROLO
2 kg - par 2

883

MASCARPONE
SABELLI
500 g - par 6

830
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La famille Busti a commencé son activité froma-
gère en 1955. Transmise de génération en générati-
on, cette tradition, née en haute Garfagnana, se 
poursuit aujourd’hui à travers une large gamme 
de fromages, notamment de pecorino. L’entrepri-
se allie savoir-faire artisanal, qualité des matières 
premières et valorisation du territoire, avec la qua-
trième génération assurant le lien entre tradition 
et innovation.

Une sélection de fromages pecorino élaborés avec des 
ingrédients de haute qualité, rigoureusement sélectionn-

és et dosés avec le plus grand soin, où l’artisanat et l’atten-
tion portée aux détails subliment chaque recette.

Le Pecorino 
Toscano AOP a une 

durée de maturation 
moyenne. Il est produit avec 

du lait conforme au Consortium 
du Pecorino Toscano AOP. La pâte 

a une couleur blanche opaque, elle est 
légèrement crayeuse et très savoureuse. 

Au cours de l’affinage, le fromage est soumis 
à une série de trait ments à base d’huile d’olive 

qui colorent la croûte d’une couleur brune tachetée.

caseificiobusti.it



PECORINO

PECORINO À LA TRUFFE 
D’ÉTÉ 1%
BUSTI
~1 kg - par 3

203123

PECORINO TOSCANO 
DOP
BUSTI
~2,5 kg - par 2

203104

1/8 PECORINO 
ROMANO DOP
QUATTRO COLLI
~3,6 kg - par 2

203024

PECORINO SARDE 
MATURE DOP
GRANTERRE CASEIFICI
~3,3 kg - par 1

203030

PECORINO AU POIVRE
DISTRIBUZIONE FORMAGGI
~3 kg - par 4

270

PECORINO TENERO
DISTRIBUZIONE FORMAGGI
~3 kg - par 4

285

PECORINO ROMANO 
DOP RÂPÉ
QUATTRO COLLI
1 kg - par 6

203026

PROVOLONE

PROVOLONE DOUX
AGRIFORM
1 kg - par 5

89

PROVOLONE 
VALPADANA DOP
GRANTERRE CASEIFICI
~5 kg - par 2
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AUTRES FROMAGES

CAMEMBERT DE 
BUFFLONNE
DEFENDI
~300 g - par 4

890

CAMEMBERT DE 
BUFFLONNE À LA 
TRUFFE D’ÉTÉ 1,5%
DEFENDI
150 g - par 6

895

FRESCOPECORA DE 
BREBIS BIO
BUSTI
~600 g - par 4

203105
PROVOLA FILONE FUMÉE
SABELLI
~2 kg - par 4

881

AUTRES FROMAGES

1/4 DE FONTINA DOP
COOPERATIVA PRODUTTORI LATTE E FONTINA
2 kg - par 4

 

550

CACCIOTTA AU PIMENT
SABELLI
~1 kg - par 3

836

CACCIOTTA À LA TRUFFE 
D’ÉTÉ 1%
SABELLI
~1 kg - par 3

837

CACIOVALLO DOP
ANTICA MURGIA
~1,5 kg - par 2

 

203116

TALEGGIO DOP
IGOR
2,2 kg - par 2

 

459

ASIAGO FRAIS DOP
AGRIFORM
~3,3 kg - par 4

 

203020
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PIAVE VECCHIO DOP  
6 MOIS MINIMUM
GRANTERRE CASEIFICI
~5,8 kg - par 1

 

203029

AUTRES FROMAGES CR MES PROFESSIONNELLES

PANNA 
PROFESSIONNELLE UHT
GRANAROLO
500 g - par 12

825

BÉCHAMEL  
PROFESSIONNELLE
GRANAROLO
500 g - par 12

827

PANNA 
PROFESSIONNELLE UHT
GRANAROLO
200 g - par 24

882
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PATES, RIZ 
POLENTA

84 

• �Pâtes fraîches  
A’ Pasta - extrudées

86 

• ��Pâtes fraîches  
A’ Pasta - laminées

88 

• ��Pâtes fraîches  
A’ Pasta - farcies

96 

• ��Pâtes sèches 
De Cecco

109 

• ��Pâtes sèches 
La Molisana

120 

• ��Pâtes sèches 
Guiseppe Cocco

123 

• ��Pâtes sèches  
Cipriani

125 

• ��Pâtes sèches  
Molino Di Ferro

• ��Polenta

126 

• ��Pâtes sèches  
Morelli

127 

• ��Pâtes sèches  
Antiche Tradizioni Di 
Gragnano

129 

• ��Gnocchi

130 

• ��Riz

82 83



P TES FRA CHES A’ PASTA - EXTRUD ESP TES FRA CHES A’ PASTA - EXTRUD ES

PENNE RIGATE AUX OEUFS
A’PASTA
2 kg - par 4

3554

MALFADINE AUX OEUFS
A’PASTA
1 kg - par 4

3546

RADIATORI AUX OEUFS
A’PASTA
1 kg - par 4

3535
RIGATONI AUX OEUFS
A’PASTA
1 kg - par 4

3570

CASARECCIA AUX OEUFS
A’PASTA
2 kg - par 4

3574

CALAMARATA
A’PASTA
1 kg - par 4

3567

P TES S CHES

FUSILLONI
A’PASTA
1 kg - par 4

3568

FUSILLI AUX OEUFS
A’PASTA
2 kg - par 4

3557
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PAPPARDELLE AUX OEUFS
A’PASTA
1 kg - par 3

3508

SPAGHETTI AUX OEUFS
A’PASTA
2 kg - par 4

6990

P TES FRA CHES A’ PASTA - LAMIN ES

TAGLIATELLE AUX OEUFS 
EN NIDS
A’PASTA
1 kg - par 3

3505

TAGLIATELLE AUX OEUFS
A’PASTA
2 kg - par 4

3563

TAGLIERINI AUX OEUFS EN 
NIDS
A’PASTA
1 kg - par 3

3506

TAGLIERINI AUX OEUFS
A’PASTA
1 kg - par 3

3564

P TES FRA CHES A’ PASTA - LAMIN ES

TAGLIERINI À L’AIL ET AU 
BASILIC
A’PASTA
1 kg - par 3

3507

FEUILLES DE LASAGNES
A’PASTA
1 kg - par 3

3565
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P TES FRA CHES A’ PASTA - FARCIES

MEZZALUNA AUX CÈPES
A’PASTA
2 kg - par 4

3526

MEZZALUNA AU CHÈVRE ET 
À LA MOZARELLA
A’PASTA
2 kg - par 4

3495

MEZZALUNA À LA BURRATA 
ET CITRON
A’PASTA
3x1 kg - par 1

3533

MEZZALUNA À LA BURRATA 
ET À LA TRUFFE D’ÉTÉ 1%
A’PASTA
3x1 kg - par 1

3552

P TES FRA CHES A’ PASTA - FARCIES

FIORE AU PESTO ALLA 
GENOVESE
A’PASTA
2 kg - par 4

3527

FIORE À L’ARRABIATA
A’PASTA
1 kg - par 1

3585

FIORE AU GORGONZOLA
A’PASTA
2 kg - par 4

3528

FIORE AUX AUBERGINES
A’PASTA
2 kg - par 4

6982

FIORE AUX TOMATES SEMI-
SÉCHÉES ET MOZARELLA
A’PASTA
2 kg - par 4

7721
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P TES FRA CHES A’ PASTA - FARCIES

AGNOLONI ASPERGES  
ET MASCARPONE
A’PASTA
1 kg - par 3
Edition limitée, sous réserve de disponibilité

3710

AGNOLONI AUX  
4 FROMAGES
A’PASTA
2 kg - par 4

3529

AGNOLONI AU SPECK  
ET À LA FONTINA
A’PASTA
2 kg - par 4

3576

FIORE AU CHÈVRE  
ET AU MIEL
A’PASTA
3x1 kg - par 1

3566

AGNOLONI CACIO E PEPE - 
PECORINO POIVRE
A’PASTA
1 kg - par 1

3584

P TES FRA CHES A’ PASTA - FARCIES

TORTELLONI NOIRS  
AU CRABE
A’PASTA
2 kg - par 4

3524

TORTELLONI  
AUX CÈPES
A’PASTA
2 kg - par 4

3512

TORTELLONI  
À LA VIANDE
A’PASTA
2 kg - par 4

6980

AGNOLONI DI NATALE 
FOIE GRAS
A’PASTA
2 kg - par 4
Edition limitée, sous réserve de disponibilité

3514
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TORTELLONI  
AUX ÉPINARDS  
ET AU BASILIC
A’PASTA
2 kg - par 4

3558

P TES FRA CHES A’ PASTA - FARCIES

FAGOTTINI AUX 4 FROMAGES
A’PASTA
2 kg - par 4

9672

FAGOTTINI AU JAMBON CRU
A’PASTA
2 kg - par 4

9671

FAGOTTINI AU PARMIGIANO 
REGGIANO DOP ET AU 
BASILIC
A’PASTA
2 kg - par 4

3553

PANZEROTTI AUX 
ARTICHAUTS ET RICOTTA
A’PASTA
2 kg - par 4

7722

P TES FRA CHES A’ PASTA - FARCIES

RAVIOLI AU BOEUF
A’PASTA
2 kg - par 4

7680

MALFATI AL BRASATO
A’PASTA
2 kg - par 4

3523

MALFATTI AU SAUMON  
ET À L’ANETH
A’PASTA
2 kg - par 4

3522

MALFATTI À LA RICOTTA  
ET AUX ÉPINARDS
A’PASTA
2 kg - par 4

3525
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P TES S CHES DE CECCOP TES S CHES DE CECCO

SPAGHETTI N°12
DE CECCO
1 kg - par 12

111279

FETTUCELLE N°6
DE CECCO
500 g - par 24

111225

BUCATINI PICCOLI N°14
DE CECCO
500 g - par 24

111227

BUCATINI GRANDI N°16
DE CECCO
500 g - par 24

111228

LINGUINE PICCOLE N°8
DE CECCO
500 g - par 24

111306

ZITA N°18
DE CECCO
500 g - par 24

111247

ZITONE N°19
DE CECCO
500 g - par 24

111251

LINGUINE N°7
DE CECCO
500 g - par 24

111200

CAPELLINI N°9
DE CECCO
500 g - par 24

111201

FEDELINI N°10
DE CECCO
500 g - par 24

111202
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P TES S CHES DE CECCOP TES S CHES DE CECCO

FUSILLI N°34
DE CECCO
1 kg - par 12

111276

PENETTE N°42
DE CECCO
500 g - par 24

111308

CHIFFERI RIGATI N°33
DE CECCO
500 g - par 24

111260

PIPE RIGATE N°49
DE CECCO
500 g - par 24

111212

SPAGHETTINI N°11
DE CECCO
500 g - par 24

111203

SPAGHETTI N°12
DE CECCO
500 g - par 24

111204

TORTIGLIONI N°23
DE CECCO
1 kg - par 12

111275

MEZZI RIGATE N°26
DE CECCO
500 g - par 24

111269

FESTONATI N°22
DE CECCO
500 g - par 24

111290

LINGUINE N°7
DE CECCO
1 kg - par 12

111277
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P TES S CHES DE CECCO

ORECCHIETTE N°91
DE CECCO
500 g - par 24

111248

CASARECCIA N°88
DE CECCO
500 g - par 24

111218

P TES S CHES DE CECCO

FARFALLE N°93
DE CECCO
500 g - par 24

111219

MEZZI PENNONI RIGATI N°139
DE CECCO
500 g - par 24

111311

CONCHIGLIE RIGATE N°50
DE CECCO
500 g - par 24

111213

GNOCHETTI SARDI N°83
DE CECCO
500 g - par 24

111216

CAVATAPPI N°87
DE CECCO
500 g - par 24

111217

RISO ORZO N°74
DE CECCO
500 g - par 24

111222

PENNE LISCE N°40
DE CECCO
500 g - par 24

111209

CONCHIGLIETTE LISCE N°52 
DE CECCO
500 g - par 24

111237
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PUNTALETTE N°73
DE CECCO
500 g - par 24

111239

P TES S CHES DE CECCO

PENNE RIGATE N°41
DE CECCO
500 g - par 24

111210

SEDANI RIGATI N°57
DE CECCO
500 g - par 24

111309

P TES S CHES DE CECCO

TORTIGLIONI N°23
DE CECCO
500 g - par 24

111205

RIGATONO N°24
DE CECCO
500 g - par 24

111206

FUSILLI N°34
DE CECCO
500 g - par 24

111207

PENNE RIGATE N°41
DE CECCO
1 kg - par 12

111278

TROFIE N°188
DE CECCO
500 g - par 24

111457

COQUILLETTES N°168
DE CECCO
500 g - par 24

111299

DITALI LISCI N°158
DE CECCO
500 g - par 24

111244
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P TES S CHES DE CECCO P TES S CHES DE CECCO

LINGUINE N°7
DE CECCO
3 kg - par 4

111296

LASAGNES ONDULÉES N°1
DE CECCO
500 g - par 24

111245

MALFADINE N°2
DE CECCO
500 g - par 24

111246

CANELLONI AUX OEUFS N°100 
CANNELLONI
DE CECCO
250 g - par 12

111100

LASAGNES AUX ÉPINARDS 
N°114
DE CECCO
500 g - par 12

111114

GAGANELLI AUX OEUFS N°115
DE CECCO
250 g - par 20

111115

FETTUCCINE N°233
DE CECCO
500 g - par 8

111271

TAGLIATELLE N°203
DE CECCO
500 g - par 8

111274 LASAGNES AUX OEUFS N°112
DE CECCO
500 g - par 12

111281

FETTUCINE AUX OEUFS N°303
DE CECCO
250 g - par 12

111283
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P TES S CHES DE CECCO P TES S CHES DE CECCO

TAGLIERINI AUX OEUFS 
N°105
DE CECCO
250 g - par 12

111285

LUMACONI RIGATI N°123
DE CECCO
500 g - par 12

111249

CALAMARATA N°129 
DE CECCO
500 g - par 12

111129

PACCHERI N°125
DE CECCO
500 g - par 12

111125

CONCHIGLIONI RIGATI 
N°126
DE CECCO
500 g - par 12

111250

PAPARDELLE N°201
DE CECCO
500 g - par 8

111270

TAGLIATELLINE N°204
DE CECCO
500 g - par 8

111272

PAPARDELLE AUX OEUFS 
N°101
DE CECCO
250 g - par 12

111284

TAGLIATELLE AUX OEUFS 
N°104
DE CECCO
250 g - par 12

111282

PENNE RIGATE 
INTÉGRALES N°41
DE CECCO
500 g - par 12

111440
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P TES S CHES DE CECCO

FUSILLI TRICOLORE N°34
DE CECCO
500 g - par 12

111417

PENNE RIGATE TRICOLORE 
N°41
DE CECCO
500 g - par 12

111418

SPAGHETTI BIO N°12
DE CECCO
500 g - par 20

111420

FUSILLI BIO N°34
DE CECCO
500 g - par 12

111421

PENNE RIGATE BIO N°41
DE CECCO
500 g - par 12

111422

P TES S CHES LA MOLISANA

RIGATONI  
COLLEZIONE DA CHEF N°31
LA MOLISANA
1 kg - par 12

116140

LINGUINE  
COLLEZIONE DA CHEF N°6
LA MOLISANA
1 kg - par 12

116137

PENNE RIGATE  
COLLEZIONE DA CHEF N°20
LA MOLISANA
1 kg - par 12

116139

FUSILLI  
COLLEZIONE DA CHEF N°28
LA MOLISANA
1 kg - par 12

116141

TAGLIATELLE N°103
LA MOLISANA
500 g - par 8

116132
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MEZZI RIGATONI COLLEZIONE 
DA CHEF N°32
LA MOLISANA
3 kg - par 4

116174

P TES S CHES LA MOLISANA

MACCHERONI COLLEZIONE DA 
CHEF N°37
LA MOLISANA
1 kg - par 12

116173

PENNE RIGATE SANS GLUTEN 
N°20
LA MOLISANA
400 g - par 14

 

116158

FUSILLI INTEGRAL N°28
LA MOLISANA
500 g - par 12

116153

P TES S CHES LA MOLISANA

FARFALLE RIGATE  
COLLEZIONE DA CHEF N°66
LA MOLISANA
1 kg - par 12

116143

TROFIE COLLEZIONE DA CHEF 
N°81
LA MOLISANA
1 kg - par 12

116171

SPAGHETTI À L’ENCRE DE 
SEICHE
LA MOLISANA
500 g - par 18

116163SPAGHETTI  
COLLEZIONE DA CHEF N°15
LA MOLISANA
1 kg - par 12

116138

ORECCHIETTE PUGLIESI 
COLLEZIONE DA CHEF N°30
LA MOLISANA
1 kg - par 12

116172

CASARECCE MOLISANE 
COLLEZIONE DA CHEF N°29
LA MOLISANA
1 kg - par 12

116142
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P TES S CHES LA MOLISANA

LINGUINE N°6
LA MOLISANA
500 g - par 24

116109

SPAGHETTO QUADRATO N°1
LA MOLISANA
1 kg - par 12

116136

FETTUCCE RICCE N°18
LA MOLISANA
500 g - par 18 

116176

SPAGHETTI N°15
LA MOLISANA
500 g - par 24

116116

PENNE RIGATE N°20
LA MOLISANA
500 g - par 24

116112

CONCHIGLIE RIGATE N°25
LA MOLISANA
500 g - par 24

116110

RIGATONI N°31
LA MOLISANA
500 g - par 24

116115

P TES S CHES LA MOLISANA

FUSILLI N°28
LA MOLISANA
500 g - par 24

116114

ORECCHIETTE PUGLIESI N°30
LA MOLISANA
500 g - par 24

116127

MACCHERONI N°37
LA MOLISANA
500 g - par 24

116135
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P TES S CHES LA MOLISANA P TES S CHES LA MOLISANA

TAGLIATELLE AUX OEUFS 
N°203
LA MOLISANA
250 g - par 6

116102

FETTUCCINE AUX OEUFS 
N°204
LA MOLISANA
250 g - par 6

116101

LASAGNE AUX OEUFS N°220
LA MOLISANA
500 g - par 12

116123

PACCHERI N°316
LA MOLISANA
500 g - par 8

116180

FARFALLE RIGATE N°66
LA MOLISANA
500 g - par 24

116103

ROTELLE N°71
LA MOLISANA
500 g - par 24

116104

RADIATORI N°73
LA MOLISANA
500 g - par 24

116105

CONCHIGLIONI N°313
LA MOLISANA
500 g - par 12

116108

SPAGHETTONNE GROSSO 
N°230
LA MOLISANA
1 kg - par 12

116178
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PASTIFICIO COCCO
ARTISANS PASTAIRES À FARA SAN MARTINO

C’était en 1916 lorsque Domenico Cocco, alors âgé de seulement 14 ans, commença à
travailler dans une fabrique de pâtes. Au fil des années, le travail se transforma en passion.

Le jeune garçon apprit rapidement les techniques et les subtilités du métier auprès des
anciens “maîtres pastaiers” et gagna bientôt le titre de “Maître Domenico”.

 C’est lui qui transmit tous les secrets de l’art de la pasta à son fils Giuseppe. À partir de
1944, Giuseppe Cocco reprit le métier de son père et, comme cela avait été fait pour lui,

commença à transmettre l’art de la fabrication des pâtes à ses enfants. Aujourd’hui, les fils
et les petits-fils du Cavalier Cocco continuent de produire des pâtes de la même manière à

Fara San Martino, perpétuant la tradition et l’amour de cet artisanat ancestral.

Les quatre ingrédients essentiels pour de bonnes pâtes :
Blé, eau, air et savoir-faire

Cavalier Giuseppe Cocco

Pasta Cocco est née d’une tradition séculaire transmise par 
le Cav. Giuseppe Cocco à sa famille. 

Aujourd’hui encore, la même famille se consacre à la fabrication d’une pâte unique,
profondément liée à l’histoire de son territoire et aux valeurs artisanales de son fondateur.

Mastro PeppeFara San Martino

Les maîtres pastiers pétrissent la semoule de blé dur avec de l’eau de source jusqu’à
obtenir une pâte compacte et homogène. La pâte passe ensuite à travers des filières en
bronze, qui lui confèrent la rugosité idéale pour sublimer la saveur des sauces. Après
avoir été étalée et tirée aux épaisseurs appropriées, la pâte entre dans la phase la plus

délicate : le séchage à température naturelle. Cette étape, essentielle pour la qualité et la
tenue à la cuisson, est suivie avec soin par le « maître » pastier, qui en supervise chaque

détail, de la disposition des pâtes sur des claies en bois de hêtre jusqu’au contrôle des
séchoirs statiques.

Cette méthode artisanale, plus lente et limitée en production, préserve le goût
authentique des pâtes, un savoir-faire transmis aux fils et aux petits-enfants du Cavalier

Giuseppe Cocco, dit « Mastro Peppe ».

LE SAVOIR-FAIRE ARTISANAL

Séchage Des “Matasses”Production De “Candele”



RIGATONI N°37
GIUSEPPE COCCO
500 g - par 12

116075

FARFALLES N°36
GIUSEPPE COCCO
500 g - par 12

116070

LINGUINE N°34
GIUSEPPE COCCO
500 g - par 12

116071

P TES S CHES GIUSEPPE COCCO

CASARECCIA N°66
GIUSEPPE COCCO
500 g - par 12

116083

PENNE RIGATE N°42
GIUSEPPE COCCO
500 g - par 12

116073

ORECCHIETTE N°59
GIUSEPPE COCCO
500 g - par 12

116078

FUSILLO GÉANTS N°86
GIUSEPPE COCCO
500 g - par 12

116080

MEZZI RIGATONI N°46
GIUSEPPE COCCO
500 g - par 12

116076

P TES S CHES GIUSEPPE COCCO

FUSILLI N°43
GIUSEPPE COCCO
500 g - par 12

116081

SPAGHETTI N°33
GIUSEPPE COCCO
500 g - par 12

116074
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P TES S CHES GIUSEPPE COCCO

TAGLIATELLA N°83  
GIUSEPPE COCCO
500 g - par 12

116072

PENNETTE N°35
GIUSEPPE COCCO
500 g - par 12

116082

P TES S CHES CIPRIANI

RIGATONI BIO
CIPRIANI
500 g - par 24

110214

SPAGHETTI BIO
CIPRIANI
500 g - par 24

110215

TAGLIARDI AUX OEUFS
CIPRIANI
250 g - par 12

110205

TAGLIARELLE AUX OEUFS
CIPRIANI
250 g - par 12

110210

FUSILLI BIO
CIPRIANI
500 g - par 24

110213

PAPPARDELLE AUX OEUFS 
N°16
GIUSEPPE COCCO
250 g - par 12

116077

TAGLIATELLE AUX OEUFS N°13
GIUSEPPE COCCO
250 g - par 12

116079
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POLENTA PRÉ-CUITE
MOLINO DI FERRO
360 g - par 21

3294

TAGLIATELLE AUX OEUFS
AL DENTE
6 kg - par 1

6598

P TES S CHES CIPRIANI

TAGLIOLINI AUX OEUFS
CIPRIANI
250 g - par 12

110200

TAGLIOLINI AUX OEUFS 
AUX ÉPINARDS
CIPRIANI
250 g - par 12

110201

TAGLIARELLE AUX OEUFS 
AUX ÉPINARDS
CIPRIANI
250 g - par 12

110211

PAPARDELLE AUX OEUFS
CIPRIANI
250 g - par 12

110212

P TES S CHES MOLINO DI FERRO

PENNE RIGATE SANS GLUTEN
MOLINO DI FERRO
250 g - par 12

 

116050

SPAGHETTI SANS GLUTEN
MOLINO DI FERRO
250 g - par 24

116053

FETTUCCE SANS GLUTEN
MOLINO DI FERRO
250 g - par 12

116054

POLENTA

P TES S CHES AL DENTE
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P TES S CHES MORELLI P TES S CHES DI GRAGNANO 

TAGLIONI À LA TRUFFE NOIRE 
D’ÉTÉ 1,29%
MORELLI
250 g - par 8

110226
SPAGHETTI
ANTICHE TRADIZIONI DI GRAGNANO
500 g - par 12

 

115042

LINGUINE 
ANTICHE TRADIZIONI DI GRAGNANO
500 g - par 12

 

115043

PENNE RIGATE
ANTICHE TRADIZIONI DI GRAGNANO
500 g - par 12

 

115045

VESUVIO
ANTICHE TRADIZIONI DI GRAGNANO
500 g - par 12

 

115049

BUSIATE
MORELLI
500 g - par 6

110237

FREGULA
MORELLI
500 g - par 6

110241

LINGUINE À L’ENCRE DE 
SEICHE
MORELLI
250 g - par 8

110225

PICI
MORELLI
500 g - par 12

110220

LINGUINE À L’AIL ET AU BASILIC
MORELLI
250 g - par 8

110224
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GNOCCHI

GNOCCHI DE POMMES  
DE TERRE 80%
DI MARTINO FRESH
500 g - par 12

3475

GNOCCHI DE POMMES  
DE TERRE
DI MARTINO FRESH
1 kg - par 6

3476

GNOCCHI NATURES
MASTER
1 kg - par 6

11300

GNOCCHI DE POMMES  
DE TERRE
LA MOLISANA
500 g - par 12

116107

GNOCCHI DE POMMES DE 
TERRE
DE CECCO
500 g - par 12

111101
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RIZ ARBORIO
DE CECCO
1 kg - par 12

111412

RIZ ARBORIO
RISO PRINCIPE
1 kg - par 10

120082

RIZ ARBORIO
PRINCIPATO DI LUCEDIO
500 g - par 20

108014

RIZ CARNAROLI
PRINCIPATO DI LUCEDIO
500 g - par 20

108015

RIZ

RIZ ARBORIO
TARANTOLA
1 kg - par 6

4120

RIZ CARNAROLI
TARANTOLA
1 kg - par 6

4121

RIZ CARNAROLI
DE CECCO
1 kg - par 12

111411

RIZ CARNAROLI
RISO PRINCIPE
1 kg - par 10

120083

RIZ COMPLET NOIR BIO
RISO PRINCIPE
500 g - par 12

108019

RISOTTO CRÉMEUX 
AUX CÈPES 3%
RISO PRINCIPE
210 g - par 10

120084
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FARINES
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MIX FARINE SPOLVERO À 
SOUPOUDRER
PIZZUTI
5 kg - par 1

44006

FARINE PULCINELLA TYPE «0» 
POUR PIZZA W260
PIZZUTI
10 kg - par 1

44000

FARINE COSTA D’AMALFI TYPE 
«0» POUR PIZZA W300
PIZZUTI
10 kg - par 1

44001

FARINES FARINES

FARINE COSTA D’AMALFI ORO 
TYPE «0» POUR PIZZA W300
PIZZUTI
10 kg - par 1

44004

FARINE VESUVIO  TYPE «0» 
POUR PIZZA W350
PIZZUTI
10 kg - par 1

44005

FARINE TIPO ORO 1 W300
PIZZUTI
10 kg - par 1

44007
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FARINE TONDA ALLA 
NAPOLETANA  
W240/270
IAQUONE
10 kg - par 1

43302

FARINE MULTI-CÉRÉALES  
15% DE PROTÉINES
IAQUONE
10 kg - par 1

43402

FARINE AL TAGLIO ALLA 
ROMANA  
W360/380
IAQUONE
10 kg - par 1

43310

MÉLANGE BIGA MADRE 
ANTICA W280/300
IAQUONE
10 kg - par 1

43405

FARINE À SOUPOUDRER LA 
CROCCANTINA
IAQUONE
5 kg - par 1

43304

FARINES FARINES

FARINE LUNA GIALLA  
TYPE «00» W300/320
IAQUONE
10 kg - par 1

43301

FARINE POUR PIZZA LUNA 
NERA TYPE «00» W500/520
IAQUONE
10 kg - par 1

43401

FARINE POUR PIZZA LUNA 
AZZURA TYPE «00» W380/400
IAQUONE
10 kg - par 1

43400

FARINE LUNA VERDE  
TYPE «00» W230/250
IAQUONE
10 kg - par 1

43300

FARINE POUR PIZZA ALLA PALA 
ET PINSA W280/300
IAQUONE
10 kg - par 1

43303
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LEVURE INSTANTANÉE
IAQUONE
500 g - par 20

43307

SEMOULE DE BLÉ DUR
ALPINA
5 kg - par 1

9962
FARINE DI GRANO TENERO 
TYPE «00»
IAQUONE
10x1 kg - par 1

43305

FARINES FARINES

FARINE RINFORZATO  
TYPE «00» BIO
IAQUONE
2x5 kg - par 1

43312

FARINE SEMI INTÉGRALE  
TYPE «1» W270/300
IAQUONE
10 kg - par 1

43317

FARINE POUR PIZZA SANS 
GLUTEN W270/300
IAQUONE
5 kg - par 1

 

43315
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TOMATES,  
PR PARATION 

DE TOMATES

144 
• Passata, purée, coulis de tomates

146 

• Tomates pelées

147 

• Tomates entières

148 

• Pulpes de tomate

149 

• Sauces tomates préparées

157 

• Sauces et crèmes

160 

• Pestos

142 143



PASSATA DE TOMATES JAUNES 
ET TOMATES CERISES JAUNES
AGROMONTE
2 kg - par 2

113090

PASSATA DE TOMATES ET 
TOMATES CERISES ALLONGÉES
AGROMONTE
2 kg - par 2

113092

PASSATA DE TOMATES ET 
TOMATES CERISES DATTERINO
AGROMONTE
520 g - par 12

113088

PASSATA DE TOMATES JAUNES 
ET TOMATES CERISES JAUNES
AGROMONTE
520 g - par 12

113038

PASSATA DE TOMATES
STRIANESE
680 g - par 12

2650

PASSATA, PUR E, COULIS DE TOMATES

PURÉE DE TOMATES
CIRIO
700 g - par 12

105312

DOUBLE CONCENTRÉ DE 
TOMATES 
RODOLFI
130g - par 12

3920

COULIS DE TOMATES
DE CECCO
700 g - par 12

   

111408

PURÉE DE TOMATES BIO
STRIANESE
12x680 g - par 1

3929

PURÉE DE TOMATES CERISES
AGROMONTE
36 cL - par 12

113006

V
isu

el
s 

et
 d

on
né

es
 n

on
 c

on
tr

ac
tu

el
s. 

Po
ur

 la
 c

on
se

rv
ati

on
 d

es
 p

ro
du

its
, m

er
ci

 d
e 

vo
us

 ré
fé

re
r a

ux
 in

di
ca

tio
ns

 m
en

tio
nn

ée
s 

su
r l

’é
tiq

ue
tt

e.

V
isu

el
s 

et
 d

on
né

es
 n

on
 c

on
tr

ac
tu

el
s. 

Po
ur

 la
 c

on
se

rv
ati

on
 d

es
 p

ro
du

its
, m

er
ci

 d
e 

vo
us

 ré
fé

re
r a

ux
 in

di
ca

tio
ns

 m
en

tio
nn

ée
s 

su
r l

’é
tiq

ue
tt

e.

144 145

PASSATA, PUR E, COULIS DE TOMATES



TOMATES CERISES ENTIÈRES
STRIANESE
800 g - par 12

3926

TOMATES SAN MARZANO 
DOP 3/1
SOLANIA
3 kg - par 3

3927

TOMATES CERISES ENTIÈRES
STRIANESE
2,5 kg - par 6

3928

TOMATES ENTI RES

TOMATES CERISES ENTIÈRES 
1/2
DE CECCO
350 g - par 12

   

111409

TOMATES PELÉES AU JUS 3/1
DI LEO
2,50 kg - par 6

2612

TOMATES PELÉES AU JUS BIO
SAN MATTEO
2,55 kg - par 6

    

2618

TOMATES PEL ES

TOMATES PELÉES AU JUS 3/1
SAN MATTEO
2,55 kg - par 6

   

2610

TOMATES PELÉES 4/4
CIRIO
800 g - par 12

105311

TOMATES PELÉES 1/2
CIRIO
400 g - par 24

105310

FILETS DE TOMATES 1/2
DE CECCO
350 g - par 12

111419
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PULPE DE TOMATES EN DÉS 
BIO 3/1
SAN MATTEO
2,55 kg - par 6

  

2617

PULPE DE TOMATES 5/1
SAN MATTEO
4,05 kg - par 3

2660

PULPES DE TOMATE

PULPE DE TOMATES À 
L’ORIGAN 5/1, SPÉCIAL PIZZA
RODOLFI
3x5 kg - par 1

41023

PULPE DE TOMATES EN BIB
RODOLFI
10 kg - par 1

2662

PULPE DE TOMATES EN CUBES 
3/1
LA TORRENTE
3 kg - par 6

73502

PULPE DE TOMATES EN DÉS 
1/2
CIRIO
400 g - par 12

105313

SAUCES TOMATES PR PAR ES

SAUCE AUX TOMATES CERISES 
ET À LA RICOTTA
AGROMONTE
260 g - par 12

113086

SAUCE AUX TOMATES CERISES 
BIO
AGROMONTE
330 g - par 12

113028

SAUCE AUX TOMATES CERISES 
JAUNES
AGROMONTE
360 g - par 12

113091

SAUCE AUX TOMATES CERISES 
CUISINÉES
AGROMONTE
33 cL - par 12

113007

SAUCE AUX TOMATES CERISES 
CUISINÉES
AGROMONTE
330 g - par 12

113012
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SAUCES TOMATES PR PAR ES

SAUCE AUX TOMATES CERISES 
À L’ARRABIATA
AGROMONTE
260 g - par 12

113083

SAUCE AUX TOMATES CERISES 
ET À L’AIL
AGROMONTE
260 g - par 12

113087

SAUCE AUX TOMATES CERISES 
ET AU BASILIC, PRÊTE À SERVIR
AGROMONTE
330 g - par 12

113034

SAUCE AUX TOMATES CERISES 
ET AU PIMENTS ROUGES
AGROMONTE
330 g - par 12

113035

SAUCE AUX TOMATES CERISES 
CUISINÉES
AGROMONTE
2 kg - par 2

113018

SAUCE AUX TOMATES CERISES 
PUTTANESCA
AGROMONTE
260 g - par 12

113084

SAUCE À LA ZINGARA 4/4
MENU
840 g - par 6

4512

CAPONATA D’AUBERGINES
AGROMONTE
560 g - par 6

113019

SAUCE POMODORINA 4/4
MENU
840 g - par 6

4510

SAUCE À L’ARRABIATA 4/4
MENU
830 g - par 6

4511

SAUCE POMODORINA 3/1
MENU
2,55 kg - par 3

 

5511

SAUCES TOMATES PR PAR ES

SAUCE POMODORINA 10KG
MENU
10 kg - par 1

4592
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SAUCE À LA BOLOGNESE 4/4
MENU
840 g - par 6

4500

SAUCE À L’ARRABIATA
MENU
190 g - par 6

4564

SAUCE TOMATE AU BASILIC
MENU
290 g - par 12

4567

SAUCE À LA BOLOGNESE
MENU
190 g - par 6

5510

SAUCE POMODORINA 
NAPOLITAINE
MENU
290 g - par 12

4552

SAUCES TOMATES PR PAR ES

SAUCE POMORODO BIO
CIPRIANI
340 g - par 6

 

110253

SAUCE SANSOVINA BIO
CIPRIANI
340 g - par 6

 

110252

SAUCE TOMATE À L’ARRABIATA
LA REINESE
350 g - par 6

112056

SAUCE TOMATE À LA VIANDE 
CLASSIQUE
LA REINESE
350 g - par 6

112057

CRÈME DE TOMATES SÉCHÉES
FIORDELISI
960 g - par 6

108232

SAUCE TOMATE AU BASILIC
LA REINESE
500 g - par 6

112075

SAUCES TOMATES PR PAR ES
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SAUCE BOLOGNAISE
DE CECCO
190 g - par 12

 

111401

SAUCE ALLA SICILIANA
DE CECCO
200 g - par 12

111403

COULIS DE TOMATES AU 
BASILIC ET OIGNONS
DE CECCO
690 g - par 12

111407

SAUCE À L’ARRABIATA
DE CECCO
200 g - par 12

111404

SAUCE TOMATE AU BASILIC
DE CECCO
200 g - par 12

111406

SAUCE AUX POINTES 
D’ASPERGE 4/4
MENU
810 g - par 6

4588

CRÈME AUX 5 FROMAGES
MENU
820 g - par 6

4577

CRÈME AUX CÈPES
MENU
760 g - par 6

4578

SAUCES ET CR MES

CRÈME DE COURGE (94%) 1/2
MENU
410 g - par 12

4536

SAUCES TOMATES PR PAR ES
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CRÈME À LA SAUGE
MENU
360 g - par 6

4599

SAUCES ET CR MES

SAUCE À LA CARBONARA 4/4
MENU
840 g - par 6

4530

CRÈME DE POIVRONS SÉCHÉS
FIORDELISI
960 g - par 6

108234

SAUCES ET CR MES

CRÈME D’ARTICHAUTS
FIORDELISI
960 g - par 6

  

108231
SAUCE AUX NOIX
MENU
750 g - par 6

4579

CRÈME D’OLIVES NOIRES
FIORDELISI
960 g - par 6

108233

SAUCE CACIO E PEPE - 
PECORINO POIVRE
CONDI
1,5 kg - par 8

2706
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PESTO DE BASILIC DE LA 
PIANA DEL SELE DOP
LA REINESE
180 g - par 6

112031

PESTO ALLA SICILIANA
CONDI
1,5 kg - par 8

2731

PESTO ALLA GENOVESE
CONDI
1,5 kg - par 8

2730

PESTO LIGURE
LUPI
190 g - par 12

3375

PESTO ROUGE
LUPI
190 g - par 12

3376

PESTO AUX PISTACHES
MENU
400 g - par 6

4590

PESTO ALLA GENOVESE
MENU
780 g - par 6

4571

PESTO DE PISTACHES 70%
PENNISI
1 kg - par 6

503131 PESTO ALLA GENOVESE BIO
CIPRIANI
180 g - par 6

 

110254

PESTO AUX AGRUMES
MENU
380 g - par 6

5000

PESTOS PESTOS
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L GUMES, 
ANTIPASTI 

TARTINADES

164 
• Tomates semi-séchées

166 

• Aubergines 
• Piments

167 

• Câpres

168 

• Champignons

169 

• Oignons

170 

• Poivrons

172 

• Artichauts

175 

• Olives

177 

• Ail

178 

• Courgettes
• Friarielli

179 

• Tartinades

182 

• Poissons
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TOMATES SÉCHÉES DES 
POUILLES ITALIE
FIORDELISI
~1 kg - par 8

3280

TOMATES SÉCHÉES À L’HUILE
FIORDELISI
2,9 kg - par 4

3281

TOMATES SÉCHÉES À 
L’HUILE
PUCCI
290 g - par 12

3367

TOMATES CERISES  
SEMI-SÉCHÉES PELÉES
MENU
800 g - par 6

4498

TOMATES SEMI-S CH ESTOMATES SEMI-S CH ES

TOMATES  
SEMI-CONFITES EN SEAU
FIORDELISI
5 kg - par 2

4469

TOMATES SEMI-SÉCHÉES 
CONFITES À L’HUILE
FIORDELISI
2 kg - par 4

4470

TOMATES SÉCHÉES
FIORDELISI
100 g - par 12

112013

TOMATES SÉCHÉES À L’HUILE 
BIO
FIORDELISI
1,5 kg - par 6

108229

TOMATES SÉCHÉES  
À L’HUILE
PUCCI
2 kg - par 2

4425
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AUBERGINES

PIMENTS

PIMENTS FARCIS AU THON À 
L’HUILE
LA REINESE
180 g - par 6

112049

PIMENTS ROUGES FARCIS AU 
THON À L’HUILE
DI VITA
970 g - par 6

120008

PIMENTS FARCIS AU THON  
À L’HUILE
LA REINESE
1,5 kg - par 2

4476

AUBERGINES GRILLÉES À 
L’HUILE 3/1
DI VITA
2,45 kg - par 6

120005

GROS CÂPRES «CUCUNCI» 
AVEC LEUR TIGE AU VINAIGRE
ITALIANA CAPERS
700 g - par 6

3018

GROS CÂPRES «CUCUNCI» 
AVEC LEUR TIGE AU VINAIGRE
ITALIANA CAPERS
300 g - par 12

3019

CÂPRES AU SEL
ITALIANA CAPERS
1 kg - par 12

3016

CÂPRES CAPOTE AU VINAIGRE
DI VITA
1,5 kg - par 6

120011

CÂPRES AU VINAIGRE
DI VITA
1,6 kg - par 6

120007

C PRES

AUBERGINES GRILLÉES  
À L’HUILE
PUCCI
2 kg - par 2

4420
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OIGNONS AU VINAIGRE 
BALSAMIQUE
DI VITA
2,60 kg - par 6

120004

OIGNONS FARCIS AU THON ET 
AUX OLIVES À L’HUILE
BEL CAMPO
950 g - par 4

112080

OIGNONS

TRIO DE CHAMPIGNONS  
À L’HUILE
DI VITA
1,55 kg - par 6

120012

CÈPES SÉCHÉS
URBANI
454 g - par 12

120249
CÈPES CUISINÉS  
À L’HUILE
ISTA
2,45 kg - par 6

120504

CÈPES SÉCHÉS
FIORDELISI
20 g - par 12

113000

CHAMPIGNONS CARDONCELLI 
À L’HUILE
MENU
900 g - par 12

5014

CÈPES CUISINÉS À L’HUILE
MENU
800 g - par 12

4589

COCKTAIL DE 5 
CHAMPIGNONS CUISINÉS
MENU
900 g - par 6

4585

CHAMPIGNONS
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POIVRONS

PETITS POIVRONS 
PIMENTÉS FARCIS AU 
FROMAGE
FIORDELISI
1,5 kg - par 6

108225

POIVRONS VERTS DE 
LOMBARDIE
DI VITA
3,6 kg - par 3

104007

POIVRONS CERISE FARCIS 
AUX LÉGUMES À L’HUILE
FIORDELISI
1,5 kg - par 6

108236

POIVRONS SÉCHÉS 
AIGRE-DOUX À L’HUILE
FIORDELISI
2 kg - par 4

108237

POIVRONS GRILLÉS À L’HUILE 
3/1
DI VITA
3 kg - par 6

120006

POIVRONS ROUGES ET 
JAUNES EN TRANCHES
PUCCI
300 g - par 12

3364

POIVRONS

POIVRONS JAUNES  
ET ROUGES GRILLÉS ET 
PELÉS À L’HUILE
PUCCI
2 kg - par 2

4422
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ARTICHAUTS GRILLÉS  
À L’HUILE, BIO
FIORDELISI
1,5 kg - par 6

 

108227

QUARTIERS D’ARTICHAUTS AU 
NATUREL 1/4
FIORDELISI
2,7 kg - par 4

108235

ARTICHAUTS AVEC LEUR 
QUEUE AUX HERBES À L’HUILE
PUCCI
2 kg - par 2

4436

ARTICHAUTS GRILLÉS AVEC 
LEUR QUEUE À L’HUILE
PUCCI
2 kg - par 2

4467

ARTICHAUTSARTICHAUTS

ARTICHAUTS AU POIVRE VERT 
ET BAIES ROSES À L’HUILE
PUCCI
2 kg - par 2

4428

ARTICHAUTS AU BASILIC À 
L’HUILE 3/1
DI VITA
2,4 kg - par 6

120505

ARTICHAUTS À LA ROMAINE  
À L’HUILE 3/1
BEL CAMPO
2,4 kg - par 6

4561

COEUR D’ARTICHAUTS DE 
SICILE AU NATUREL 3/1
DI VITA
3 kg - par 6

4562

ARTICHAUTS À LA ROMAINE  
À L’HUILE 3/1
DI VITA
2,4 kg - par 6

120090

QUART DE COEUR 
D’ARTICHAUT DE SICILE AU 
NATUREL 3/1
DI VITA
3 kg - par 6

4568
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ARTICHAUTS

ARTICHAUTS À LA ROMAINE  
À L’HUILE 2/1
ISTA
1,9 kg - par 6

120074

ARTICHAUTS FARCIS AU THON, 
AUX CÂPRES ET AUX OLIVES  
À L’HUILE
LA REINESE
1,5 kg - par 2

4483

ARTICHAUTS ÉMINCÉS  
À L’HUILE
PUCCI
300 g - par 12

3356

ARTICHAUTS FARCIS AU THON
LA REINESE
230 g - par 6

112050

ARTICHAUTS RUSTIQUES  
À L’HUILE
LA REINESE
320 g - par 6

112034

OLIVES VERTES AUX HERBES  
À L’HUILE
PUCCI
1,5 kg - par 4

4465

OLIVES NOIRES AUX HERBES  
À L’HUILE
PUCCI
1,5 kg - par 4

4463

OLIVES NOIRES LECCINO 
DÉNOYAUTÉES
MADAMA OLIVA
1,8 kg - par 2

4809

OLIVES VERTES GÉANTES
PUCCI
310 g - par 12

50112

OLIVES VERTES GÉANTES  
AU NATUREL
PUCCI
4 kg - par 2

4439

OLIVES

175
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OLIVES VERTES DE CERIGNOLA
MADAMA OLIVA
2 kg - par 2

4810

OLIVES TAGGIASCA
MADAMA OLIVA
2 kg - par 2

4811

OLIVES VERTES FARCIES AU 
PECORINO
RALO
180 g - par 6

112065

OLIVES VERTES FARCIES À L’AIL
RALO
180 g - par 6

112067

OLIVES VERTES FARCIES À LA 
CRÈME DE GORGONZOLA DOP
RALO
680 g - par 4

112068

OLIVES

AIL

GOUSSES D’AIL MARINÉES  
À L’HUILE
RALO
180 g - par 6

112062

OLIVES

OLIVES VERTES DÉNOYAUTÉES 
5/1
SEPAL
5 kg - par 3

2970

OLIVES NOIRES DÉNOYAUTÉES 
5/1
SEPAL
5 kg - par 3

2980

OLIVES RIVIERA
DI VITA
1,7 kg - par 6

120009
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COURGETTES

FRIARIELLI

COURGETTES GRILLÉES  
À L’HUILE 3/1
DI VITA
2,45 kg - par 6

120010

FRIARIELLI À LA NAPOLITAINE
DI VITA
970 g - par 6 

120014

COURGETTES GRILLÉES  
À L’HUILE
PUCCI
1,1 kg - par 4

4461

TARTINADE D’OIGNONS AU 
VINAIGRE BALSAMIQUE ET DE 
THON
LA REINESE
180 g - par 6

112042

TARTINADE DE LÉGUMES AU 
THON
LA REINESE
180 g - par 6

112043

TARTINADE DE PIMENTS
LA REINESE
180 g - par 6

112044

TARTINADE D’ARTICHAUTS ET 
DE THON
LA REINESE
180 g - par 6

112041

TARTINADES

179
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TARTINADE D’OLIVES 
NOIRES
LUPI
190 g - par 12

2720

TARTINADE 
BRUSCHETTA D’OLIVES 
NOIRES
RALO
180 g - par 6

112060

TARTINADE 
BRUSCHETTA D’OLIVES 
VERTES
RALO
180 g - par 6 

112061
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181180

TARTINADE DE TOMATES 
CERISES ET OLIVES
AGROMONTE
200 g - par 12

113095

TARTINADE TOMATES CERISES 
ET PIMENTS
AGROMONTE
200 g - par12

113094

TARTINADES

TARTINADE D’ASPERGES 5/1
AGROMONTE
200 g - par 12

113097

TARTIANADE D’ARTICHAUTS
AGROMONTE
200 g - par 12

113096



COQUES AU NATUREL
REGNOLI
750 g - par 6

4434

POISSONS

FILETS DE THON 
ALBACORE À L’HUILE 
D’OLIVE
CALLIPO
200 g - par 12

120132

THON À L’HUILE DE 
TOURNESOL
CALLIPO
1,65 kg - par 6

120134

THON ALBACORE 
À L’HUILE D’OLIVE
CALLIPO
600 g - par 6

120135

FILETS DE THON ROSE 
À L’HUILE D’OLIVE
RIZZOLI EMANUELLI
200 g - par 6

120513

FILETS D’ANCHOIS  
À L’HUILE
BALENA
90 g - par 24

120003

FILETS DE SARDINES 
MARINÉS À L’HUILE
REGNOLI
1,9 kg - par 2

4480

FILETS D’ANCHOIS À 
L’HUILE
PESCE AZZURO CEFALÀ™
700 g - par 12

3912

POISSONS

FILETS D’ANCHOIS À L’HUILE
RIZZOLI EMANUELLI
720 g - par 6

120515

TRANCHE DE THON 
ENTIÈRE À L’HUILE 4/4
SEPAL
800 g - par 12

3014
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POISSONS

EMINCÉS DE POULPE EN 
MORCEAUX MARINÉS
REGNOLI
1,9 kg - par 2

4488

CARPACCIO DE POULPE 
MARINÉS
REGNOLI
1 kg - par 4

4493

SEICHES MARINÉES ET 
GRILLÉES
REGNOLI
1 kg - par 4

4437

V
isu

el
s 

et
 d

on
né

es
 n

on
 c

on
tr

ac
tu

el
s. 

Po
ur

 la
 c

on
se

rv
ati

on
 d

es
 p

ro
du

its
, m

er
ci

 d
e 

vo
us

 ré
fé

re
r a

ux
 in

di
ca

tio
ns

 m
en

tio
nn

ée
s 

su
r l

’é
tiq

ue
tt

e.

V
isu

el
s 

et
 d

on
né

es
 n

on
 c

on
tr

ac
tu

el
s. 

Po
ur

 la
 c

on
se

rv
ati

on
 d

es
 p

ro
du

its
, m

er
ci

 d
e 

vo
us

 ré
fé

re
r a

ux
 in

di
ca

tio
ns

 m
en

tio
nn

ée
s 

su
r l

’é
tiq

ue
tt

e.

184 185



PLATS  
PR PAR S
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AUBERGINES  
À LA PARMIGIANA
EUROCHEF
2,5 kg - par 2

102106

LASAGNE EMILIANA  
À LA VIANDE
EUROCHEF
2,5 kg - par 2

102107

LASAGNE AUX 
LÉGUMES
EUROCHEF
2,5 kg - par 2

102108

CANNELLONI  
À LA RICOTTA  
ET AUX ÉPINARDS
EUROCHEF
2 kg - par 2

102110

CANNELLONI  
À LA VIANDE
EUROCHEF
2 kg - par 2

102111

PLATS PR PAR S

ARANCINI À LA 
TOMATE  
ET AU FROMAGE  
~20 PIÈCES
EUROCHEF
1,32 kg - par 2

103147

ARANCINI CACIO  
E PEPE (PECORINO  
ET POIVRE)  
~20 PIÈCES
EUROCHEF
1,32 kg - par 2

103146

ARANCINI À LA 
VIANDE DE BOEUF  
ET À LA MOZARELLA  
~20 PIÈCES
EUROCHEF
1,35 kg - par 2

103134

POLPETTE DE VIANDE 
À LA SAUCE TOMATE  
~25 PIÈCES
EUROCHEF
~1,5 kg - par 2

103136

ARANCINI À LA 
TRUFFE D’ÉTÉ 2,72%
~20 PIÈCES
EUROCHEF
1,35 kg - par 2

103148
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PLATS PR PAR S

STINCO
CAVAZZUTI 
650 g - par 12

1951
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HUILES, 
VINAIGRES ET 

TRUFFE

196 

• Huiles

203 

• Huiles spray et dosettes

204 

• Huiles à la truffe

205 

• Vinaigres

210 

• Truffes
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de Sicile 
avec amour!
Fondée en Sicile en 1894 par Lorenzo Barbera, 
Manfredi Barbera & Figli S.p.A. est aujourd’hui l’une 
des entreprises oléicoles les plus renommées au 
niveau international. Elle allie tradition, passion et 
technologie de pointe pour créer des huiles 
d’excellence au packaging exclusif, symbole de la 
qualité sicilienne dans le monde. Elle constitue le 
cœur d’un groupe qui réunit six autres entreprises 
aux domaines d’activité distincts.

Une huile d’olive extra vierge 
sicilienne IGP, unique par ses 
saveurs et ses couleurs, produite 
à partir d’olives locales et 
représentative du terroir sicilien.

La ligne Lorenzo est dédiée aux trois générations 
de la famille Barbera, c’est la pièce maîtresse de 
la production des Premiati Oleifici Barbera.
Ces huiles d’olive extra vierges sont appréciées 
par les meilleurs chefs étoilés de enommée 
internationale et sont utilisées dans les 
restaurants les plus prestigieux.

A.O.P. VALLI TRAPANESI

A.O.P. VAL DI MAZARA

OLIOBARBERA.IT

I.G.P. SICILE

LORENZO N°1

LORENZO N°3

LORENZO N°5

Une huile d’olive extra vierge 
sicilienne, pressée à froid, 

au goût fruité et à 
l’arrière-goût d’amande 

douce, au caractère distinctif

FRANTOIA

DÉNOYAUTÉ



HUILE D’OLIVE EXTRA VIERGE 
DE SICILE IGP
BARBERA
50 cL - par 12

 

120421

HUILE D’OLIVE EXTRA VIERGE 
DE SICILE IGP
BARBERA
75 cL - par 6

 

120422

HUILE D’OLIVE CERASUOLA 
EXTRA VIERGE DOP N°1 BIO
BARBERA
50 cL - par 6

  

120410

HUILE D’OLIVE BIANCOLILLA 
EXTRA VIERGE DOP N°3 BIO
BARBERA
50 cL - par 6

   

120411

HUILES

HUILE D’OLIVE EXTRA VIERGE 
AUX HERBES
BARBERA
25 cL - par 6

120406

HUILE D’OLIVE EXTRA VIERGE 
SAVEUR CITRON
BARBERA
25 cL - par 6

120408

HUILE D’OLIVE EXTRA VIERGE 
SICILE
BARBERA
1 L - par 6

120386

HUILE D’OLIVE NOCELLARA 
DEL BELICE EXTRA VIERGE N°5
BARBERA
50 cL - par 6

120401

HUILE D’OLIVE EXTRA VIERGE 
À L’AIL ET AU PIMENT
BARBERA
25 cL - par 6

120404

HUILES
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HUILES

HUILE D’OLIVE EXTRA VIERGE
BASSO
1 L - par 12

120701

HUILE D’OLIVE EXTRA VIERGE 
ITALIE
BASSO
500 mL - par 12

120702

HUILE D’OLIVE EXTRA VIERGE
BASSO
5 L - par 4

120704

HUILE D’OLIVE EXTRA VIERGE 
ITALIE
BASSO
1 L - par 12

120700

HUILE D’OLIVE EXTRA VIERGE 
AUX AGRUMES
BARBERA
25 cL - par 6

120405

HUILES

HUILE DE TOURNESOL
BASSO
5 L - par 4

120703

HUILE DE GRIGNONS D’OLIVE
BASSO
5 L - par 4

120705

MÉLANGE D’HUILE DE 
TOURNESOL ET D’HUILE 
D’OLIVE EXTRA VIERGE 20%
BASSO
5 L - par 4

120707

HUILE D’OLIVE EXTRA VIERGE
OLEIFICIO ALTA MAREMMA
1 L - par 12

120075

HUILE D’OLIVE EXTRA VIERGE
OLEIFICIO ALTA MAREMMA
75 cL - par 12

120076
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HUILES

HUILE D’OLIVE EXTRA VIERGE, 
ITALIE
RAINERI
75 cL - par 6

120079

HUILE D’OLIVE EXTRA VIERGE, 
ITALIE
RAINERI
25 cL - par 12

120080

HUILE D’OLIVE EXTRA VIERGE 
ITALIE
MANTOVA
500 mL - par 12

107237

HUILE D’OLIVE EXTRA VIERGE 
ITALIE
MANTOVA
50 cL - par 12

4198

HUILES

HUILE D’OLIVE EXTRA VIERGE
MANTOVA
75 cL - par 12

4172

HUILE D’OLIVE EXTRA VIERGE
MANTOVA
75 cL - par 12

107231

HUILE D’OLIVE EXTRA VIERGE 
ITALIE
MANTOVA
1 L - par 6

4097

HUILE D’OLIVE EXTRA VIERGE
MANTOVA
6x1 L - par 1

40024
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HUILES

HUILE D’OLIVE EXTRA VIERGE 
ITALIE
MANTOVA
1 L - par 6

107236

HUILE D’OLIVE EXTRA VIERGE 
MÉDITERRANÉE BIO
MANTOVA
1 L - par 6

107238

HUILE DE GRIGNONS D’OLIVE
MANTOVA
5 L - par 4

4155

HUILE D’OLIVE EXTRA VIERGE
MANTOVA
3 L - par 4

4160

HUILES EN SPRAY ET DOSETTES

HUILE D’OLIVE EXTRA VIERGE 
EN SPRAY, ITALIE
MANTOVA
20 cL - par 6

107235

CONDIMENT EN SPRAY À 
BASE D’HUILE D’OLIVE EXTRA 
VIERGE SAVEUR PIMENT
MANTOVA
20 cL - par 6

4091

CONDIMENT EN SPRAY À 
BASE D’HUILE D’OLIVE EXTRA 
VIERGE SAVEUR TRUFFE
MANTOVA
20 cL - par 6

4092

DOSETTES D’HUILE PIMENTÉE 
POUR PIZZA ~1000 PIÈCES
GYMA
~1000 x 5 mL - par 1

4096

HUILE D’OLIVE EXTRA VIERGE 
AU PIMENT
MANTOVA
25 cL - par 6

4100

HUILE D’OLIVE EXTRA VIERGE
DE CECCO
50 cL - par 12

111410
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HUILES  LA TRUFFE

HUILE D’OLIVE EXTRA VIERGE 
SAVEUR TRUFFE BLANCHE
TARTUFI & CO
250 mL - par 12

120264

HUILE D’OLIVE EXTRA VIERGE 
SAVEUR TRUFFE NOIRE
TARTUFI & CO
250 mL - par 12

120265

HUILE D’OLIVE INFUSÉE À LA 
TRUFFE BLANCHE D’ÉTÉ 3%
URBANI
100 mL - par 12

120240

HUILE D’OLIVE À LA TRUFFE 
BLANCHE 1%
URBANI
250 mL - par 6

120242

VINAIGRE BALSAMIQUE DE 
MODÈNE IGP RÉSERVE OR
ALICO
25 cL - par 6

 

120522

VINAIGRE BALSAMIQUE 
DE MODÈNE IGP RESERVE 
ARGENT
ALICO
25 cL - par 6

 

120525

VINAIGRES

VINAIGRE BALSAMIQUE 
DE MODÈNE IGP RÉSERVE 
BRONZE
ALICO
25 cL - par 6

 

4105

VINAIGRE BALSAMIQUE DE 
MODÈNE IGP
ALICO
50 cL - par 12

 

4110

VINAIGRE BALSAMIQUE DE 
MODÈNE IGP
ALICO
25 cL - par 12

 

4115
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VINAIGRE BALSAMIQUE DE 
MODÈNE IGP
ALICO
25 cL - par 6

 

120523

CONDIMENT DE VINAIGRE 
BLANC
ALICO
50 cL - par 12

120524

VINAIGRE BALSAMIQUE DE 
MODÈNE IGP
ALICO
1 L - par 9

 

120526

CRÈME DE VINAIGRE 
BALSAMIQUE
FINI MODENA
380 mL - par 6

120534

CRÈME DE VINAIGRE 
BALSAMIQUE
FINI MODENA
250 mL - par 6

120539

VINAIGRES TRUFFES

TRUFFES D’ÉTÉ 60% 
TRANCHÉES DANS L’HUILE
TARTUFI & CO
350 g - par 6

120260

TRUFFES D’ÉTÉ ENTIÈRES
TARTUFI & CO
150 g - par 6

120261

CRÈME À LA TRUFFE 
BLANCHE 5%
TARTUFI & CO
350 g - par 6

120263

SAUCE AUX CHAMPIGNONS 
ET À LA TRUFFE BLANCHE 
D’ÉTÉ 3%
TARTUFI & CO
770 g - par 6

120274

SAUCE À LA TRUFFE NOIRE 
D’ÉTÉ 5%
TARTUFI & CO

770 g - par 6
120266

CARPACCIO DE TRUFFE 
D’ÉTÉ 40% DANS L’HUILE 
350GR
MENU
350 g - par 3

5007

120286 180 g - par 12
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DEL BOSCO TARTUFI CULTIVE, RÉCOLTE ET TRANSFORME DES 
TRUFFES FRAÎCHES DANS LES VALLÉES VERDOYANTES DE L’OM-
BRIE DEPUIS PLUS DE 20 ANS. EN ALLIANT TRADITION ARTISANALE 
ET INNOVATION, L’ENTREPRISE CRÉE DES SPÉCIALITÉS À BASE DE 
TRUFFE DE HAUTE QUALITÉ, ÉLABORÉES À PARTIR DE MATIÈRES 

PREMIÈRES SÉLECTIONNÉES ET D’UN SAVOIR-FAIRE EXPERT.

La sélection comprend des lamelles de truff e d’été, sauce à la truff e noire, des huiles 
d’olive vierge extra aromatisées à la truff e et beaucoup d’autres produits tous à découvir.

La plus appréciée et la plus connue. Quelques ingrédients simples pour une sauce 
savoureuse et traditionnelle, sans allergènes, conservateurs ni colorants. Cette sauce est 

l’assaisonnement parfait pour hamburgers, pizzas et sandwiches. Prête à l’emploi, il su�  t de 
l’ajouter directement à vos plats. À essayer absolument !



TRUFFES

PESTO ALLA GENOVESE À LA 
TRUFFE D’ÉTÉ 3%
TARTUFI & CO
180 g - par 12

120281

CRÈME DE PECORINO 
ROMANO DOP ET TRUFFE 
NOIRE 1%
TARTUFI & CO
500 g - par 6

120282

SAUCE AUX CHAMPIGNONS ET 
À LA TRUFFE BLANCHE D’ÉTÉ 
3%
TARTUFI & CO
180 g - par 12

120279

SAUCE À LA TRUFFE 
D’ÉTÉ BLANCHE 3% ET AU 
PARMIGIANO REGGIANO DOP
TARTUFI & CO
180 g - par 12

120280

SAUCE AUX CÈPES 5% ET 
BRISURES DE TRUFFES 
BLANCHES D’ÉTÉ 3%
TARTUFI & CO
180 g - par 12

120271

TRUFFES

SAUCE À LA TRUFFE D’ÉTÉ 3% 
ET GORGONZOLA DOP
TARTUFI & CO
180 g - par 12

120285

SAUCE À LA TRUFFE D’ÉTÉ 
1,5% EN FLACON «SQUEEZE» 
PRESSABLE
TARTUFI & CO
940 g - par 6

120284

SAUCE AUX TOMATES ET 
AUX BRISURES DE TRUFFE 
BLANCHE D’ÉTÉ 3%
TARTUFI & CO
180 g - par 12

120272

CRÈME AUX CHAMPIGNONS 
ET À LA TRUFFE D’ÉTÉ 1,1% 
MENU
660 g - par 6

5011

CHIPS À LA TRUFFE D’ÉTÉ 
SÉCHÉE ET TRUFFE BLANCHE 
D’ÉTÉ SÉCHÉE 1,1%
TARTUFI & CO
90 g - par 16

120277
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PINSA, 
FOCACCIA ET 

PAINS

214 
• Taralli

215 

• Pane Sarde

218 

• Gressins

221 

• Linguette

224 

• Fagolosi

225 

• Bruschette

226 

• Focaccia

227 

• Pains et bases sandwich

228 

• Pinsa

229 

• Base pizza
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QUART DE PANE 
SARDE
PANIFICIO FRATELLI CARTA
250 g - par 24

119001

TARALLI AU PARMESAN 
GOURMET
TERRE DI PUGLIA DI NICOLA VISA
200 g - par 12

602

TARALLI AU FENOUIL 
GOURMET
TERRE DI PUGLIA DI NICOLA VISA
200 g - par 12

603

TARALLI CLASSIQUES
TERRE DI PUGLIA DI NICOLA VISA
1 kg - par 6

600

TARALLI CLASSIQUES 
GOURMET
TERRE DI PUGLIA DI NICOLA VISA
200 g - par 12

601

TARALLI

DEMI-PANE SARDE
PANIFICIO FRATELLI CARTA
500 g - par 12

119000

PANE SARDE ENTIER
PANIFICIO FRATELLI CARTA
1 kg - par 6

119003

PANE SARDE
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Le goût authentique 
de la tradition

Des saveurs vraies.  
Un savoir‑faire d’exception.

Chez Casa Vecchio Mulino, chaque création est l’expression  
d’une passion transmise de génération en génération.

Un engagement absolu pour l’authenticité,

Des ingrédients 100 % naturels,

Une fabrication artisanale, entièrement faite à la main.

Notre différence ?

Le geste d’hier,  
la qualité d’aujourd’hui

Chaque produit est soigneusement façonné à la main, comme autrefois,  
pour préserver un goût unique et une texture incomparable.

Du parfum envoûtant du pain juste sorti du four jusqu’à  
la finesse de nos spécialités, chaque bouchée raconte une histoire :  

celle de la qualité, du soin et de l’héritage culinaire italien.

Ragione sociale e sede legale : ANTROPOS  SRL  - Via Teglia n° 20-10022 Carmagnola (To) - Italy. P.iva: 06767270017

Tel. +39011. 9713793
email: info@antropos.to.it
www.vecchiomulino.to.it

 casavecchiomulino1860



MINI-GRESSINS

BIOVETTE DU PIÉMONT  
AU SEL
VECCHIO MOLINO
150 g - par 10

118117

BIOVETTE DU PIÉMONT  
AU ROMARIN
VECCHIO MOLINO
150 g - par 10

118118

MINI-GRESSINS CLASSIQUES
VECCHIO MOLINO
130 g - par 14

118125

GRESSINS

GRESSINS DU PIÉMONT 
CLASSIQUES
VECCHIO MOLINO
300 g - par 14

118129

GRESSINS DU PIÉMONT  
À L’HUILE D’OLIVE
VECCHIO MOLINO
300 g - par 14

118130

GRESSINS DU PIÉMONT  
AU ROMARIN
VECCHIO MOLINO
300 g - par 14

118128

GRESSINS DU PIÉMONT  
AU SÉSAME
VECCHIO MOLINO
300 g - par 14

118007

GRESSINS DU PIÉMONT  
AUX OLIVES
VECCHIO MOLINO
300 g - par 14

118008
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GRESSINS EN SACHET 
INDIVIDUEL, SPÉCIAL 
RESTAURANT 320 SACHETS
GRISSINBON
320 sachets individuels de 12 g - par 1

3600

GRESSINS TRADITION
GRISSINBON
125 g - par 15

3605

GRESSINS TURINOIS
GRISSINBON
125 g - par 15

3606

GRESSINS LINGUETTE

LINGUETTE DU PIÉMONT AU 
SEL
VECCHIO MOLINO
120 g - par 12

118110

LINGUETTE DU PIÉMONT AU 
ROMARIN
VECCHIO MOLINO
120 g - par 12

118111

LINGUETTE DU PIÉMONT AU 
PIMENT
VECCHIO MOLINO
120 g - par 12

118112

LINGUETTE DU PIÉMONT AU 
SÉSAME
VECCHIO MOLINO
120 g - par 12

118113

LINGUETTE DU PIÉMONT AU 
SEL ET AU POIVRE
VECCHIO MOLINO
120 g - par 12

118114
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Grissin Bon: plus de 50 ans d’histoire
Pour Grissin Bon tout commence en 1969 grâce à l’esprit d’entreprise de la famille Bernardelli 

qui encore aujourd’hui est l’âme de l’entreprise. 

Des recettes authentiques, des procédés lents et des matières premières de grande qualité 
donnent naissance à des gressins et des biscottes pensés 

pour accompagner tous les moments du quotidien alliant tradition et modernité. 

Plusieurs goûts pour un public de plus en plus affectueux et exigeant.

Grissin Bon, 
les gressins parfaits

pour toute la journée

Minifagolosi: bien plus que des gressins!
A vous d’oser une nouvelle expérience gustative grâce à deux recettes originales: 

les Mini Gressins au Poivre&Citron vert et les Mini Gressins Pimentés. 

Deux MINI nouveautés pour un MAX de goûts.

www.grissinbon.it



FAGOLOSI CLASSIQUES AU 
SEL EN SACHET INDIVIDUEL, 
SPÉCIAL RESTAURANT 222 
SACHETS
GRISSINBON
222 sachets individuels de 13 g - par 1

3610

FAGOLOSI AU ROMARIN EN 
SACHET INDIVIDUEL, SPÉCIAL 
RESTAURANT 222 SACHETS
GRISSINBON
222 sachets individuels de 13 g - par 1

3611

FAGOLOSI CLASSIQUES AU SEL
GRISSINBON
250 g - par 12

3607

FAGOLOSI CLASSIQUES AU SEL
GRISSINBON
125 g - par 15

118010

FAGOLOSI AU ROMARIN
GRISSINBON
125 g - par 15

118011

FAGOLOSI

BRUSCHETTE  
AU ROMARIN
AMBROSI
150 g - par 10

115010

BRUSCHETTE  
À L’HUILE D’OLIVE
AMBROSI
150 g - par 10

115011

BRUSCHETTE  
À L’AIL ET AU BASILIC
AMBROSI
150 g - par 10

115013

BRUSCHETTE  
À LA TOMATE  
ET AU BASILIC
AMBROSI
150 g - par 10

115016

BRUSCHETTE
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FOCACCIA

FOCACCIA  
À LA TOMATE  
30X40 CM
AMBROSI
750 g - par 6

122110

FOCACCIA  
CLASSIQUE  
30X40 CM
AMBROSI
750 g - par 6

122111

FOCACCIA  
AU ROMARIN  
TRANCHÉE 60X40 CM
AMBROSI
1,5 kg - par 4

122115

FOCACCIA  
ROMAINE
DIAL
800 g - par 12

43354

SCHIACCIATINA  
AU ROMARIN
C&P
150 g - par 20

120139

SALTIMBOCCA  
NAPOLITAINE  
4 PIÈCES
ALIMENTA
4X125 g - par 10

2100

SCHIACCIATINA  
À L’HUILE D’OLIVE
C&P
150 g - par 20

120137

MAXI BRUSCHETTE  
À L’HUILE D’OLIVE  
4 PIÈCES
AMBROSI
4X100 g - par 8

111633

PIADINA ROMAGNALA  
IGP 3 PIÈCES
VALSOIA
3 x 117 g - par 15

 

111636

PAINS ET BASES SANDWICH
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BASE PINSA CLASSIQUE  
OVALE FRAÎCHE
PINSAMI
2x230 g - par 10

43334

BASE PINSA CLASSIQUE  
OVALE AMBIANTE
PINSAMI
2X230 g - par 10

43335

BASE PINSA RONDE  
AMBIANTE
PINSAMI
3X250 g - par 5

44343

BASE PINSA RONDE  
AMBIANTE
PINSAMI
3X250 g - par 5

44344

MINI-BASE PINSA  
AMBIANTE 
PINSAMI
4X130 g - par 9

44348

PINSA AMBIANTE
ALIMENTA
2x230 g - par 8

2104

PINSA BASE PIZZA

BASE PIZZA VESUVIO 
QDLP
2 x 280 g - par 8

43350

BASE PIZZA ROMA GOLD 
QDLP
5x250 g - par 4

43351
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PICERIE  
SUCR E  
ET CAF

232 
• Gâteaux

236 

• Confiseries et chocolat

238 

• Gâteaux de Sicile 
• Crèmes

239 

• �Préparation  
pour desserts

240 

• Pâtisserie Panettone

241 

• Pâtisserie

243 

• Amarena et sirops

244 

• Sauces

245 

• Café
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BISCUITS PAVESINI
CASA RINALDI
200 g - par 12

120197

BABAS AU RHUM 14° 
PIEMME
3,15 kg - par 2

3142

BABAS AU RHUM 14° 
~ 31 BABAS
PIEMME
600 g - par 6

3152

BABAS AU LIMONCELLO  
DI SORRENTO 14°  
PIEMME
3,15 kg - par 2

3160

BABAS À LA LIQUEUR 
D’AGRUMES 14° 
 ~ 31 BABAS
PIEMME
600 g - par 6

3163

G TEAUX

BABAS AU LIMONCELLO  
DI SORRENTO 14° 
~ 31 BABAS
PIEMME
600 g - par 6

3155

AMARETTI MOELLEUX 
COULEURS ASSORTIES
~7 PIÈCES
AMARETTI VIRGINIA
120 g - par 12

3634

G TEAUX

SACHET D’AMARETTI 
MOELLEUX ~ 46 PIÈCES
AMARETTI VIRGINIA
900 g - par 5

3642

SACHET D’AMARETTI 
MOELLEUX COULEURS 
ASSORTIES ~ 30 PIÈCES
LAZZARONI
900 g - par 5

3643

SACHET D’AMARETTI 
MOELLEUX À LA PISTACHE  
~30 PIÈCES
LAZZARONI
900 g - par 5

113589
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GAUFRETTES AMANDES  
ET CHOCOLAT
TRE MARIE
140 g - par 18

414145

CUBES DE GAUFRETTES  
À LA CRÈME AU CHOCOLAT  
ET AUX NOISETTES
TRE MARIE
200 g - par 12

454101

CUBES DE GAUFRETTES  
À LA CRÈME DE LAIT
TRE MARIE
200 g - par 12

454102

G TEAUX

AMARETTI CROQUANTS
PAN DUCALE
200 g - par 15

120103

SACHET DE MINI-AMARETTI  
~ 500 PIÈCES
BISCOTTIFICIO PRIMAVERA
500 g - par 8

3641 CANTUCCINI TOSCANA  
AUX AMANDES
CORSINI
200 g - par 6

7820

SACHETS DE CANTUCCI 
EMBALLÉS INDIVIDUELLEMENT  
375 PIÈCES
PAN DUCALE
3 kg - par 1

7822

CANTUCCINI BIO
PAN DUCALE
200 G - PAR 12

120104

G TEAUX

BISCUITS SAVOIARDI, 10 
SACHETS DE 12 BISCUITS
BISCOTTIFICIO PRIMAVERA
500 g - par 10

3655
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BALLOTIN DE GIANDUIA  
~20 PIÈCES
CAFFAREL
150 g - par 12

113922

CORNETS DE CHOCOLAT AU 
LAIT GIANDUIA 24 CORNETS
CAFFAREL
600 g - par 2

113931

SACHET DE GIANDUIA  
~70 PIÈCES
CAFFAREL
1 kg - par 5

113932

SACHET DE CHICCO 
NAPOLETANO
PASTIGLIE LEONE
500 g - par 8

3248

CONFISERIES ET CHOCOLAT

PANFORTE DE 
SIENNE
LA FABBRICA DEL PANFORTE
250 g - par 12

120043

PANFORTE  
DE SIENNE  
TRANCHÉ
LA FABBRICA DEL PANFORTE
4,2 kg - par 1

120044

ASSORTIMENT DE 3 
CROQUANTS AUX AMANDES 
ET 3 CROQUANTS AUX 
PISTACHES
CONDORELLI
120 g - par 12

731004

SACHET DE  
MINI-GIANDUIA  ~70 PIÈCES
CAFFAREL
1 kg - par 4

113933
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MINI-CANNOLI DE SICILE  
À GARNIR
PENNISI
240 g - par 12

503122

CANNOLI DE SICILE  
À GARNIR
PENNISI
250 g - par 10

503121

CRÈME DE PISTACHE
CONDORELLI
1 kg - par 4

731003

CRÈME DE PISTACHE
CONDORELLI
190 g - par 6

773002

G TEAUX DE SICILE

CR MES

PANNA COTTA  
PRÊTE À SERVIR
PASCAL
1 L - par 12 

4900

CRÈME DE MASCARPONE 
POUR TIRAMISÚ
PASCAL
1 L - par 12

4901

PRÉPARATION EN POUDRE 
POUR PANNA COTTA
MENU
1 kg - par 12

4569

PR PARATION POUR DESSERT
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PANETTONE 
CLASSIQUE
BAULI
500 g - par 10

113108

PANETTONE 
CLASSIQUE
LAZZARONI
900 g - par 12

113548

PANETTONE 
CLASSIQUE 
EMBALLAGE 
CELLOPHANE
VERGANI
750 g - par 6

667017

P TISSERIE PANETTONE

MINI-CROSTATINA  
AUX FRUITS ROUGES  
~50 PIÈCES
SAPORI
1,5 kg - par 1

120203

P TISSERIE

MINI-CROSTATINA  
AUX ABRICOTS  
~50 PIÈCES
SAPORI
1,5 kg - par 1

120204

GÂTEAU À LA RICOTTA  
ET AU CITRON
ANTICA MURGIA
~1,8 kg - par 1

3660

ASSORTIMENT DE 
PÂTISSERIES SUR PLATEAU 
(CANNOLI VANILLE, CANNOLI 
CHOCOLAT-NOISETTE, ARRAGOSTINE 
VANILLE, ARRAGOSTINE CHOCOLAT-
NOISETTE)
SAPORI
1,5 kg - par 1

120202
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P TISSERIE

CANNOLI FOURRÉS  
À LA CRÈME DE SABAYON  
~50 PIÈCES
ITAL GASTRONOMIE
1,5 kg - par 1

100100

CANNOLI FOURRÉS  
À LA CRÈME DE GIANDUIA  
~50 PIÈCES
ITAL GASTRONOMIE
1,5 kg - par 1

100101

ARRAGOSTINE FOURRÉS  
À LA CRÈME DE GIANDUIA  
~30 PIÈCES
ITAL GASTRONOMIE
1,5 kg - par 1

100102

ARRAGOSTINE FOURRÉS  
À LA CRÈME DE PISTACHE  
~30 PIÈCES
ITAL GASTRONOMIE
1,5 kg - par 1

100103 AMARENA AU SIROP
FABBRI
2,75 kg - par 6

4050

AMARENA AU SIROP
FABBRI
600 g - par 6

4060

AMARENA AU SIROP
FABBRI
1,25 kg - par 6

4082

AMARENA AU SIROP
FABBRI
230 g - par 6

112025

AMARENA ET SIROPS 
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SAUCE AMARENA
FABBRI
950 g - par 6

4062

SAUCE AUX FRAISES
FABBRI
950 g - par 6

4068

SAUCE AU CHOCOLAT
FABBRI
950 g - par 6

4069

SAUCE À LA PISTACHE 35%
FABBRI
850 g - par 6

4071

SAUCE AU CARAMEL
FABBRI
950 g - par 6

4067

SAUCES

CAFÉ CREMA CLASSIQUE EN 
GRAINS
KIMBO
1 kg - par 6

14079

CAFÉ 100% ARABICA EN 
GRAINS
KIMBO
1 kg - par 6

14082

CAFÉ MOULU 100% ARABICA
MESETA
250 g - par 8

3743

CAFÉ EN GRAIN
MESETA
1 kg - par 6

3750

CAF

CAFÉ NAPOLI EN GRAINS
KIMBO
500 g - par 10

14092

CAF
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CAFÉ NAPOLI EN BOÎTE DE 10 
DOSETTES ALUMINIUM
KIMBO
550 g - par 10

14183

CAFÉ INTENSO EN GRAINS
KIMBO
1 kg - par 6

14088

CAFÉ RISTRETTO EN BOÎTE DE 
10 DOSETTES ALUMINIUM
KIMBO
550 g - par 10

14091

CAF
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@ carniato_officiel

@ Carniato

6 Rte de Stains
94380 Bonneuil-sur-Marne

+33 (0)1 43 77 39 49
www.carniato.fr


