
Redéfinissez les codes de l’art de la table

LE TITANE
PROPRIÉTÉS PHYSIQUES

SANTÉ & SÉCURITÉ

AUTRES ATOUTS

LÉGER

SOLIDE ET RÉSISTANT

RÉSISTANCE À LA CORROSION

Densité d'environ 4,5 g/cm³, soit près de 45 % plus léger que l'acier
inoxydable.

Excellent rapport résistance/poids, résiste bien aux chocs et à la
déformation.

Ne rouille pas, résiste très bien à l'humidité, au sel et aux acides
alimentaires.

BIOCOMPATIBLE

HYPOALLERGÉNIQUE

NON TOXIQUE

Utilisé en chirurgie (implants, prothèses), totalement inerte au
contact du corps humain.

Ne provoque quasiment jamais de réactions allergiques,
contrairement à certains alliages contenant du nickel.

Ne relargue pas de particules métalliques dans les aliments.

GOÛT NEUTRE

FACILE D’ENTRETIEN

FAIBLE CONDUCTIVITÉ THERMIQUE

Ne modifie pas le goût des aliments (contrairement à certains
métaux réactifs).

Se nettoie facilement, résiste aux taches et compatible lave-
vaisselle.

Reste plus frais/moins brûlant en bouche que l'acier inoxydable.
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L’ACIER
INOXYDABLE
PROPRIÉTÉS PHYSIQUES

SANTÉ & SÉCURITÉ

AUTRES ATOUTS

DENSITÉ ET STABILITÉ

RÉSISTANCE À L’USURE

RÉSISTANCE AUX TEMPÉRATURES

Un matériau dense et stable, offrant une sensation de qualité et de
robustesse en main.

Excellente résistance aux rayures, aux frottements et à l’usage
quotidien.

Supporte les variations de température et les hautes températures
sans se déformer.

SURFACE NON POREUSE

FACILE À STÉRILISER

ADAPTÉ AU CONTACT ALIMENTAIRE

Sa surface lisse et non poreuse limite la rétention des bactéries et
des résidus alimentaires.

Sa surface permet un nettoyage approfondi et répond aux
exigences d’hygiène des environnements professionnels.

Matériau largement utilisé dans les équipements de cuisine et les
arts de la table professionnels.

ÉCLAT DURABLE

ENTRETIEN SIMPLE

FINITION PERSONNALISABLE

Conserve son aspect et son éclat au fil du temps avec un entretien
adapté.

Résiste aux taches et aux odeurs et se nettoie facilement au
quotidien.

Peut être travaillé avec différentes finitions : mat, brillant ou miroir,
pour s’adapter à chaque univers de table.
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TITANIUM
PHYSICAL PROPERTIES

HEALTH & SAFETY

OTHER BENEFITS

LIGHTWEIGHT

STRONG & DURABLE

CORROSION RESISTANT

A density of approximately 4.5 g/cm³, making it nearly 45% lighter
than stainless steel.

Excellent strength-to-weight ratio, providing high resistance to
impact and deformation.

Does not rust and offers excellent resistance to moisture, salt, and
food acids.

BIOCOMPATIBLE

HYPOALLERGENIC

NON-TOXIC

Widely used in surgery (implants, prosthetics), and completely inert
when in contact with the human body.

Very rarely causes allergic reactions, unlike certain alloys
containing nickel.

Does not release metal particles into food.

NEUTRAL TASTE

EASY TO MAINTAIN

LOW THERMAL CONDUCTIVITY

Does not alter the taste of food, unlike certain reactive metals.

Easy to clean, stain-resistant, and dishwasher-safe.

Remains cooler and less hot to the touch in the mouth compared
with stainless steel.
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STAINLESS
STEEL
PHYSICAL PROPERTIES

HEALTH & SAFETY

OTHER BENEFITS

DENSITY & STABILITY

WEAR RESISTANCE

TEMPERATURE RESISTANCE

A dense and stable material, offering a premium and robust feel in
the hand.

Excellent resistance to scratches, friction, and everyday use.

Withstands temperature variations and high temperatures without
deforming.

NON-POROUS SURFACE

EASY TO STERILIZE

SUITABLE FOR FOOD CONTACT

Its smooth, non-porous surface limits the retention of bacteria and
food residues.

Its surface allows for thorough cleaning and meets the hygiene
requirements of professional environments.

A material widely used in professional kitchen equipment and
tableware.

LONG-LASTING SHINE

EASY MAINTENANCE

CUSTOMIZABLE FINISH

Maintains its appearance and shine over time with proper care.

Stain- and odor-resistant, and easy to clean on a daily basis.

Can be crafted with different finishes — matte, polished, or mirror —
to complement any table setting.



Catégorie Titane Acier inoxydable Argent 925

Prix / Accessibilité (1 = pas cher) 2 1 3

Légèreté / Confort (1 = très léger) 3 1 2

Durabilité / Résistance aux rayures 3 2 1

Résistance à l'eau (1 = pas
compatible lave-vaisselle) 3 3 1

Simplicité d'entretien (1 = zéro
entretien) 1 1 3

Hypoallergénique (1 = zéro allergie) 1 2 2
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TITANE OU ACIER INOXYDABLE

LEQUEL CHOISIR ?
Titane, acier inoxydable ou argent ?



Category Titanium Stainless Steel 925 Sterling Silver

Price (1 = Budget, 3 = High) 2 1 3

Lightness (1 = Heavy, 3 = Ultralight) 3 1 2

Durability & Strength (1 = Fragile, 3 =
Extremely durable) 3 2 1

Water Resistance (1 = Avoids water, 3
= 100% waterproof) 3 3 1

Ease of Maintenance (1 = High
maintenance, 3 = Zero effort) 1 1 3

Hypoallergenic Level (1 = Risk of
reaction, 3 = Fully hypoallergenic) 1 2 2
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TITANIUM OR STAINLESS STEEL
WHICH ONE TO CHOOSE?

Titanium, stainless steel or sterling silver ?
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