


ARTISAN PASTIER

Implantée dans la vallée de la Loire, la Maison P&tes Fabre perpétue
un savoir-faire artisanal dans la fabrication de pates de qualité supérieure.

Apres une sélection rigoureuse des matieres premieres, nos pdtes sont élaborées
par laminage ou tréfilage puis séchées a basse température et longue durée
(18-20 heures). Les légumes et épices, entierement naturels, leur apportent
saveurs, odeurs et couleurs pour varier les plaisirs.

PATES LAMINEES PATES TREFILEES
Notre méthode pour obtenir des Le tréfilage sur moule traditionnel
tagliatelles & la texture délicate et & (dont certains en bronze) apporte une
la saveur gourmande repose sur une texture authentique et une belle
superposition de plusieurs fines couches accroche. Résultat : des pates
de pdates, avant laminage et découpe. qui retiennent la sauce et restent
La cuisson ultra-rapide de nos pates fermes a la cuisson.

laminées (2 & 4 minutes) contribue
d les rendre différentes.
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