
Une collection d'herbes aromatiques fraîches
partiellement centrifugées afin de préserver leurs saveurs

et de bénéficier d'une conservation prolongée de 4 semaines.
Herbes hachées provenant principalement de la partie noble de la plante (feuille).*

HERBES FRAÎCHES HACHÉES PRÊTES À L'EMPLOI

Jardins du Midi
ZA de Sérignac
82500 Beaumont de Lomagne

Tel : 05 63 65 36 00
Fax : 05 63 65 36 01
contact@jardinsdumidi.com
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Les Herbes Aromatiques
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Produits à humidifier ou à associer pour exhauster les saveurs d’un plat.
Usage pratique : à utiliser comme si vous veniez de hacher une herbe fraîche. 

Gain de place et zéro perte.
Un économat pour la cuisine : toujours accessible.

*exemple référence Basilic : 75% de feuille
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Libellé DDM garantieCond. ColisCode EAN
Basilic haché
Coriandre hachée
Mix herbes méditerranéennes hachées

Persil haché
Romarin haché

3363290301682
3363290309916
3363290301743
3363290301774
3363290301804
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854014
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857030

Les Herbes Aromatiques
HERBES FRAÎCHES HACHÉES PRÊTES À L'EMPLOI

Plus de Recettes
et d’Astuces 

À associer
à un

ingrédient,
une

préparation

À diluer pour une vinaigrette
ou une sauce puissante en goût

À
saupoudrer

en
décoration

(grâce à
l’ouverture
en coin de
l’opercule)


