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LE SURGELÉ, 
ELLE EN CONNAÎT
UN RAYON.

La Belle Musette est une marque 
du groupe Gelpass, acteur 
européen incontournable dans 
l’univers du surgelé végétal.

Nos recettes sont cuisinées par 
Francep Garnier en Corrèze, sur 
notre site dédié à la production 
de surgelés.

&
Made 

in France

UNE MARQUE DE



Quand c’est un 
peu la course… 
Ravitaillement 
au rayon 
surgelés !

Des portions prêtes 
à l’emploi pour une 
restitution rapide

Format facile à stocker 
au congélateur

Sans conservateur, 
nutri-score A, B ou C

UNE OFFRE ORIGINALE, 
DANS L’AIR DU TEMPS

DES PRODUITS RAFFINÉS, 
QUI ONT DU GOÛT

DES RECETTES QUI ONT FAIT 
LEURS PREUVES DANS LES 
CIRCUITS SPÉCIALISÉS 

LA SOLUTION CULINAIRE 
QU’IL MANQUAIT AU 
RAYON SURGELÉS

NOS POÊLÉES NOS ÉCRASÉS

NOS PURÉES

NOS MINI 
GRATINSCHAMPIGNONS (300 g)

POMMES DE TERRE  (600 g)

VÉGÉTARIENNE (600 g)

• �Poêlée de champignons à la 
forestière

• Poêlée de cèpes à la graisse 
    de canard
• Poêlée de girolles à la crème

• Poêlée à la Corrézienne
• Poêlée à la Sarladaise
• Poêlée à la Landaise

• Poêlée de quinoa et   
    boulgour aux petits 
    légumes

•  Écrasé de pommes de terre   
     à la truffe d’été
• Écrasé de légumes anciens
• Écrasé de pommes de terre    
    aux noisettes
• Écrasé de pommes de terre  
    aux cèpes et champignons 
    de Paris
• Écrasé de pommes de terre  
    façon Auvergnate
• Écrasé à l’ancienne
• Écrasé de patate douce,  
    pommes de terre et 
    butternuts
• Étoiles (4 x 60 g) 

• Purée de panais
• Purée façon Savoyarde

• Mini gratins Dauphinois

• Mini gratins de pommes de  
    terre aux cèpes

• Mini gratins de pommes de  
    terre aux légumes du soleil

• Mini gratins au Cantal

• Mini gratins aux pois chiches  
    à la Méditerranéenne

Pour tous ceux qui pédalent toute la 
journée, La Belle Musette débarque 
au rayon surgelés.

La Belle Musette, c’est une gamme  
de 20 recettes gourmandes cuisinées  
à Saint-Viance en Corrèze au croisement 
de 4 grands terroirs : le Périgord (truffes, 
canard, noix, pommes de terre 
sarladaises), le Quercy (oie, canard), le 
Limousin (viande, châtaignes, pommes) 
et l’Auvergne (fromages, champignons).

Des recettes simples et équilibrées,  
à base de produits vrais, pour prendre 
le temps de bien manger, même  
quand on est pressé.

CONDITIONNEMENT	 300g	 600g

CARTONS	 10	 10
CARTONS / PALETTE	 110	 80

CONDITIONNEMENT

CARTONS	 10
CARTONS / PALETTE	 84

CONDITIONNEMENT

CARTONS	 8
CARTONS / PALETTE	 120

CHAMPIGNONS 
BRUTS
• Cèpes (300g)

• Girolles (300g)

• Morilles (150g)

• Mélange forestier (300g)

Saint-Viance

400 g
Étuis 

300 g
600 g

Sachets 

4 x 100 g
Étuis 

150 g
300 G

Sachets 
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