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L’alliance de la graisse de bœuf

Et de la graisse de canard

++  Croustillant
Croustillant

++  DoréDoré

The alliance of beef fat

And duck fat

+ Crispy

++  GoldenGolden



L’alliance de la graisse de bœufL’alliance de la graisse de bœuf
Et de la graisse de canardEt de la graisse de canard

The alliance of beef fat And duck fatThe alliance of beef fat And duck fat

Enfin une nouveauté en friture ?
Pas vraiment, disons plutôt enfin 
l’association du meilleur de nos 
terroirs pour un accord parfait qui 
apporte croustillant, subtilité et 
fondant.

Finally a novelty in frying?
Not really, let’s say finally the 
association of the best of our 
french terroirs for a perfect match 
that brings crispiness, subtlety 
and fondant.

Un produit qui vous accompagnera 
avantageusement :
• �Friture classique : frites, 

nuggets, onion rings,
• �Friture gourmande : fromage 

pané, beignets salés, potatoes,
• �Friture surprenante : frites de patates 

douces, chips de légumes, cromesquis, 
• �Friture d’ailleurs : empanadas, 

nems, tempura

A product that will accompany 
you advantageously:
• �Classic frying: fries, 

nuggets, onion rings,
• �Gourmet frying: breaded cheese, 

salted fritters, potatoes,
• �Surprising frying: sweet potato 

fries, vegetable chips, cromesquis, 
• �Frying by the way: empanadas, 

nems, tempura



De la graisse de canard, De la graisse de canard, 
de la graisse de bœuf raffinée, de la graisse de bœuf raffinée, 

et c’est tout !et c’est tout !

Duck fat,Duck fat,
refined beef fat,refined beef fat,
and that’s it!and that’s it!

“

”
Le secret de la friture parfaite en associant 
simplicité, authenticité et terroir. Le duo idéal :
• �saveur unique, croustillance renforcée,
• �coloration dorée,
• �texture crousti-fondante,
• �stable à haute température,
• �cuisson maîtrisée,
• �facile à mettre en œuvre et à vidanger 

(texture solide et malléable 
à température ambiante).

The secret of perfect frying by combining 
simplicity, authenticity and terroir. The ideal duo: 
• �unique flavor, enhanced crispiness 
• golden coloring
• crispy-melting texture
• �stable at high temperatures
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Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100 g
Average nutritional values per 100 g

Énergie
Energy �3700 KJ / 900 Kcal

Matières grasses
Fat 100 g

Dont acides gras saturés
Of wich saturates 50,29 g

Acides gras monoinsaturés
Monounsaturated fatty acids 41,40 g

�Acides gras polyinsaturés
Polyunsaturated fatty acids 4,63 g

Glucides
Carbohydrates 0 g

Dont sucre
Of wich sugar 0 g

Protéines
Proteins 0 g

Sel
Salt 0 g

Carton 5 Kg
Carton 10 Kg

Seau 5 Kg
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