LES TAPAS & BEIGNETS
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Batonnets de
mozzarella panés

Beignets d’aubergines

rondelles Beignets de brocolis

6 X 1kg
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Beignets de Beignets de Beignets de fleurs de
choux-fleurs courgettes courgette préfrits
6 X 1kg 5x 1kg 5x 1kg
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Beignets d'oignons
natures

Beignets d'oignons
a la biere

Beignets d'oignons
reconstitués

9 X 600g
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Jalapenos verts

1% 1kg

Frites de patates Nids d'oignons

| o f , @ douces fourrés au fromage frits
- 10 X 1kg 6X 1kg 6 X 520¢g
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Panés au fromage
fondu

Mozzarella panée

cceur pesto Romanaccia Pinsa

6% 1kg

B mMin min

5% 1kg 1x 264kg
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LES PATES COURTES CUITES

Nos pates, déja cuites, sont prétes a lemploi et s'intégrent immédiatement dans vos
salades composées ou autres préparations.

16 X 300 g

Conchiglie Conchigliette Coquillette
4% 25kg 4% 25kg 4% 25kg
Farfalle Farfalle tricolore Fusilli
4% 2kg 4% 2kg 4 X 25kg
3X 4kg
Fusilli tricolore Fu§illi semoule au Macaroni
blé complet
4% 2kg 4% 25kg 4% 25kg
Orecchiette Penne Rigatoni
4% 25kg 4 X 25kg 4% 25kg
3X 4kg
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Penne Spaghetti Rigatone 250 g
200g&300¢g 200g&300g sans gluten
25 X 200 ¢ 24 X 200¢g 18 X 250 g
15 X 300 g 16 X 300 g
Tagliatelle Riz cuit
200g &300¢g 200¢g
24 X 200 g 25 X 200 ¢ D




