
OPTIMISATION. FLEXIBILITE. PRATIQUE.
Le Toaster VCT M2 d'Antunes optimise l'espace avec son design vertical. Équipé d'un
moteur à vitesse variable, il permet des réglages précis pour différents types de buns en
fonction de leur taille et de leur composition.
Capable de toaster deux pains simultanément, il assure une cuisson parfaite grâce à sa
construction en acier inoxydable. Son capot HLZ 1, facile à ouvrir, garde les buns chauds
et est simple à installer et à nettoyer.
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VCT M2
Toastage 
En 7 à 23 secondes
Réglage de la température
Entre 316°C et 327°C
Réglage de l’épaisseur
Entre 13 et 22 mm
Puissance
220 Volts / 3.3Kw / 16 Amps
Dimensions 
387 x 394 x 648 mm (LxPxH) 
Poids 43.1 kg

Le VCT M2 d’Antunes est doté d’un moteur à vitesse variable
qui permet des opérations avec une large flexibilité pour les
éléments de menus futurs et permet des ajustements précis.
Son format compact optimise l’espace de travail et offre la
possibilité de toaster deux pains simultanément.
Facile à nettoyer et à utiliser, le réglage de la température et
de l’épaisseur du bun permet de cuire le pain en fonction du
type de produit (taille, matière grasse, sucre).
Sa conception en acier inoxydable assure une durabilité dans
le temps et une cuisson optimale.
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