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Yoplait, une marque française 
née de la coopération !

    Une fleur, la vie

Yoplait est née en 1965 de l’union de six coopératives laitières régionales, 
symbolisée par les six pétales de sa célèbre fleur. Ensemble, elles ont uni 
leurs forces autour de valeurs fondatrices : solidarité, partage et accessibilité.

Dès l’origine, Yoplait porte une vision forte : « Chacun doit pouvoir bénéficier 
des bienfaits du yaourt, tous les jours. »

    Yoplait appartient à la 1ère coopérative 
    laitière française

    Un fort ancrage dans les territoires Français

Yoplait transforme du lait 100% français dans ses 3 usines :

Un modèle 
vertueux 
solidaire.

100% des bénéfices 
reversés aux éleveurs 
et à la coopérative.

Un acteur majeur 
du dynamisme 
des territoires.

20% de la collecte 
laitière nationale.

Une gouvernance 
par & pour 
les éleveurs.

1 personne
= 1 voix.

Une filière 
de l’étable 
à la table.

Plus de 14 000 
éleveurs.

Yoplait, acteur responsable 
pour la biodiversité et la nutrition

	  Mieux nourrir grâce aux plaisirs laitiers

	 Des produits plus simples, sains et délicieux

 	 • 75% de notre portefeuille
	   en NutriScore A ou B. 

 	 • 95% de produits sans colorants
	   ni arômes artificiels (100% d’ici 2030).

	 Des produits essentiels dans l’alimentation  

	 Contenant des nutriments clés :
	 calcium et protéines.

	  Défendre une agriculture plus respectueuse
	  de la nature

	 Des ingrédients provenant de filières 
	 durables

	 • Les ingrédients achetés directement 
	   auprès des industriels du cacao 
	   et du chocolat utilisés dans nos 
	   produits sont certifiés Fairtrade, 
	   un label qui garantit une origine 
	   durable et équitable du cacao. 

	 • Augmentation de la part de fruits 
	   issus de filières durables (déjà 100% 
	   des fraises Panier l’Original de Yoplait).

	  Réduire notre impact environnemental
	 Des emballages qui contribuent 
	 à l’économie circulaire
	
	
	 Tous nos emballages recyclables
	 dès début 2026.

	 Une chaîne de production et logistique
	 en amélioration continue pour limiter
	 ses impacts

	 Réduction des émissions de Gaz
	 à Effet de Serre (GES) dans les sites
	 de fabrication (objectif -50%
	 d’ici 2030*).			   *Observatoire Français Apidiologique. **Office Français de la Biodiversité.

	   Des éleveurs engagés pour le climat
	   et la biodiversité

	 • -6,6% d’empreinte carbone
	   de leur lait vs 2019 (-20% 
	   d’ici 2030). 

	 • Une prime durabilité pour valoriser 
	   leurs efforts versée par Sodiaal 
	   selon certains critères.
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Yoplait répond aux attentes spécifiques 
des métiers de bouche avec des produits 
ultra frais faciles à utiliser et prêts à servir, 
notamment grâce à sa gamme de seaux.

Nos atouts pour les professionnels :

•	 Des formats grands contenants
	 pratiques à manipuler.
•	 Des produits prêts à l’emploi.
•	 Une gamme complète pour enrichir
	 les cartes et buffets.

Yoplait accompagne les convives dans
leurs moments de consommation quotidiens :

•	 Des goûts pour tous : yaourts nature 
     ou aux fruits, textures onctueuses, 
     fermes ou brassées.
•	 Pour des profils nutritionnels variés : 
     recettes riches en protéines, calcium 
     ou vitamines.
•	 Des marques fortes : rassurantes 
     et reconnues des convives.

Simplifier le quotidien 
des professionnels, 

satisfaire les convives 

Pour les chefs : des produits
adaptés aux usages professionnels.

Pour les convives : une offre 
variée, gourmande et adaptée 
à tous les besoins.

Yoplait propose une offre large et structurée, couvrant l’ensemble des besoins de 
la restauration hors domicile. Des marques emblématiques, des recettes variées, 
des textures différenciées et des formats adaptés pour répondre à toutes les 
attentes : des chefs comme des convives.

•	 Yaourt : Les essentiels de Yoplait, Panier de Yoplait, Saveur d’Autrefois.
•	 Spécialité laitière : Perle de Lait, Yoplait Skyr, Calin. 
•	 Fromages blanc et fromages frais : Petits Filous, Petit Yoplait, Yoplait Professionnel. 
•	 Yaourt à boire : Yop.
•	 Dessert : Petits Filous, Ile Gourmande.

Une gamme 
ultra-frais complète

et adaptée à tous les usages !
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•	 Les incontournables de la restauration collective.
•	 Des recettes appréciées, adaptées aux goûts de nombreux convives.
•	 Une solution fiable et économique.

Petit Yoplait
60 g​

Nature
125 g​

Nature Sucré 
125 g​

Aromatisé
125 g​

Frulos
125 g​

8 parfums panachés :
Vanille, abricot, pêche, fraise, framboise,

fruits des bois, banane, noix de coco.

5 parfums panachés :
Fraise, vanille, abricot,

framboise, pêche.

Les essentiels Yoplait, 
au coeur des menus 
du quotidien !

L’original 
125 g

Mixé 
125 g

Nature sur lit aux fruits 
140 g

0% M.G. 
125 g

Crémeux 
125 g

5 parfums panachés : Fraise, 
framboise, cerise, abricot, pêche.

6 parfums panachés : Fraise, fruits 
rouges, framboise, abricot, 

pêche, mangue.

5 parfums panachés :
Abricot, cassis, fraise,

pêche, pomme.

0% de matières grasses. 
4 parfums panachés : Fraise, 

cerise, abricot, pêche.

Recette au lait entier (74%).
4 parfums panachés : Fraise, framboise, 

abricot, pêche.

Le plaisir du fruit
dans un yaourt

•	 L’alliance parfaite d’un yaourt onctueux avec de délicieux
	 morceaux de fruits.
•	 10 parfums différents avec des fruits variés et de qualité.
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•	 Un yaourt gourmand au lait entier et à la crème.
•	 Une texture crémeuse.
•	 Des pots en verre au format généreux de 140 g.
•	 EAN individuel pour la vente à emporter en snacking.
•	 Distribué en petit colisage (x 6).

Le plaisir d’un yaourt 
riche & gourmand

Saveur d’Autrefois
vanille

Saveur d’Autrefois
aromatisé au citron

Saveur d’Autrefois
sur lit à la fraise

Saveur d’Autrefois
sur lit à la mangue-passion

Saveur d’Autrefois
sur lit à la mûre

•	 Une recette crémeuse à la texture légère et onctueuse.
•	 Un goût très doux : Une bonne alternative
	 au yaourt classique.

Toute la douceur
d’une spécialité

 laitière !

Brassés
125 g

Vanille, noix de coco, citron.

Nature
125 g

Sur lit 
125 g

Sur lit au caramel, à la mangue-passion, à la fraise et fraise des bois.
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Un skyr inspiré
de la recette

islandaise

Le skyr vitaminé,
votre allié

du quotidien !

•	 Un goût doux avec une texture douce et onctueuse.
•	 Des recettes riches en protéines qui conviennent à une alimentation équilibrée.
•	 L’allié parfait pour les consommateurs à la recherche d’une fin de repas
	 ou d’un en-cas gourmand et faible en matières grasses.

•	 Source de vitamine D et vitamine B6*.
•	 Avec un EAN individuel pour la vente à emporter.
•	 Un format 120 g plus généreux.

Brassés 
100 g

Vanille et noix de coco.

Sur lit aux fruits 
100 g

Lit aux fruits rouges
et lit au citron.

Nature 
100 g et 850 g

Lit à la mangue-passion
et lit à la framboise-cranberry.

Vitaminé 
120 g

*Les vitamines D et B6 contribuent au fonctionnement normal du système immunitaire.
 Une alimentation variée et équilibrée et un mode de vie sain sont importants pour une bonne santé.
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Des recettes extra
onctueuses !

•	 Des spécialités laitières à la texture extra onctueuse et crémeuse.
•	 Source de calcium et riche en vitamine D pour la santé des os.*

*Le calcium et la vitamine D contribuent au maintien d’une ossature normale.
 Une alimentation variée et équilibrée et un mode de vie sain sont importants pour une bonne santé.
**Calin Extra : 100% des AQR (Apports Quotidiens de Références) en vitamine D et 30% des AQR en calcium.

Calin Extra nature**

100 g

le yaourt

A boire iconique !

•	 Un format nomade*   et pratique, idéal pour une collation sur le pouce.
•	 Une texture nappante.
•	 Source de calcium et de vitamine D.
•	 5 formats differents pour s’adapter à tous les besoins.
•	 Les formats 100g, 180g et 250g se conservent jusqu’à 8 h hors du frigo.*  *  .

*Pour les formats 100 g, 180 g et 250 g uniquement. **Au-delà de 8h, le produit doit etre jeté.

Fraise,
framboise.

Fraise, vanille,
framboise.

Fraise, vanille,
framboise.

Fraise, fraise-banane, 
vanille, framboise.

Fraise,
vanille.
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		  Des formats pratiques pour les professionnels :	

	 •	 Conditionnements généreux.
	 •	 Maîtrise des coûts par portion.

		  Une grande polyvalence d’utilisation :	

	 •	 Prêt à être servi dans les buffets ou desserts à l’assiette.
	 •	 Prêt à être cuisiné dans des recettes salées ou sucrées.

L’allié des chefs pour 
optimiser le temps 

en cuisine !

Ce dessert lacté sans oeuf est composé d’une mousse blanche moelleuse
avec une délicieuse crème lactée au goût vanille agrémentée d’un coulis de caramel.

Un dessert qui allie
une texture légère et 

de la gourmandise !

101 g

*Adapté pour les régimes à faible teneur en MG.

Au lait entier.

Fromage frais de campagne 6,2% M.G.
2,5 kg et 5 kg

Fromage blanc 0%* & 3,2% M.G.
5 kg
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Le complice
des enfants !

•	 La marque pensée pour les enfants, alliant amusement et gourmandise.
•	 Des recettes en amélioration constante.
•	 Des formats ludiques et faciles à consommer, aux portions adaptées.

Fromage blanc au lait entier (6,9% M.G.)
3 parfums panachés :

abricot, fraise, framboise
50 g Fromage frais au lait demi-écrémé (2,4% M.G.),

3 parfums panachés : abricot, fraise, framboise
50 g

Un fromage frais source 
de calcium et riche 

en vitamine D*

Un dessert lacté 
au bon goût de chocolat !

Avec du cacao** 
issu du commerce 

équitable

pour une portion recommandée de 100 g

Chocolat
100 g

*Le calcium et la vitamine D sont nécessaires à une croissance et un développement osseux normaux des enfants.
 Une alimentation variée et équilibrée et un mode de vie sain sont importants pour une bonne santé.
**Le cacao issu du commerce équitable Fairtrade/Max Havelaar de ce produit peut être mélangé pour des raisons techniques avec du cacao
 non certifié, mais le volume total est garanti aux producteurs aux conditions Fairtrade/Max Havelaar (bilan de masse). www.maxhavelaarfrance.org
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Notre service client est à votre écoute :

Yoplait France - Tous droits réservés - Illustrations non contractuelles.
Yoplait France, SAS au capital de 7 397 426,85 €, 150 rue Gallieni, 92641 Boulogne Billancourt. 

RCS n°440 767 549.

Du lundi au vendredi de 9h à 17h au (+33) 04 50 33 24 12.
info@sodiaalprofessionnel.com - www.sodiaalprofessionnel.com


