GRAND CONFISEUR FRANCAIS

NOUGAT

DIANE DE POYTIERS

Maison fondée en 1920 a Montélimar
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La maison Nougat Diane de Poytiers est une fabrique historique de nougat situé a
Montélimar, Ia ol les amandiers s'épanouissent sous le soleil provencal.

Son histoire débute en 1920 avec Charlotte et Antonin Chambonniére, fondateurs de
I'entreprise familiale. Souhaitant associer leur production artisanale d’exception a I’histoire
et au patrimoine local ils choisissent le nom de Diane de Poytiers figure emblématique liée a
la région montilienne et au roi de France Henri Il.

Depuis sa création, la maison demeure une entreprise familiale perpétuant ainsi le savoir-
faire nougatier depuis trois générations. Aujourd’hui Frédéric Chambonniere, petits-fils des
fondateurs dirige la maison avec passion.

Il est également engagé au sein du Syndicat du nougat de Montélimar et a contribué a
I'lGP «Nougat de Montélimar» délivré a la profession en Octobre 2024.

Chez Diane de Poytiers chaque nougat est élaboré dans des chaudrons de cuivre selon des
méthodes traditionnelles. Les recettes privilégient essentiellement des matiéres premieres
francaises soigneusement sélectionnées.

Les amandes de Provence ou du bassin méditerranéen apportent une texture croquante et
raffinée aux créations. Le miel de fleurs ou de lavande révélent des arémes doux et floraux
caractéristiques de notre terroir. Lensemble offre un équilibre subtil entre douceur, intensité
et authenticité gourmande.

Cette exigence reconnue a permis a la maison Diane de Poytiers de bénéficier du label EPV
(Entreprise du patrimoine vivant) et a intégré le collége culinaire de France.

Lensemble des équipes est fier d'incarner ainsi un héritage vivant, entre tradition familiale
et excellence artisanale.
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Charlotte & Antonin Léon Frédéric
Chambonniéere Chambonniére Chambonnieéere
Fondateurs en 1920 Leur fils et repreneur 3eme générations a

de la fabrigue familiale perpétuer la tradition

familiale
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Amandes, Miel, Pistaches, Oeufs, Sucre...

Sélection des ingrédients : origine France
Fruits secs : France et bassin méditérranéen

La Pesée

Selon la recette

La Cuisson

Du miel et du sirop
de glucose

Pour griller les amandes
avant de les mettre dans
le chaudron

Le Batteur
Pour monter les blancs d'oeuf

en neige avant de les ajouter au
mélange miel et sirop de sucre

s | Le Moulage

Le nougat est coulé dans un plateau
avec du pain azyme

TR i Ges, D
A #

Le Mélange

Les amandes vont
rejoindre la préparation
dans le chaudron

Le Conditionnement La Découpe
Ainsi le nougat conserve Les bonbons de nougat passent dans Les plaques de nougat sont
toute sa fraicheur pour étre une plieuse automatique pour étre découpées par une scie mécanique

dégusté a volonté ! emballés puis mis en sachet a la main pour en faire des petits bonbons
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Flougat Hane de Provence ¥

35 % damandes de Provence” et 21 % de miel de lavande*

Sachet Nougat blanc de Provence
175g - 123241 - Cond. 24

Vrac

2,5kg - 127201
5kg - 127401

NOUGAT
DHANE D POYTIERS

[remr————

Nougat blanc de Provence
boite métal
200g - 122701 - Cond. 6

Amandes de Provance
et miel de Lavande Frangais

L
Grand conisece
8 |

Barre
200g - 121101
Cond. 12

Sachets

100g - 123211 - Cond. 24
150g - 123231 - Cond. 18
200g - 123251 - Cond. 18
400g - 123351 - Cond. 8
1kg - 127301 - Cond. 6

Présentoir
Cond. 30
Barre 100g - 121051

*Lorsque les conditions climatiques ne permettent pas un approvisionnement en Provence, les amandes
comme le miel de lavande d'origine France seront utilisés. Leur origine est susceptible d'évoluer selon les
récoltes et les disponibilités, tout en maintenant notre exigence de qualité.
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Aux portes de la Provence, le nougat de Montélimar
ne se résume pas a une simple gourmandise :
il s'accompagne d’'une légende gui nous plonge au
coeur de la Renaissance.

Née en 1499 a dans la Drome, Diane de Poitiers,
future duchesse du Dauphiné, aurait profondément
margué la région.

Amoureuse des jardins, des fruits et des douceurs
naturelles, elle aurait encouragé la culture de
'amandier sur les terres ensoleillées de la vallée du
Rhéne, contribuant a faconner un terroir propice aux
plus délicates confiseries.

La légende raconte que, sous le régne de Francgois
ler, monté sur le tréne en 1515, Diane chercha a
obtenir la grace de son pére Jean de Poitiers.

Pour toucher le coeur du souverain, elle lui aurait
offert une douceur encore rare : une confiserie
mélant miel, amandes et blanc d'ceuf, ancétre du
nougat de Montélimar., Seduit par cette gourmandise
inattendue, le roi aurait accordé son pardon en
pronongcant ces mots restés célebres :

« Diane, tu nous gates »,

Si aucun document ne confirme cette histoire, elle a
traversé les siécles et participe encore aujourd’hui au
charme du nougat de Montélimar, devenu bien plus
qu'une spécialité : un héritage ol se rencontrent
histoire, saveurs et légende.
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L’authenticité d’un terroir

%’« W IGP de '@m de ?W eedl . Label européen garantissant un savoir-faire local, une recette
28% d'amandes Méditerranéenne, définie, et une qualité liée a une origine géographique précise.
2% de pistache, 20% de miel de fleurs francais Un gage de caractere et de tradition !
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Présent.ir

Présentoir

Présentoir

Cond. 24 Cond. 48 Cond. 30

Barres 35g Barres 50g : Barres 100g

101021 101031 101051

@ Nougat tendre
Sachets

Nougat dur 100g - 103211 - Cond, 24
Sachets 150g - 103231 - Cond. 18

200g - 103251 - Cond. 18
350g - 103301 - Cond. 18
400g - 103351 - Cond. 8
500g - 103451 - Cond. 8
1kg - 107301 - Cond. 6

150g -103232 - Cond. 18
200g - 103252 - Cond. 18
400g - 103352 - Cond. 8
500g - 103452 - Cond. 8
kg - 107302 - Cond. 6

Barre

Barres 200g - 101101 - Cond. 12

100g - 101052 - Cond. 30
200g - 101102 - Cond. 12




Nougat de Montélimar IGP tendre
anonyme et compostable

2,5kg - 107241

Skg - 107221 Borne métal N7

Cond. 6
1759 - 101471

Nougat de Montélimar IGP tendre
logo Diane de Poytiers

2,5kg - 107201
Skg - 107401

Boite métal N7
Cond. 6

En voiture 200g - 102501
A vélo 200g - 102601

MNougat de Montélimar IGP tendre
anonyme

2,5kg - 107251
5kg - 10721

Montélimar et le nougat

Le nougat existe en Provence depuis I'époque romaine, mais c'est a la fin du XVlle siécle que son
histoire se lie a Montélimar, grace a l'introduction des amandiers par Olivier de Serre. Les amandes
mélées au miel remplacérent alors le « nux gatum » (gateau de noix), donnant naissance au nougat

de Montélimar.

De plus, les archives révélent gu'en 1701, Philippe d'Anjou et ses fréeres recurent un guintal de nougat
lors de leur passage a Montélimar, lancant la tradition d’en offrir aux invités prestigieux.
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Colleetion Bio _
Flougat de Moniélimat IGP

BIOLOGIQUE]
Amandes 32% et Miel 20%
provenant de 'agriculture biologique

Plonger dans la doueewt authentigue du levioit provencal avee notte nougat de Montélimat
claboté a partit dingredients issus de lagtieallute biologigue ‘

Présentoir Présentoir - 2
Cond. 24 Cond. 48 Présentoir
Barres 35g x Barres 50g Cond. 30
281021 281031 Barres 100g
281051
Sachets

1509 - 283231 - Cond. 18
200g - 283251 - Cond. 18

vine kg - 287301 - Cond. 8

2,5kg - 287201
5kg - 287401
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Lassoeiation gowtmande de Lamande et du frait
(157% dSAmandes minimam)
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= 8 Nougat myrtille Nougat chocolat cacao et écorces d’orange
Barre 100g - 361051 - Cond. 30 Barre 100g - 221051 - Cond. 30
Sachet 150g - 363231 - Cond. 18 Sachet 150g - 223231 - Cond. 18
Sachet 200g - 363251 - Cond. 18 Sachet 200g - 223251 - Cond. 18

Nougat marron Nougat praline rouge
Barre 100g -291051 - Cond. 30 Barre 100g - 371051 - Cond. 30
Sachet 150g - 293231 - Cond. 18 Sachet 150g - 373231 - Cond. 18

Sachet 200g - 293251 - Cond. 18 Sachet 200g - 373251 - Cond. 18




Diaies 1tences oot digponile Colleetion nougals gowkmands
aut le bon de eommande

Zassoeiation gowtmande de lamande et du fruit
(157% d'SAmandes minimum)
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Nougat figue cannelle Nougat caramel au beurre salé d’Isigny AOP Zz 8

Barre 100g - 251051 - Cond. 30 Barre 35g - 261021 - Cond. 24
Sachet 150g - 253231 - Cond. 18 Barre 50g - 261031 - Cond. 48 / Barre 100g - 261051 - Cond. 30
Sachet 200g - 253251 - Cond. 18 Sachet 150g - 263231 - Cond. 18 / Sachet 200g - 263251 - Cond. 18

Nougat de Charlotte Nougat a la fleur de lavande
aux écorces d’orange Barre 100g - 351051 - Cond. 30
Barre 100g - 481051 - Cond. 30 Sachet 150g - 353231 - Cond. 18

Sachet 150g - 483231 - Cond. 18 Disponible selon la saisonnalité
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Z0 Nougat café Nougat spéculos
© Barre 100g - 201521 - Cond. 30 Barre 100g - 471051 - Cond. 30
Sachet 150g - 203231 - Cond. 18 Sachet 150g - 473231 - Cond. 18
Sachet 200g - 203251 - Cond. 18 Sachet 200g - 473251 - Cond. 18

Nougat citron Nougat fruits rouge
Barre 100g - 401051 - Cond. 30 Barre 100g - 331051 - Cond. 30
Sachet 150g - 403231 - Cond. 18 Sachet 150g - 333231 - Cond. 18
Sachet 200g - 403251 - Cond. 18 Sachet 200g - 333251 - Cond. 18

*A I'exception de la recette noix, café




assoeiation gowtmande de lamande et de latome natutel
du fruit (157% d-Amandes minimam)

Nougat aromatisé

citron - pistache - framboise Nougat aromatisé Nougat aromatisé
Sachet 150g - 193231 - Cond. 18 a la pistache a la framboise
SehBER00e=190aR1 ~Cord. 19 Barre 100g - 191061 - Cond. 30 Barre 100g - 191071 - Cond. 30
Sachet 150g - 193271 - Cond. 18 Sachet 150g - 191251 - Cond. 18
Sachet 200g - 193261 - Cond. 18 Sachet 200g - 191261 - Cond. 18
_/f _avg Ya tichesse des amandes el du miel sublimée
< pat la vanille la plus piéeieuse du monde.

T plaisit anigue, fondant ef parfumé
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Barre 100g - 110991
Cond. 30
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Vrac
Sachets 2,5kg - 117001

1509 - 113231 - Cond. 18 Skg - 117011
200g - 113271 - Cond. 18

NOUGATS
GOURMANDS
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NOUGATS AU FIL
DES SAISONS

TENDRE /% ‘s

CUIT AU CHAUDRON
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. NOUVEAUTE
. Nougat de Noé&l

Figues, Noix, Amandes,
Cannelle - 200g
011331 - Cond. 18

TENDRE

Calendrier de ’Avent
Assortiment de confiseries
Nougats, calissons et amandes au chocolat
170g - 011603 - Cond. 6

Sachet 150g
150g - 011231 - Cond. 18

DES SAISONS

Sapin de Noél
60g - 011931 - Cond. 16

NOUGATS AU FIL

Chalet de Noél

150g - 011921 - Cond. 12 ;%E

Barre
100g - 011051 - Cond. 30

= | Vrac doré
4 Nougats de Montélimar IGP



Pain d’épice
2509 - 618101 - Cond. 6
Disponible dvetobte G déeembte

Nougat de Montélimar IGP
et chocolat assortis

Sachet 200g - 132953 - Cond. 18
Sachet 400g - 133003 - Cond. 8

Nougat noir dur
Barre 100g - 181052 - Cond. 30
Sachet 200g - 184052 - Cond. 12

Coffret 16 nougats
Montélimar et chocolat assortis
180g - 132403 - Cond. 8

. :
Amandes enrobées et
confiserie au chocolat - 180g

Créme de nougat - 704001 - Cond. 8
Olives chocolat - 704101 - Cond. 8
Poudrées cacao - 704151 - Cond. 8
Boule croustillante chocolat or -
704251 - Cond. 8

Amandes enrobées poudré cacao doré
704201 - Cond. 8

NOUGATS AU FIL
DES SAISONS




NOUGAT

DU DE 2T

Sachet Paques
150g - 053231 - Cond.18

NOUGATS AU FIL
DES SAISONS

Pochette Paques
125g - 052051 - Cond. 12

Panier aromatisé
125g - 052101 - Cond. 12




Collection Pagues

%es oeufs en nougat de Montelimar IGP

NOUVEAUTE

Pochette cloche

oeuf de Paques
60g - 052601 - Cond. 12

Euf nu

60g - 056091 - Cond. 12
120g - 056101 - Cond. 6
240g - 056111 - Cond. 4

Euf sachet*
60g - 056151 - Cond. 6
120g - 056181 - Cond. 6

* Présentation non contractuelle

Boite de 20 ceufs nus
35g - 056081 - Cond. 1

—
Ly
20
wn
<
<
o
o0
z




Colleetion Chateau
Les <best> du nougat Diane de Poyliets
dans an éetin de toile de jouy
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Nougat de Provence Nougat de Montélimar IGP
175g - 123241 - Cond. 18 175g - 103551 - Cond. 18

IL{ 2 4

Nougat de Provence -
-~ ra .
boite métal NOUGAT CARAMEL
2009 -122701 - Cond. 6 ALl BEURRE SALE

i NOUGATS AU F
DES SAISONS
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NOUGAT
RIANE [F POYTIERS

TENDRE

Calissons 20 piéces
boite métal
260g - 302223 - Cond.6

Nougat Caramel au beurre

Nougat myrtille

salé % ’
175g - 263551 - Cond. 18 IG5 =3le 2] ~CpRehlo




Nougat caramel d’Isigny Nougat de Montélimar
et sel de Guérande 200g - 423251 - Cond. 18
200g - 423271 - Cond. 18

En 2019, nous avons eu I'honneur de recevoir la prestigieuse labellisation du
Site Historigue Grimaldi de Monaco. Depuis, cette reconnaissance, notre Nougat Charlotte
belle et renouvelée chaque année, témoignant de notre engagement écorces d’orange
constant envers la qualité et I'excellence. Aujourd'hui, nous sommes fiers de 200g - 423261 - Cond. 18
vous présenter nos nougats certifiés par Monaco, symboles de tradition et

de savoir-faire artisanal.

Deguster notte nougal el laisser-vous sedutte pat Lauthenlieite
dun produil teeonm eomme an embleme da pattimoine mornégasqie.
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NOUGATS AU FIL
DES SAISONS

[} !a a. 52& !. .‘“!

Dne eolleetion & destination des vacanees en botd de met Nouveauté &¢

pete 2027
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Sachets 100g
Cond. 24
Montélimar IGP - 453211
Caramel au Beurre saleé - 463211
Myrtille - 513211
Citron - en cours de création

T~

1,
<" NOUGAT> - 4
MORELIMaR

Présentoir barre 50g Barre 100g
Cond. 30
Cand.48 Montélimar IGP - 451051
Montélimar IGP - 451031 Myrtille - 510991
Caramel au Beurre salé - 461031 Caramel au Beurre salé - 461051

Citron - en cours de création
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AMONELIMA: BEURRE I =
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Cabines de plage 150g
Cond. 12
Montélimar IGP - 451911

Caramel au Beurre salé - 461901
Myrtille - 511901
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Cavaliers 175g
Cond. 18
Montélimar IGP - 45323]
Caramel au Beurre salé - 463231
Myrtille - 513221
Citron - en cours de création



S - Pause Cafe viae

Le petit plaisir qui fait la différence : une bouchée de nougat élégante,
et irrésistible pour sublimer chague cafeé.

Flougar de Provenee

Papillotes VRAC :

Logo Diane de Poytiers - Environ 140 piéces / Kg
2.5 Kg - 127201

5 Kg - 127401

Domino individuel personnalisé :

Logo personnalise sur Recto - 125 pieces au Kg
5 Kg - 12651

10Kg - 126661

25 Kg - 126671

50 Kg - 126681

100Kg - 126691

Papillotes VRAC :

Logo Diane de Poytiers - Environ 140 piéeces / Kg
2.5 Kg - 107201

5 Kg - 107401

Domino individuel personnalisé :

Logo personnalisé sur Recto - 125 piéces au Kg
S5Kg - 106661

10Kg - 106671

25 Kg - 106681

50 Kg - 106691

100 Kg - 106621




Calisson personnalisé
307753

NOUGATS AU FIL
DES SAISONS

Barre perspnn_allsé Mini sachet personnalisé
30g - 101301 10131

Demande de personnalisation a rd@nougatdiane.com










Nous observons actuellement un fort engouement
chez nos clients, comme chez les consommateurs,
pour un choix adapté a leurs propres besoins et
bénéficiant d'un prix plus doux.

Ainsi, le VRAC permet de faire connaitre d'autres
saveurs répondant a la curiosité gustative de
chacun.

Nous vous proposons ce VRAC en conditionnement
de 2.5kg et de 5kg.

Petite info utile : Il faut compter environ 130
bonbons de nougat au kg !

Nougat de Montélimar IGP
anonyme et compostable

2,5kg - 107241
5kg - 107221

Nougat de Montélimar IGP
anonyme

2,5kg - 107251
5kg - 10721

Nougat de Montélimar IGP
logo Diane de Poytiers

2,5kg - 107201
5kg - 107401



Nougat cacao Nougat Charlotte aux Nougat myrtille

et écorces d'orange écorces d'orange 2,5kg - 367201
2,5kg - 227201 2,5kg - 483201 Skg - 367401
Skg - 227401 Skg - 388401

Nougat marron Nougat praline rouge Nougat figue, noix,

2,5kg - 297201 2,5kg - 373201 cannelle, amande
Skg - 297401 Skg - 377401 2,5kg - 257201
S5kg - 257401

Nougat Nougat caramel d’Isigny
fleur de lavande et sel de Guérande
2,5kg - 357201 2,5kg - 267201

5kg - 357401 5kg - 267401




Nougat aromatisé Nougat aromatisé pistache Nougat aromatisé framboise

citron = framboise = pistache 2,5kg - 193201 2,5kg - 191201
2,5kg - 197201 Skg - 193401 Skg - 191401
5kg - 197401

" Noug’Apéro
Olives de Nyons, Noix de cajou,
romarin, fleur de sel
2,5kg - 537001
5kg - 537401

NOUVEAUTES
Disponibles a partir d’octobre 2026

Nougat noix et café Nougat spéculos Nougat fruits rouges

2,5kg - 277001 2,5kg - 477001 2,5kg - 387001
5kg - 277401 5kg - 477401 5kg - 387401




Amandes enrobées Amandes enrobées Amandes enrobées
Créme de nougat Olives chocolat Poudrée cacao
2.5kg - 708503 2.5kg - 708513 2.5kg - 708523

Boule croustillante Amandes enrobées
Chocolat or Poudré cacao doré
2.5kg - 708533 2.5kg - 708543
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Calissons de Plovenee
Tineontowinable eonfisetie,
dowee. ot délleatement fuitéc

40

1. Boites losange
160g - 301953 - Cond. 10
230g - 302003 - Cond. 6

2. Bouchées comptoir
20 maxi calissons 30g
307103 - Cond. 1

3. Etui calissons
10 calissons 130g - 302233 - Cond. 12
Réglette 15 calissons 135g - 302243 - Cond. 8

4. Etuis mini calissons
15 mini 90g - 302203 - Cond. 8
24 mini 145g - 302213 - Cond. 8

CALISSONS EN VRAC

Cond. 1

5. Vrac mini calissons
2.5kg - 307853 - 420 unités

6. Vrac calissons
Tkg - 307603 - 76 unités
2,6kg - 307653 - 192 unités

7. Mini calissons flowpack
1.4kg - 307913 - 233 unités

8. Calissons flowpack
1.4kg - 307903 - 107 unités

9. Mini calissons aux fruits flowpack



Framboise Citron Orange
1,4kg - 303223 - Cond. 1 1,4kg - 303283 - Cond. 1 1,4kg - 303243 - Cond. 1

Figue Choco et Noisette Lavande Café et Noisette
1,4kg - 303213 - Cond. 1 1,4kg - 303253 - Cond. 1 1,4kg - 303263 - Cond. 1 1,4kg - 303273 - Cond. 1
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YDes ehoeolats de Diane VALRHONA

Imaginons le meilleur cdu chocolat®

Yallianee de la doueeat du noagat . —
el de la gowtmandise da ehoeolal. '

Collaboration gourmande :
Vairhona et Nougat Diane de Poytiers

Nous avons le plaisir de vous présenter une collabo-
ration entre Valrhona, Maitre chocolatier d'excep-
tion, et Nougat Diane de Poytiers, héritiere d'un
savoir-faire artisanal reconnu.

L’alliance de deux savoir-faire d’exception
Valrhona sublime le chocolat gréace a des féves de
cacao rigoureusement sélectionnées, tandis que
Nougat Diane de Poytiers perpétue la tradition du : ~

nougat artisanal aux amandes et miel de Provence. R o

Nougat de Montélimar IGP
et chocolat assortis

Sachet 200g - 132953 - Cond. 18
Sachet 400g - 133003 - Cond. 8

Nougats enrobés de chocolat : une fusion
parfaite

De cette rencontre est née une gamme raffinée de
nougats enrobés de chocolat, alliant douceur,
croquant et intensité aromatique.

Une passion partagée pour I’excellence Coffret 16 nougats
Cette collaboration célébre [l'authenticité, la Montélimar et chocolat assortis
gourmandise et l'excellence de deux maisons 180g - 132403 - Cond. 8

emblématiques du savoir-faire francais.

()
& O

A

3 i

2 B Nougat Nougat Nougat

8 o chocolat lait orange chocolat noir chocolat assortis

W B Sachet 200g - 162953 - Cond. 18 Sachet 200g - 172953 - Cond. 18 Sachet 200g - 152953 - Cond. 18
w E 42 Sachet 400g - 163003 - Cond. 8 Sachet de 400g - 173003 - Cond. 8 Sachet 400g - 153003 - Cond. 8
-l




Vrac
2,5kg - 943241

Sachets

150g - 943211 - Cond. 18
300g - 943221 - Cond. 8
500g - 943231 - Cond. 8

ARAMEL AL
BELIRRE SALE

DIANE

L3
& POYTIERS

Des ecatamels de Diane
e plaisit eoupable de Diane

Succombez a l'irrésistible douceur de nos caramels
au beurre salé, de véritables trésors de gourmandise.

Leur texture fondante en bouche révele un équilibre
parfait entre la richesse du caramel et la subtile
pointe de sel, pour une expérience gustative a la fois
douce et savoureuse.
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Pales a latlinet au
Ze nougar Diane de Poyliet a manget a la euillete

AT ' Amandes et
POYTIERS pistaches UGAT_ Lo
PATE ATARTINER S Cond. 12 POYTIERS
U NOUGAT DE MO ! i
AMANDES ET MIEL . 120g - 502663 PATE A TARTINER |

A HOUGEAT DE MONTELIMAR
AMANDES ET PISTACHES

220g - 502673

Amandes et miel
Cond. 12
1209 - 501033
220g - 501053

Amandes, noisettes

me ] ==

POy TIERS A . et chocolat
PATE A TARTINER | ; Cond. 12

AL NOUGAT OF MONTELIMAR 1 F"AT A |NER X :

AMANDES ET CARAMEL ! A n-fr_ﬁ IL)}«R;L&M . 1209 - 502233

WAANGES NoiseTTES CHOCOAL g

220g - 502253

Amandes et caramel
Cond. 12
1209 - 502633
220g - 502653

u
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o2
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o
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Comment. utiliset notte nougal dat?
Pour réaliser de délicieux éclats de nougat,
placez des morceaux dans un robot de cuisine
et procédez par courtes impulsions afin de
préserver toute la gourmandise du produit et
ne pas le faire trop chauffer.

Vous obtiendrez un topping aux éclats
irréguliers, parfait pour apporter du croguant
et de la générosité a vos glaces, desserts,
patisseries, yaourts ou créations artisanales.
Une texture authentigue qui sublimera aussi
vos préparations grace aux goUts inégalé du
nougat de Montélimar IGP de la maison Diane
de Poytiers

Pate a tartiner 850g

Cond. 4

Amandes et miel - 501063

Pistache - 502683

Amandes, nersettes -chccoiat - 502263
Amandes, caramel - 50 z

Trempé

Plague de ‘nougat blanc de
Pr‘QVEhce a tremper
:32x15x15mm

Colis de 2.4kg

125701 - Cond. 1

Trempé

Plaque de nougat de
Montélimar IGP a tremper
32x15x15mm

Colisde 2.4kg
Tendre - 105701 - Cond. 1
Dur - 105712 - Cond. 1

Ze eoin du patissiet
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YDes amandes el eonfiseties entobees de ehoeolal
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CONFISERIE

DIANE DE POYTIERS

CONFISERIE
THANE DE POYTIERS
BOULE CROUSTILLANTES
ENROBEER DE
CHOCOLAT [ORE

AMANDES OLIVETTES
CHOCOLAT

CONFISERIE

CANE D POYTIERS

CONFISERIE

THANE DE POYTIERS

AMANDES ENROBEES
POLDRE CACAD DORE

B AMANDES CHOCOLAT
CREME DE NCUGAT

CONFISERIE

DIANE DE POYTIERS

s . Jois
ST WONTELINAT  Frarem

Amandes enrobées 180g
Créme de nougat - 704001 - Cond. 8
Olives chocolat - 704101 - Cond. 8
Poudrées cacao - 704151 - Cond. 8
Boule croustillante chocolat or - 704251 - Cond. 8
Amandes enrobées poudré cacao doré - 704201 - Cond. 8
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CONFESERIE

IANE DE POYTIERS

AMANDES OLIVETTES [N coO
CHOCOLAT : - NF|SFR!E

DIANE DE POYT

) AMANDES CHoCOLAT
CREME DE NOUGAT




Chow etaguelin nougal pistache

Pate a choux :
- 55 g de lait
-55 gdeau
- 50 g de beurre doux
- une pincée de sel
- 2 gr de sucre
- 60 g de farine T 55
- 110 g d’ceufs battus en omelette

Craguelin Rettouver les deétails de la tecelle
- 50gr de beurre mou sak notte sife inletnel
- 60 gr de farine -
- 60 gr de cassonade www.nougatdiane.com

Ganache pistache :
- 690gr de créeme 30% mg
=100 gr de chocolat blanc
- 160 gr pate de pistache Diane de Poytiers.
- Une pointe de colorant alimentaire vert selon couleur désirée
- 3gr de gélatine







NOUGAT

DIANE DE POYTIERS

Maison fondée en 1920 a4 Montélimar

o ENERANGE

VOS CONTACTS :

Service commercial Developpement commercial
Séverine Bregmestre Alexandre Dupuy
commercial@nougatdiane.com rd@nougatdiane.com
04 75 0167 02 06 68 65 00 72

Nougat Diane de Poytiers
99 avenue Jean Jaureés
26200 Montélimar - FRANCE
Tel +33(0)4 75 0167 02

www.nougatdiane.com
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