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WP SmartControl

m Facilité d'utilisation grace 3
WP NAVIGO Il PROFI-CONTROL

WP GreenEnergy
= WP Intelligent Energy Control
m WP Thermogate

= WP Thermopackage

WP BakingQuality
m WP VARIOPILOT

m WP THERMOGATE

®m Buage saturé

PUISSANCE ELEVEE,

AVANTAGE :

m La technique pour une qualité = WP Concept d'hygiene
de cuisson optimale = Durabilité

m Puissance élevée, consommation = Multitude d'options pour
économe, rédqctionlde 25_ % de la cuisson unique
la consommation d'énergie”

. . L WP THERMOGATE

m Guidage d'air optimisé pour
des pains de qualité WP VARIOPILOT

= Excellente buée répondant aux WP INTELLIGENT ENERGY CONTROL
exigences les plus élevées WP OVEN-CONTROL

m WP NAVIGO Il PROFI-CONTROL

“par rapport au modele 2012
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Armoire électrique additionnel 600 x 600 uniquement pour le chauffage électrique !
Facultatif monté c6té droit/ gauche ou al'arriere !
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Hauteur du Hauteur de
Largeur du  Profondeur  Profondeur Profondeur  Hauteur du hotte: plafond
four: du four: du four: du four: four: H2 - minimum:
Type de four: L P1 P2 P3 H1 H3
REC 1020 Green 1550 1620 2360 1640 2560 2010 3000
REC 1020 H Green 1550 1620 2360 1640 2700 2150 3140
REC 1280 Green 1740 1880 2620 1900 2560 2010 3000
REC 1280 H Green 1740 1880 2620 1900 2700 2150 3140
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DONNEES TECHNIQUES

ROTOTHERM GREEN

Version standard

Version haute

Dimensions (L x P x H) mm

REC 1020 Green

REC 1280 Green

1550 X 1640 X 2560 | 1740 X 1840 x 2560

REC 1020 H Green

REC 1280 H Green

1550 x 1640 x 2700 ‘ 1740 x 1840 x 2700

Hauteur sous plafond

. . mm
minimum requis

ROTOTHERM Green

3000

3140

chauffage au fuel ou au gaz

Puissance connectée
(fuel / gaz naturel / gaz
de pétrole liquéfié)

kw

68

82

74

90

Puissance de raccordement
(commande / moteurs / ventilateurs
- pas de chauffage)

ROTOTHERM Green

3,1kw /3,8 kvA

3,1kw /3,8 kvA

Chauffage électrique

Puissance de raccordement | kW/kVA

60

‘75

60

‘75

Diameétre plateau de rotation mm 1100 1300 1100 1300
Pour plaques de cuisson (par ex.) mm 600 x 800 600 x 1 000 600 x 800 600 x 1000
Pour diagonale chariot de cuisson mm 1100 1300 1100 1300
Surface de cuisson maximum avec

21 étages m? 10,1 12,6 -

(voir les dimensions de la plaque)

Surface de cuisson maximum avec

23 étages m? - 11 13,8
(voir les dimensions de la plaque)

Charge maximale du plateau rotatif | kg 350 350
Hauteur max!male du i 1810 1950
chariot de cuisson

Poids du four kg 2000 2400 2100 2500
En option : Renforcement du plateau

rotatif Charge centrée maximale du | kg 450 450
plateau rotatif
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