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Certifié IFS Food
Fabriqué en France

Tout commence en 1979 avec Monsieur Garnier,
un passionné du fruit qui avait pour ambition
de les confire tout en préservant leurs qualités
organoleptiques. Il développe une technologie
unique et innovante : le confisage a froid.

Rapidement reconnu par les industriels

et les Chefs francais, le savoir-faire Garnier
s'exporte de U'Europe jusqu’a UAsie dés

les années 90.

CONFISAGE

Le confisage a froid est une technique de
fabrication unique permettant de confire
les fruits sans traitement thermique. Le
phénoméne d'osmose entre le sucre et
les fruits se produit dans nos barattes de
confisage grace a un procédé innovant.
Sans aucun ajout de chaleur, le fruit
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est préservé. Il conserve ainsi toute sa
fraicheur, sa couleur, sa texture et sa
B puissance aromatique.

Depuis le rachat de la société par

le Groupe Gelpass en 2008, la société Francep
Garnier perpétue le savoir-faire Garnier et le
développe, au travers de sa gamme surgelée
composée de fruits confits (perlés®), de

zestes d’agrumes confits (cheveux d’anges® et

granules), de purées, de jus de confisage et de

_ " fourrages. Une large gamme de produits qui i
y A Py offre gain de temps, sécurité alimentaire et ‘ I
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Y maitrise des colits a ses utilisateurs.
NOS PARTENAIRES | NDS PERLES® NOS PUREES NOS CHEVEUX D’ANGEe NOS JUS DE CONFISAGE
.. Boulangers-pétissiers Siege Gelpass

. e, Localisée dans le Sud-Ouest

Glaciers Py - o
. = B de la France, notre unité de

Chocolatiers oy production ultra moderne de
Laitiers 8 500 m? garantit l'excellence
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Traiteurs Francep Garnier du savoir-faire francais
Distributeurs Wi depuis 30 ans.

Chaines de restauration



