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TASTE THE GAME!
UNE ÉQUIPE QUI MARQUE SUR TOUS LES TERRAINS CULINAIRES.



NOS COMPETENCES
 

DÉVELOPPEMENT 
CULINAIRE

DEVELOPPEMENT 
PRODUITS & 

EMBALLAGES

PRODUCTION GESTION DE LA 
CHAÎNE D'APPROVI-

SIONNEMENT

NOS 
COMPETENCES

DRIVING FOOD INNOVATION 
 

Nous pensons que les concepts alimentaires ne doivent pas seulement être innovants et durables, mais aussi 

irrésistiblement délicieux. Notre équipe de R&D innove en permanence afin de concevoir des produits de qualité, 

et en majorité d'origine végétale.

Grâce à des technologies de pointe, nous maximisons le plaisir et la qualité tout en gardant le cap sur la durabilité. 

En tant que partenaire de confiance, nous misons sur le développement constant et la transparence. 

Découvrez chez nous non seulement les meilleurs produits, mais aussi des concepts alimentaires qui enchantent vos sens.

En tant que membre Sedex, nous nous 

sommes engagés à être une entreprise res-

ponsable, à nous approvisionner de manière 

responsable et à nous efforcer d'améliorer 

constamment les standards éthiques et 

conditions de travail au sein de la chaîne 

d'approvisionnement.

Proud to be a 

Member

Bigfood est certifié IFS Food Standard 

"Higher Level".  

Notre département qualité est contrôlé 

régulièrement  par des auditeurs externes 

et internes.

BIGFOOD PRODUKTIONS GMBH  

a reçu pour la deuxième année consécutive la 

médaille de bronze EcoVadis. Nous figurons 

ainsi parmi les 35 % des meilleures entrepri-

ses évaluées par EcoVadis l'année dernière.



PREMIUM POUR LES 
PROFESSIONNELS
Des produits plein de saveurs, des recettes origi-
nales avec des ingrédients choisis sur mesure pour 
satisfaire les cahiers des charges des clients les 
plus exigeants.

XO LINE -  
LES MEILLEURS GLAÇAGES

TASTE THE GAME

Ají Yuzu ! et Korean Jjang ! FINEST GLAZE sont bien 
plus que de simples glaçages. Pour des assiettes qui 
mêlent les cultures. Pour des saveurs qui unissent les 
mondes. XO : là où l'exceptionnel commence.

Allez droit au but avec toute une équipe de sauces 
parfaitement assaisonnées. Burger, Hot-Dogs, Tex-Mex, 
Pulled pork ou loaded fries : chaque sauce apporte sa 
touche unique.

 JEUNE, SAIN & TENDANCE

Pour le plaisir du goût et de la bonne cuisine. 
Fruité, frais et savoureux. 

EN MOYENNE 52% EN  
MOINS DE SUCRE !
Les vinaigrettes et sauces KidsFood peuvent être utilisées 
dans les menus certifiés par la DGE et conviennent donc 
parfaitement aux structures d'accueil pour enfants !

LA SOLUTION PROPRE DANS 
LA CATÉGORIE DU FRAIS
Sans additifs à déclarer ni exhausteurs de goût. 
Nous mettons volontairement l'accent sur l'utilisation 
d'ingrédients naturels et la prévention des allergènes.
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® SAVOURER SANS SE PRIVER

Nos produits bedda sont véganes, sans soja, sans 
lactose, en majorité sans allergènes - mais pleins 
de saveurs!

ZERO LA NOUVEAUTÉ 2026
Moins de sucre pour un maximum de goût! SANS exhau-
steur de goût, SANS colorant teneur générale en sucre 
de moins de 2,5g / 100ml.

NEW

NEW

NEWNEW



NOS
EMBALLAGES

*Etude basée sur les données du DEFRA ; 
La recyclabilité permet d'économiser du CO2  en  
remplaçant le plastique neuf dans le cycle de vie ultéri-
eur si le recyclage est effectué correctement.

100 % RECYCLABLE
Non seulement la nouvelle bouteille 
noire conserve son aspect haut de 
gamme, mais elle est désormais 100 % 
recyclable.

CYCLE DE VIE
La bouteille peut être réintroduite 
dans le circuit de recyclage par le biais 
du tri sélectif. Ainsi au moins 28 % 
des émissions de CO2 initiales de la 
bouteille sont économisées.*

DERNIÈRE INNOVA-
TION DANS LE SEC-
TEUR ALIMENTAIRE
Nous avons la solution pour le 
recyclage des bouteilles en 
plastique noir dans le secteur 
alimentaire. Nous sommes très 
heureux d'avoir franchi cette 
nouvelle étape.

LA BOUTEILLE NOIRE



 

 

SACHET MONO-MATÉRIAUX : LES RECYCLABLES

Nouveau : désormais entièrement 
transparent, pour une vue dégagée 
sur le produit !

FO

RMULE AMÉLIORÉE !

100% 
  recyclable & 

biodégradable

Pot en polypropylène 
transparent de haute qualité

Ne laisse pas de 
microplastiques

Contrairement aux pots disponibles dans 
le commerce*, le pot se décompose en 
l'espace de quelques années.

preuve scientifique & de 
conformité disponible

Additif

 
*Le temps de décomposition d'un produit plastique comparable est d'environ 400 ans, mais il ne se décompose qu'en microplastiques (US National Park Service ; Mote Marine Lab; 
National Oceanic and Atmospheric Administration Marine Debris Program)

biodégradable 
& recyclable

Individuelle
Platine für
Ihr Produkt

*100%
Opercule

recyclable

Visibilité maximale 
de la marque ou 

variété, impression 
individuelle, et sur 
la totalité de la sur-

face possible

Les films mono-matériaux sont 
constitués d'une structure 
composite d'un seul matériau : 
le polyéthylène (PE).

Les films mono-matériaux 
sont réutilisables et 
recyclables.

Excellent comportement 
d'ouverture : Facilité d'ou-
verture, une déchirure 
contrôlée. 

Les films fabriqués à partir d’un seul 
matériau ont généralement une meilleure 
empreinte carbone que les 
films composites.



Le choix idéal pour la restauration dans les établissements de soins : 
Grâce à leur formules légères, les vinaigrettes Zero sont parfaitement adaptées pour répondre 
aux exigences nutritionnelles individuelles tout en garantissant une expérience gustative de haut 
niveau.

Qualité supérieure :  
Avec seulement 2,5 g de sucre maximum pour 100 ml, sans édulcorants et pauvres en matières 
grasses, nos vinaigrettes s'intègrent parfaitement dans une alimentation équilibrée. Elles sont sans 
exhausteurs de goût, sans conservateurs et sans colorants – pour un plaisir naturel sans compromis.

QUAND L'INNOVATION RENCONTRE LE GOÛT 
Nos sauces Optimahl Zero redéfinissent la cuisine moderne. Déclinées en 3 saveurs :  
Yaourt, Américaine et Italienne, ces sauces offrent un plaisir parfait qui répond à vos 
exigences en matière de goût, de qualité et de flexibilité.



MAINTENANT AUSSI 
DISPONIBLE EN SEAU 5L AVEC 
UN CODE COULEUR DES 
COUVERCLES PAR SAVEUR.

NEW!



ARTICLE CONDITIONNEMENT

40 ml 80 ml 1 l 3 l 5 l

Sauce au Yaourt · · · · 301295 340225 300618 300052

Sauce Américaine · · · · · 301288 340218 300601 300038

Sauce au vinaigre balsamique · · · · · · · 301356 301318 340249 300649 300212

Sauce Parisienne · · · · · 301363 301271 340201 300595 300014

Sauce Florentine · · · · · · · 301301 340232 300632 300076

Sauce Californienne · · · · · 300021

Vinaigrette des Mille-Îles · · · · · 300229

Sauce Nordique · · · 340256 300663

Sauce Cole Slaw · · · · · 300328

Sauce Miel-Moutarde · · · · · 307518 300540

Sauce Belge · · · · · · · 300168

Sauce Caesar · · · · 307525 341284 300274

Vinaigrette · · · · · · 300243

Sauce à l'Aneth · · · 307075

Vinaigrette alla Mamma · · · · · · · 340775 304012

Sauce Mango-Chili · · · · · · · 307501 340430

Vinaigrette Miel-Moutarde · · · · · 301653

DRESSINGS ET 
VINAIGRETTES

SURGELÉ

SANS ACIDE 
CITRIQUE
(sans E330)

SANS ŒUFS

SANS LEVURES

SANS LACTOSE

VEGAN

VÉGÉTARIEN

SANS GLUTEN

 ZERO 40 ml 80 ml 1 l 3 l 5 l

Sauce Américaine ZERO · · · · · · · 301332 322047 300182 325093

Sauce Italienne ZERO · · · · · · · 301325 322085 300175 325116

Sauce au Yaourt ZERO · · · · · 301349 322061 325109



ARTICLE CONDITIONNEMENT

  40 ml 80 ml 1 l 3 l 10 l

Sauce Balsamique-Wasabi · · · · · · · 306603

Vinaigrette Balsamico Bianco · · · · · · · 306610

Sauce Mangue Curry · · · 306672

Vinaigrette Tomate Romarin · · · · · 300335

Vinaigrette Aceto Bianco · · · · · · · 306764

Vinaigrette Sésame Gingembre · · · · · · · 306641

Sauce Mangue Chili · · · · · · · 306634

Sauce Balsamique-Pomme · · · · · · · 301813

  

Golden Dakota - Vinaigrette à l'huile de Courge · · · · · · · 316879

Kickin' Waikiki - Sauce Poké · · · · · · 316893

Wild Karachi - Vinaigrette à la Betterave Rouge · · · · · · · 341406

Spicy Manila - Vinaigrette Mangue-Chili-Coco · · · · · · · 341420

Fresh Mérida - Vinaigrette au Citron · · · · · · · 315315

Spiky Vienna - Framboise-Chardon · · · · · · · 318828

Fruity Granada - Vinaigrette Grenade NEW · · · · · · · 324683

Sauce salade crémeuse Americaine · · · · · · · 342427

Sauce salade crémeuse Citron vert · · · · · · · 342465

Vinaigrette fruitée Pomme · · · · · · 342502

Vinaigrette fruitée Mangue · · · · · · · 322450



XO LINE – LA MEILLEURE GLAÇURE

Korean Jjang! Inspiré de la tradition coréenne du barbecue. Épicé, sucré, umami, fumé. 
 

Ají yuzu allie le piquant de l'ají à l'acidulé du yuzu  : la fusion entre l'Amérique latine et le Japon.

Deux personnalités, un seul objectif : réinventer le goût. 
Pour une cuisine qui repousse les limites.

XO : là où l'exceptionnel commence.



XO LINE – LA MEILLEURE GLAÇURE

Korean Jjang! Inspiré de la tradition coréenne du barbecue. Épicé, sucré, umami, fumé. 
 

Ají yuzu allie le piquant de l'ají à l'acidulé du yuzu  : la fusion entre l'Amérique latine et le Japon.

Deux personnalités, un seul objectif : réinventer le goût. 
Pour une cuisine qui repousse les limites.

XO : là où l'exceptionnel commence.

Avec les sauces Optimahl Zero c'est le lancement d'une nouvelle génération de 
sauces destinées à la cuisine professionnelle. Des sauces aux profils gustatifs bien 
définis, avec une multitude d'utilisations et une teneur en sucre nettement réduite 
qui allient des saveurs bien connues et une alimentation moderne.

Une douceur fruitée et un piquant subtilement dosé 
créent un profil Sweet Chili vivant et équilibré. Cette 
sauce crémeuse s'utilise aussi bien avec des rouleaux 
de printemps et des nems que dans les bowls, wraps 
ou concepts de streetfood. Tout le goût mais avec 
une teneur en sucre bien réduite comparé aux sauces 
Sweet-Chili classiques.

ZERO 
SAUCES
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Les notes fraîches de gingembre apportent 
précision, fraîcheur et profondeur au profil 
teriyaki classique. De texture fluide avec des 
morceaux visibles, cette sauce est polyvalente. 
Elle contient environ 95 % de sucre en moins 
que les sauces classiques. Idéale pour les 
concepts modernes et équilibrés de bowls et 
de cuisine asiatique.

NEW!



ARTICLE CONDITIONNEMENT

80 g 850 g 1 kg/ 1 l 3 kg 5 kg 10 kg

Dip à l'Ail · · · · · 307563 300137

Dip Miel-Moutarde · · · · 340294 300090

Dip Caesar · · · · 340300

Dip au Curry · · · · · 340324

Rémoulade aux Herbes · · · · · 340270 300151

Sour Cream · · · · 300106

Crème Aioli · · · · · 342267 300144

Sauce Hamburger · · · · · · · 340263 300120

Sauce Barbecue Fumée · · · · · · · 300885

Sauce au Curry · · · · · · 500100

Tzatziki · · · · · · · 317708

80 g 500 g 1 kg 3 kg 5 kg 10 kg

Ají Yuzu FINEST GLAZE NEW · · · · · · 323440

Korean Jjang! FINEST GLAZE · · · · · · 322863

DIPS & SAUCES  
FRAÎS

 80 g 850 g 1 kg 3 kg 5 kg 10 kg

Sauce Yankee Hot Dog · · · · · · · 321965

Sauce Giant Burger · · · · · · · 323013

Sauce Carolina BBQ Moutarde · · · · · · · 323334

Sauce Mexico Spicy Salsa · · · · · · · 318873

Sauce Arizona Ranch NEW · · · · 324706

Sauce Canada Poutine NEW · · · · · 325178 

 ZERO 40 ml 80 ml 1 l 3 l 5 l

Sauce Sweet Chili NEW ZERO · · · · · · · 324669

Sauce Teriyaki Gingembre NEW ZERO · · · · · · 324645



ARTICLE CONDITIONNEMENT

  80 g 850 g 1 kg 3 kg 5 kg 10 kg

Relish au Bacon et aux Oignons · · · · · 525806

Sauce Mumbai au Curry · · · · · · · 500353

Sauce Teriyaki · · · · · · 342144

Sauce Chipotle South West · · · · 341598

Sauce Blanche Barbecue fumé · · · · · · · 340386

Dip Wasabi · · · · · · · 341611

Dip Cacahuète · · · · · · 340485

Sauce Chili Cheese · · · · 340690

Sauce Asiatique à l'Ail · · · · · · · 341574

Sauce Barbecue à la Bière · · · · · · · 340676

Sauce Indienne au Curry · · · · · · · 341635

Sauce Chili fumée · · · · · · · 341307

Sauce Thaï Mangue · · · · · · · 342168

Sauce Cannelle Prune · · · · · · 342076

Sauce Dirty Umami · · · · 341482

Sauce Sandwich · · · · · · 341673

Sauce Piri Piri · · · · · · 308188

Sauce Yakisoba · · · · · · 316916

Sauce Ponzu · · · · · · 316961

Dip Fromage fondu · · · · · 315650

Mayonnaise à la Truffe · · · · · · · 341697

Sauce au Sésame grillé · · · · · · 342229

Sauce Thaï rouge · · · · · · 501251

Dip Mojo Rojo · · · · · · · 318842

Sauce Barbecue Jamaïque · · · · · · · 501565 501534

Jalapeño BBQ Dip · · · · · · 318859

Sauce Chipotle South West épicée · · · · · · · 311164

Sauce Teriyaki Sésame · · · · · · 311171

Sauce Fire Cracker · · · · · · 321613

Sauce BBQ Coréenne · · · · · · 320470

Sauce Dak Gangjeong Coréenne NEW · · · · · · 323686

Sauce Chipotle Mexicaine NEW · · · · · · · 324584

Sauce Jalapeño Citron vert NEW · · · · · · · 324607

Sauce Hot Honey NEW · · · · · 324362

Sauce Chicago Fire NEW · · · · · · 324621



TARTINABLES 
FRAÎS
ARTICLE CONDITIONNEMENT

500 g 1 kg 3 kg 5 kg

Tartinable Muhammara SAISONNIER · · · · · 507406

Tartinable Concombre Moutarde · · · · · 504658

  500 g 1 kg 3 kg

Crème à la Betterave Rouge · · · · · · · 525936

Pesto au Basilic à la Génoise · · · · · 525295

Pesto Rouge · · · · · 525318

Chutney Pomme-Chili · · · · · · · 525554

Crème Figue douce · · · · · · · · 526063

Oignons Caramélisés · · · · · 508359

Oignons Rouges  SAISONNIER  · · · · · · · 507581

Rémoulade · · · · · 507697 507598

Rapide, frais, savoureux !
SNACKERIA
Food Trend Snacks - La vie professionnelle nous 
tient en haleine! Souvent, le temps et l'envie man-
quent pour cuisiner à la maison. C'est précisément 
là qu'intervient la tendance des snacks. 
Des repas rapides sur le pouce, à emporter et de 
préférence fresh & fast. Un terrain de jeu pour nos 
produits et pour nous ! Nous relevons le défi de 
proposer aux consommateurs exigeants une gran-
de variété de produits qui répond à tous les besoins, 
quel que soit le régime alimentaire. 

Vous êtes intéressés par notre concept de snacks ? 
Contactez-nous !





ARTICLE CONITIONNEMENT

850 g 1 kg 3 kg

Compotée aux 6 fruits du jardin · · · · · · · 300281

Compotée à la griotte · · · · · · · 300298

Compotée de mangue-pêche · · · · · · · 507048

  850 g 1 kg 3 kg

Purée de framboises · · · · · · · · 315964 501312 (frais)

Crème au cheesecake · · · · 322672

DESSERTS

FRAMBOISE
PUREE DE 
FRUITS

Une délicate et très aro-
matique purée de fruits 
au goût unique fruité et 
savoureux. Elle est opti-
male avec les glaces, de 
la mousse, pour une pan
na cotta ou du porridge, 
ou pour réaliser  des 
shakes frais, cocktails et 
ou encore des frappés.



CHRISTOPHER 
ZUR KAMMER
Brand Ambassador 
& Culinary Development
+49 (0) 171 8154289

NOTRE ÉQUIPE –  
VOTRE ATOUT

MARC GRIEGER
Culinary Development
+49 (0) 160 3331393

LA CHAÎNE INSTAGRAM DÉDIÉE 
AUX TENDANCES CULINAIRES, AUX 
NOUVEAUTÉS ET À L'INSPIRATION 
GASTRONOMIQUE !

PROPOSE DU CONTENU CONCIS ET 
PERCUTANT, À EMPORTER PARTOUT 
AVEC SOI :

GROUP

STEFAN BAUM
Culinary Development
+49 (0) 170 2218014

NOTRE ÉQUIPE DE DÉVELOPPEMENT CULINAIRE EST 
LÀ POUR VOUS ACCOMPAGNER !

Vous souhaitez développer de nouvelles recettes ou un concept entier ? 

Vous cherchez des idées pour votre nouvelle carte ou vous souhaitez en externaliser la création ? Nous voulons 

vous comprendre et rendre vos clients heureux. Pour cela, nous mettons directement vos idées en pratique : 

dans notre propre cuisine, nous développons des concepts dont la réussite est garantie, de sa création au cal-

cul des coûts. Nous créons une combinaison de produits innovants, une application individuelle et finalement 

un concept alimentaire personnalisé. Nous aimons convaincre nos clients d'une idée, les enthousiasmer, la voir 

grandir au cours d'un échange commun et finalement la réaliser de manière unique. D'ailleurs, nous nous char-

geons volontiers de la formation de vos collaborateurs !

VOUS AVEZ DES EXIGENCES PARTICULIÈRES POUR VOS PRODUITS ?

Les nouvelles formes d'alimentation ont modifié les exigences envers nos aliments. Les allergies alimentaires et 

les intolérances sont de plus en plus fréquentes. Pour nous, la qualité de nos produits n'est pas la seule chose qui 

compte mais aussi que chacun puisse les apprécier. Peu importe les ingrédients que vous souhaitez éviter : nous 

saurons être à la hauteur de vos exigences et vous conseillerons volontiers !

VOTRE RECETTE PERSONNALISÉE

Parfois, ce que l'on fait soi-même est le meilleur ! Vous avez trouvé le produit de vos rêves et vous le fabriquez 

vous-même, mais vos cuisines deviennent trop petites ? Contactez-nous pour savoir si nous pouvons vous aider.

Les solutions personnalisées et les designs individuels nous permettent de nous surpasser.



NOUVEAUTE 
à partir d'avril!

®

100% végétal



Article Conditionnement

ALTERNATIVES AUX FROMAGES
Tranches Gouda Style · · · · · · 150 g / 508137 500 g / 507895

Tranches Cheddar Style · · · · · · 150 g / 508267 500 g / 507901

Tranches Pesto Verde New · · · · · · 150 g

Petit Brie végétale  · · · · · · 125 g / 506171

Rapé pour Pizza · · · · · 1 kg / 506805

Rapé · · · · · · 1 kg / 500551

Granvegano à raper   · · · · · · 100 g / 513292

Feta Style fermenté · · · · · · 150 g / 507215

Feta Style Nature · · · · · · 6 kg (4 kg ATG) / 
504771

TARTINABLES
Crème au Curry · · · · · · 500 g / 506881

Crème à la Moutarde  · · · · · · 500 g / 507758

Tartinable au goût de Thon New · · · · · · 400 g / 508571

Tartinable Nature · · · · · 400 g / 508366

Tartinable Tomate Meditérranéenne · · · · · 400 g / 508380

Crème de dattes épicées · · · · · 400 g / 508540

Crème de Chou Kale & Pesto New · · · · · 500 g

Dip Muhammara New · · · · · 500 g

BOISSONS
Cafè Oat Latte New · · · · · · 12 x 235 ml

Garantie ®

 	sans gluten
 	sans huile de palme
 	sans soja
 	sans exhausteurs 
    de goût

®

100% végétal



FUNCTIONAL 
FOODS

NUTRITION MADE EASY.



SAUCES SALADES
Sauce aux Herbes · · · · · 30 ml / 313076

Sauce au Citron Vert · · · · · · 30 ml / 313090

Sauce Nordique · · · · · · 1 l / 342083 3 l / 313007

Sauce Caesar · · · · · · 250 ml 3 l / 317012

Sauce Américaine · · · · · · 3 l / 316992

Sauce Parisienne · · · · · · 3 l / 317005

Article Conditionnement

DIPS ET SAUCES
Mayo · · · · · · 1 kg / 313328 3 kg / 513063 10 kg / 313052

Dip aux Herbes · · · · · · 1 kg / 318385

Dip Cheddar Style · · · · · · 500 g / 315803

Hollandaise SAISONNIER · · · · · · 1 l / 309635

Seau de 3L/kg avec un code 
couleur des couvercles : 

Une solution efficace et pratique pour 
les professionnels de la cuisine.

®

100% végétal

 Seau 

100% 
recyclable



OFFICE OUEST / CENTRE
Max-Planck-Straße 30
40699 Erkrath

CHRISTOPHER ZUR KAMMER
Brand Ambassador  
& Culinary Development
+49 (0) 171 8154289

STEFAN BAUM
Culinary Development
+49 (0) 170 2218014

CONTACTEZ
NOUS !

BIGFOOD PRODUKTIONS GMBH

info@bigfood-group.com
www.bigfood-group.com

SIÈGE
HAMBOURG
 
Brandshofer Deich 68
20539 Hamburg
+49 (0) 40 752475-31

MATTHIAS GOLDMANN
International Key Account Manager 
+49 (0) 160 98710237

REBECCA BINDER
Team Leader Field Sales &  
Contract Caterer 
+49 (0) 151 70277904

ALEXANDER ARETZ
Key Account Manager 
+49 (0) 151 61066559

MARC GRIEGER
Culinary Development 
+49 (0) 160 3331393

OFFICE SCANDINAVIA 
 

HENRIK NØRBY
Managing Director Bigfood DK 
+45 30 247014

OFFICE NORD / EST
 

JAN GROSSER
Key Account Manager 
+49 (0) 172 4344947

OFFICE SUD 

ULI DECKWITZ
Sales Area South 
+49 (0) 172 4344949

LUCA LEHR
Sales Area South 
+49 (0) 170 6093169

OFFICE 
FRANCE / ESPAGNE

STÉPHANIE ALLIOT
International Key Account 
Managerin 
+33 768474163 

MAXI HARTMANN
International Key Account & 
Produktmanagement Assistant

http://www.bigfood-group.com/kontakt
http://www.bigfood-group.com

