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01 Notre entreprise
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Fondée il y a plus de 20 ans, LeChiller  est devenue une référence dans la mise à température

instantanée des boissons. Grâce à ses technologies innovantes, l'entreprise accompagne les

professionnels du CHR, de la distribution, des cavistes et de l'événementiel en France et à

l'international.

®

En 2026, l'entreprise devient LeChiller  Group avec l'acquisition d'Urban Cuisine ,

spécialiste français des potagers d'intérieur, et l'élargissement de son portefeuille de

marques. Le Groupe assure également la distribution exclusive de technologies innovantes

telles que UFROST , solution canadienne de glass chiller, cryogastronomie et mixologie.

® ®

®

Aujourd'hui, LeChiller Group rassemble des marques complémentaires

autour d'une même ambition : proposer des solutions innovantes qui

réinventent l'expérience de la cuisine, des boissons et de la gastronomie.



02 Nos solutions
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POTAGER D’INTÉRIEUR

RAFRAÎCHISSEUR INSTANTANÉ ET SERVICE DU
VIN AU VERRE

CRYOGÉNIE

CATÉGORIES

Mise à température instantanée des bouteilles et boissons, -2°C par
minute, tous les flacons frais en moins de 5 minutes.

Potagers intelligents pour cultiver jusquà 3kg d’herbes aromatiques
et légumes par mois.

Solution de cryogénie dédiée à la mixologie et à la gastronomie,
permettant de refroidir les verres en 5 secondes et de réaliser des
créations culinaires inédites.



CATÉGORIE

PLUS D’INFORMATIONS flashez LE QR CODE

TOUS TYPES DE
FLACONS

CRÉÉ EN           FABRIQUÉ EN 

RAFRAÎCHISSEUR INSTANTANÉ ET SERVICE DU VIN AU VERRE

LECHILLER  PRO®

-2°C PAR
MINUTES

3 BOUTEILLES
SIMULTANÉMENT

REFROIDISSEUR
EN POSE LIBRE

LeChiller  Pro est la solution de refroidissement
instantané en pose libre, idéale pour les
espaces de service ouverts, les buffets, les
salles de restaurant et les zones d'accueil.

®

Doté de trois poches de refroidissement
indépendantes, il permet de servir
simultanément plusieurs bouteilles à la
température parfaite en moins de 5 minutes. 
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CATÉGORIE

PLUS D’INFORMATIONS flashez LE QR CODE

CRÉÉ EN           FABRIQUÉ EN 

RAFRAÎCHISSEUR INSTANTANÉ ET SERVICE DU VIN AU VERRE

LECHILLER  KITCHEN TOP®

LeChiller  Kitchen Top est la version
encastrable du système LeChiller , conçu pour
s'intégrer dans le plan de travail d'un bar ou
d'une cuisine ouverte. 

®

®

Ses deux poches de refroidissement au design
affleurant offrent les mêmes performances que
le modèle PRO tout en optimisant l'espace et
l'esthétique.

-2°C PAR
MINUTES

TOUS TYPES DE
FLACONS

2 BOUTEILLES
SIMULTANÉMENT

REFROIDISSEUR
ENCASTRABLE
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DISTRIBUTEUR OFFICIEL

RAFRAÎCHISSEUR INSTANTANÉ ET SERVICE DU VIN AU VERRE

CORAVIN®
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KIT CORAVIN® TIMELESS™ THREE PRO

CAPSULES D'ARGON CORAVIN PRO (27 ML)

AIGUILLE DE SERVICE RAPIDE TIMELESS™

Servez vos vins sans retirer le bouchon grâce au
système de vins au verre Coravin Timeless Three Pro.

Le kit comprend : 1 système Coravin Timeless
Three Pro, 12 capsules Coravin d'Argon Pure Pro
(27 ml) , 6 bouchons à vis pour les bouteilles à
capsule à vis, 1 base en métal.

Compatible uniquement avec les systèmes Three Pro
et Pivot™ Pro - NON compatible avec les systèmes
C1000, One, Two, Two Elite, Three, Three+, Five, Six
Core, Six, Six+, Eleven, Pivot, Pivot+, Sparkling.

Quantités : Pack x6, Pack x12 et Pack x24

Service 20% plus rapide que l'aiguille standard

Non compatible avec les systèmes Timeless Eleven ou
Pivot™ ou Pivot+™.



CATÉGORIE

DISTRIBUTEUR OFFICIEL

RAFRAÎCHISSEUR INSTANTANÉ ET SERVICE DU VIN AU VERRE

CORAVIN®
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KIT CORAVIN PIVOT® PRO

BOUCHONS CORAVIN POUR PIVOT

Préservation jusqu'à 4 semaines + Aération en
quelques secondes comme vous le souhaitez Servir

Le kit comprend :  1 système Pivot® Pro, 12
capsules d'Argon Pure® Coravin Pro (27 ml), 6
Bouchons Pivot, 1 base en métal.

Le pack de 6 Bouchons Pivot

Quantités : Bouchons Pivot™ - lot de 6

CAPSULES ARGON STANDARD (21 ML)
Les capsules Coravin d’Argon Pure™ de 21 ml
alimentent les systèmes Coravin Timeless et Pivot™.

Quantités : Pack x6, Pack x12 et Pack x24
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DISTRIBUTEUR OFFICIEL

RAFRAÎCHISSEUR INSTANTANÉ ET SERVICE DU VIN AU VERRE

CORAVIN®
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CORAVIN SPARKLING

CAPSULES CORAVIN DE CO2

Système de vins au verre qui préserve les vins
effervescent jusqu'à 4 semaines.

Le kit comprend :  Sparkling Chargeur, Coravin
Sparkling® Stopper, 2 capsules de CO2 Pure™
Sparkling Coravin, Manchon pour bouteille

Capsules Coravin de CO2 pour le système Coravin
Sparkling™

Quantités : Pack x6 et Pack x12



CATÉGORIE
POTAGER D’INTÉRIEUR

POTAGER LIV

Urban Cuisine  propose une gamme de
potagers d'intérieur autonomes, adaptée aussi
bien aux professionnels de l'HORECA qu'aux
particuliers. Récoltez toute l'année plus de 35
variétés d'herbes aromatiques, micro-pousses
et petits légumes directement sur place, pour
une fraîcheur optimale et une production plus
durable.

®

Le potager Liv s'installe librement dans tous les
espaces : cuisine, salon, salle de restaurant,
hall d'accueil, bar ou espace commun.

Opérationnel en 15 minutes, il trouve
naturellement sa place dans une cuisine
professionnelle comme dans une cuisine
domestique.

RÉCOLTES PAR
MOIS

16 PLANTS
À LA FOIS

VARIÉTÉS
DISPONIBLES  

POTAGER
EMPILABLE

PLUS D’INFORMATIONS flashez LE QR CODE

CRÉÉ EN           FABRIQUÉ EN 
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PLUS D’INFORMATIONS flashez LE QR CODE

CRÉÉ EN           FABRIQUÉ EN 

POTAGER D’INTÉRIEUR

POTAGER AMO

Urban Cuisine  propose une gamme de
potagers d'intérieur autonomes, adaptée aussi
bien aux professionnels de l'HORECA qu'aux
particuliers. Récoltez toute l'année plus de 35
variétés d'herbes aromatiques, micro-pousses
et petits légumes directement sur place, pour
une fraîcheur optimale et une production plus
durable.

®

Le potager Amo s'intègre dans une niche
standard de 60 cm. Compact et facile à
installer, il ne nécessite aucun raccordement
en eau : une simple prise électrique suffit.

Opérationnel en 15 minutes, il trouve
naturellement sa place dans une cuisine
professionnelle comme dans une cuisine
domestique.

RÉCOLTES PAR
MOIS

VARIÉTÉS
DISPONIBLES  

16 PLANTS
À LA FOIS

POTAGER
ENCASTRABLE
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CATÉGORIE
POTAGER D’INTÉRIEUR

POTAGER NUR

Urban Cuisine  propose une gamme de
potagers d'intérieur autonomes, adaptée aussi
bien aux professionnels de l'HORECA qu'aux
particuliers. Récoltez toute l'année plus de 35
variétés d'herbes aromatiques, micro-pousses
et petits légumes directement sur place, pour
une fraîcheur optimale et une production plus
durable.

®

Le potager Nur est entièrement
personnalisable selon le RAL de votre cuisine, il
s’intègre dans une niche standard de 60 cm
pour une installation haut de gamme, discrète
et élégante. 

Opérationnel en 15 minutes, il trouve
naturellement sa place dans une cuisine
professionnelle comme dans une cuisine
domestique.

RÉCOLTES PAR
MOIS

VARIÉTÉS
DISPONIBLES  

16 PLANTS
À LA FOIS

POTAGER
ENCASTRABLE

PLUS D’INFORMATIONS flashez LE QR CODE

CRÉÉ EN           FABRIQUÉ EN 
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CRÉÉ AU           FABRIQUÉ AU 

CATÉGORIE
CRYOGÉNIE

UFROST®

UFrost  est la solution de cryogastronomie et
de cryomixologie qui transforme votre bar ou
votre cuisine en scène d'expériences
mémorables.

®

Grâce au froid extrême (-78 °C), créez des
animations spectaculaires, proposez des
cocktails signatures instantanés et givrez vos
verres en moins de 10 secondes. 

UFrost  est un véritable levier de
différenciation, combinant rentabilité,
créativité et une expérience client à forte
valeur ajoutée.

®

GLASS 
CHILL

CRYO 
MIXOLOGIE

CRYO 
GASTRONOMIE

PLUS D’INFORMATIONS flashez LE QR CODE
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GLACE SÈCHE
SIMPLIFIÉE



PARLONS DE VOTRE PROJET
Notre équipe est à votre disposition pour vous accompagner dans le choix

de la solution la plus adaptée pour vous.

Ils nous font confiance,      soyez le prochain !

www.lechiller.com
www.urbancuisine.io

CONTACT 

contact@lechiller.com
+33 1 77 35 02 00
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@lechiller_
@urbancuisine.io

SITE INTERNET

13

https://www.google.com/search?sca_esv=9f05e2405697a5fa&rlz=1CDGOYI_enFR1138FR1138&hl=fr&biw=430&bih=745&sxsrf=AE3TifOa4m94P_gwQZ1oO15CozBluER5pw:1749115640844&q=avis+sur+lechiller&uds=AOm0WdE2fekQnsyfYEw8JPYozOKzzx1qfahp2UWthC9jUZ8uQVQta5ZdW70qDWxpshDD7M3vKhFtU_BOMHF28U2t2-WVQUb3lF5dFoJwoorFziklOxANKcKxY28pZnbhd3vHBMYqqGySPtNfKpFez20k54x84Wrdp8Vg9f6-__xjLXcCL3OBPr8&si=AMgyJEtREmoPL4P1I5IDCfuA8gybfVI2d5Uj7QMwYCZHKDZ-Ez8pUf_8RgDJP7URYwaStw60ytaYRo3H_dnwaroK-9n-iOY8YlpLwjKtrgDMn6tGQGF_a-s8nYnnRy8m7PESd9WAzjDb&sa=X&ved=2ahUKEwiggcbD-9mNAxXHKvsDHUBnBJ0QxKsJegQIGRAB&ictx=1&stq=1&cs=0&lei=-GJBaKClM8fV7M8PwM6R6Ak
https://www.google.com/search?sca_esv=9f05e2405697a5fa&rlz=1CDGOYI_enFR1138FR1138&hl=fr&biw=430&bih=745&sxsrf=AE3TifOa4m94P_gwQZ1oO15CozBluER5pw:1749115640844&q=avis+sur+lechiller&uds=AOm0WdE2fekQnsyfYEw8JPYozOKzzx1qfahp2UWthC9jUZ8uQVQta5ZdW70qDWxpshDD7M3vKhFtU_BOMHF28U2t2-WVQUb3lF5dFoJwoorFziklOxANKcKxY28pZnbhd3vHBMYqqGySPtNfKpFez20k54x84Wrdp8Vg9f6-__xjLXcCL3OBPr8&si=AMgyJEtREmoPL4P1I5IDCfuA8gybfVI2d5Uj7QMwYCZHKDZ-Ez8pUf_8RgDJP7URYwaStw60ytaYRo3H_dnwaroK-9n-iOY8YlpLwjKtrgDMn6tGQGF_a-s8nYnnRy8m7PESd9WAzjDb&sa=X&ved=2ahUKEwiggcbD-9mNAxXHKvsDHUBnBJ0QxKsJegQIGRAB&ictx=1&stq=1&cs=0&lei=-GJBaKClM8fV7M8PwM6R6Ak
https://www.google.com/search?sca_esv=9f05e2405697a5fa&rlz=1CDGOYI_enFR1138FR1138&hl=fr&biw=430&bih=745&sxsrf=AE3TifOa4m94P_gwQZ1oO15CozBluER5pw:1749115640844&q=avis+sur+lechiller&uds=AOm0WdE2fekQnsyfYEw8JPYozOKzzx1qfahp2UWthC9jUZ8uQVQta5ZdW70qDWxpshDD7M3vKhFtU_BOMHF28U2t2-WVQUb3lF5dFoJwoorFziklOxANKcKxY28pZnbhd3vHBMYqqGySPtNfKpFez20k54x84Wrdp8Vg9f6-__xjLXcCL3OBPr8&si=AMgyJEtREmoPL4P1I5IDCfuA8gybfVI2d5Uj7QMwYCZHKDZ-Ez8pUf_8RgDJP7URYwaStw60ytaYRo3H_dnwaroK-9n-iOY8YlpLwjKtrgDMn6tGQGF_a-s8nYnnRy8m7PESd9WAzjDb&sa=X&ved=2ahUKEwiggcbD-9mNAxXHKvsDHUBnBJ0QxKsJegQIGRAB&ictx=1&stq=1&cs=0&lei=-GJBaKClM8fV7M8PwM6R6Ak
https://www.google.com/search?sca_esv=9f05e2405697a5fa&rlz=1CDGOYI_enFR1138FR1138&hl=fr&biw=430&bih=745&sxsrf=AE3TifOa4m94P_gwQZ1oO15CozBluER5pw:1749115640844&q=avis+sur+lechiller&uds=AOm0WdE2fekQnsyfYEw8JPYozOKzzx1qfahp2UWthC9jUZ8uQVQta5ZdW70qDWxpshDD7M3vKhFtU_BOMHF28U2t2-WVQUb3lF5dFoJwoorFziklOxANKcKxY28pZnbhd3vHBMYqqGySPtNfKpFez20k54x84Wrdp8Vg9f6-__xjLXcCL3OBPr8&si=AMgyJEtREmoPL4P1I5IDCfuA8gybfVI2d5Uj7QMwYCZHKDZ-Ez8pUf_8RgDJP7URYwaStw60ytaYRo3H_dnwaroK-9n-iOY8YlpLwjKtrgDMn6tGQGF_a-s8nYnnRy8m7PESd9WAzjDb&sa=X&ved=2ahUKEwiggcbD-9mNAxXHKvsDHUBnBJ0QxKsJegQIGRAB&ictx=1&stq=1&cs=0&lei=-GJBaKClM8fV7M8PwM6R6Ak
https://www.google.com/search?sca_esv=9f05e2405697a5fa&rlz=1CDGOYI_enFR1138FR1138&hl=fr&biw=430&bih=745&sxsrf=AE3TifOa4m94P_gwQZ1oO15CozBluER5pw:1749115640844&q=avis+sur+lechiller&uds=AOm0WdE2fekQnsyfYEw8JPYozOKzzx1qfahp2UWthC9jUZ8uQVQta5ZdW70qDWxpshDD7M3vKhFtU_BOMHF28U2t2-WVQUb3lF5dFoJwoorFziklOxANKcKxY28pZnbhd3vHBMYqqGySPtNfKpFez20k54x84Wrdp8Vg9f6-__xjLXcCL3OBPr8&si=AMgyJEtREmoPL4P1I5IDCfuA8gybfVI2d5Uj7QMwYCZHKDZ-Ez8pUf_8RgDJP7URYwaStw60ytaYRo3H_dnwaroK-9n-iOY8YlpLwjKtrgDMn6tGQGF_a-s8nYnnRy8m7PESd9WAzjDb&sa=X&ved=2ahUKEwiggcbD-9mNAxXHKvsDHUBnBJ0QxKsJegQIGRAB&ictx=1&stq=1&cs=0&lei=-GJBaKClM8fV7M8PwM6R6Ak
https://www.google.com/search?sca_esv=9f05e2405697a5fa&rlz=1CDGOYI_enFR1138FR1138&hl=fr&biw=430&bih=745&sxsrf=AE3TifOa4m94P_gwQZ1oO15CozBluER5pw:1749115640844&q=avis+sur+lechiller&uds=AOm0WdE2fekQnsyfYEw8JPYozOKzzx1qfahp2UWthC9jUZ8uQVQta5ZdW70qDWxpshDD7M3vKhFtU_BOMHF28U2t2-WVQUb3lF5dFoJwoorFziklOxANKcKxY28pZnbhd3vHBMYqqGySPtNfKpFez20k54x84Wrdp8Vg9f6-__xjLXcCL3OBPr8&si=AMgyJEtREmoPL4P1I5IDCfuA8gybfVI2d5Uj7QMwYCZHKDZ-Ez8pUf_8RgDJP7URYwaStw60ytaYRo3H_dnwaroK-9n-iOY8YlpLwjKtrgDMn6tGQGF_a-s8nYnnRy8m7PESd9WAzjDb&sa=X&ved=2ahUKEwiggcbD-9mNAxXHKvsDHUBnBJ0QxKsJegQIGRAB&ictx=1&stq=1&cs=0&lei=-GJBaKClM8fV7M8PwM6R6Ak
https://www.instagram.com/lechiller_/
https://fr.linkedin.com/company/lechiller
https://www.youtube.com/channel/UCwFy36enez9-dHujh8nr4Jw
https://www.facebook.com/chillerconcept/?locale=fr_FR
https://fr.pinterest.com/LeChillerConcept/
https://lechiller.com/

	CATALOGUE
	2026
	HÔTELS  RESTAURANTS  CAFÉ & BARS  ÉVÈNEMENTIEL


	Notre entreprise
	Fondée il y a plus de 20 ans, LeChiller® est devenue une référence dans la mise à température instantanée des boissons. Grâce à ses technologies innovantes, l'entreprise accompagne les professionnels du CHR, de la distribution, des cavistes et de l'événementiel en France et à l'international.
	En 2026, l'entreprise devient LeChiller® Group avec l'acquisition d'Urban Cuisine®, spécialiste français des potagers d'intérieur, et l'élargissement de son portefeuille de marques. Le Groupe assure également la distribution exclusive de technologies innovantes telles que UFROST®, solution canadienne de glass chiller, cryogastronomie et mixologie.
	Aujourd'hui, LeChiller Group rassemble des marques complémentaires autour d'une même ambition : proposer des solutions innovantes qui réinventent l'expérience de la cuisine, des boissons et de la gastronomie.
	Nos solutions


	CATÉGORIES
	RAFRAÎCHISSEUR INSTANTANÉ ET SERVICE DU VIN AU VERRE
	Mise à température instantanée des bouteilles et boissons, -2°C par minute, tous les flacons frais en moins de 5 minutes.

	POTAGER D’INTÉRIEUR
	Potagers intelligents pour cultiver jusquà 3kg d’herbes aromatiques et légumes par mois.

	CRYOGÉNIE
	Solution de cryogénie dédiée à la mixologie et à la gastronomie, permettant de refroidir les verres en 5 secondes et de réaliser des créations culinaires inédites.


	CATÉGORIE
	RAFRAÎCHISSEUR INSTANTANÉ ET SERVICE DU VIN AU VERRE
	LECHILLER® PRO
	CRÉÉ EN           FABRIQUÉ EN
	PLUS D’INFORMATIONS
	flashez
	LE QR CODE



	CATÉGORIE
	RAFRAÎCHISSEUR INSTANTANÉ ET SERVICE DU VIN AU VERRE
	LECHILLER® KITCHEN TOP
	CRÉÉ EN           FABRIQUÉ EN
	PLUS D’INFORMATIONS
	flashez
	LE QR CODE



	KIT CORAVIN® TIMELESS™ THREE PRO
	CAPSULES D'ARGON CORAVIN PRO (27 ML)
	AIGUILLE DE SERVICE RAPIDE TIMELESS™
	KIT CORAVIN PIVOT® PRO
	BOUCHONS CORAVIN POUR PIVOT
	CAPSULES ARGON STANDARD (21 ML)
	CORAVIN SPARKLING
	CAPSULES CORAVIN DE CO2
	CATÉGORIE
	POTAGER D’INTÉRIEUR
	POTAGER LIV
	CRÉÉ EN           FABRIQUÉ EN
	PLUS D’INFORMATIONS
	flashez
	LE QR CODE



	CATÉGORIE
	POTAGER D’INTÉRIEUR
	POTAGER AMO
	CRÉÉ EN           FABRIQUÉ EN
	PLUS D’INFORMATIONS
	flashez
	LE QR CODE



	CATÉGORIE
	POTAGER D’INTÉRIEUR
	POTAGER NUR
	CRÉÉ EN           FABRIQUÉ EN
	PLUS D’INFORMATIONS
	flashez
	LE QR CODE



	CATÉGORIE
	CRYOGÉNIE
	UFROST®
	CRÉÉ AU           FABRIQUÉ AU
	PLUS D’INFORMATIONS
	flashez
	LE QR CODE


	PARLONS DE VOTRE PROJET
	Notre équipe est à votre disposition pour vous accompagner dans le choix de la solution la plus adaptée pour vous.


	CONTACT
	contact@lechiller.com +33 1 77 35 02 00

	SITE INTERNET
	www.lechiller.com www.urbancuisine.io
	@lechiller_ @urbancuisine.io
	Ils nous font confiance,      soyez le prochain !



