
DIFFICULTÉS RENCONTRÉES AVANT

RÉSULTATS CONSTATÉS

Une semaine de travail 
pour calculer allergènes,
valeurs nutritionnelles, et
CO2 d’un seul restaurant

Jongler avec les
changements 
de dernière minute
liés aux ruptures

Exigences croissantes
des appels d’offre 
de transparence aux convives
sur les recettes

4 heures par semaine pour offrir une
transparence alimentaire inégalée aux
convives de 300 sites

Les clients les plus prestigieux
demandent les données YouMeal

CONNECTÉ À L’ERP, YOUMEAL AUTOMATISE...
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« Avant, il me fallait une
semaine pour un site.
Aujourd’hui, 4 heures
suffisent pour 275 sites »
Health Manager - Visionnez son
retour d’expérience


