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USTENSILES DE DOSAGE
ET DE PREPARATION

Découvrez nos nouvelles gammes d’ustensiles de dosage et de
préparation a destination des professionnels du CHR

www.lobrot.com



PASSE-BOUILLON
EN INOX

Cepasse-bouillonestidéal pourfiltrer les préparations
et pour faire des jus. La toile et la poignée du
manche en fil sont en acier inoxydable pour
plus de résistance et de durabilité.

La poignée est complétée d’'un renfort en plastique
noir pour une meilleure ergonomie.

e Toile en acier inoxydable avec des mailles serrées
pour une filtration fine
e Manche en plastique noir

L LAY
e Crochet en fil d’acier inoxydable pour s’adapter au ," e ¥ f
récipient e M
o p L "
e Trou de suspension intégré dans le manche Yo

. Dim ext. (mm) Piece par

L73046 305 x @140 mm 12
L73047  325x @160 mm 12
L73048 345 x @180 mm 12
L73049  355x @200 mm 12

PASSOIRE ETAMINE
EN INOX

i
Disponible en simple ou double maille, la \ B
passoire étamine entierement en acier

inoxydable permet aux professionnels
CHR de séparer avec précision les aliments
solides des liquides.

Cela facilite 'obtention de préparations avec des textures
plus lisses.

Fabrication en acier inoxydable
Manche long

Filtrage plus fin

Facile a nettoyer

Type de | Dim ext. (mm) | Piéce par
maille LxIxH CO|IS
L73062 Simple 580x @250
L73060 Double 755x @300 1

L73061 Double 830x @360 1
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PASSE-BOUILLON EN
) INOX AVEC POIGNEE
Ny INCLINEE

Découvrez notre  protection contre la corrosion,
gammedepasse- pour une utilisation prolongée

| bouillons en  dansvotre cuisine..
l J acier inoxydable,
congus pour e Matiére:inox
répondre a vos besoins de e Passe au lave-vaisselle
cuisine avec praticité et durabilité. e Poignéeinclinée enfils
Chaque passe-bouillon est d’acier inoxydable
fabriqué avec soin en acier e Troude suspension a l'avant
inoxydable, garantissant une e Maille fine pour une
résistance aux chocs et une meilleure rétention
2 Dim ext. (mm Piéce par
L73065 355 x @160 mm 8
L73066 365 x @200 mm 8
o g L73067 370 x @240 mm 5
{ L73064 310x @120 mm 8

ARAIGNEE / ECUMOIRE /17 } )
A FRITURE EN INOX Ty

Notre gamme  complete
d’araignées appelées écumoires a i1
friture vous permet de sortir vos  #
aliments de I'eau bouillante et de !
I'huile chaude en toute sécurité.

U
Entiérement en acier inoxydable,
elles sont résistantes a la corrosion
et aux variations de température,
ce qui facilite leur nettoyage a la
main ou au lave-vaisselle

e Résistantes aux chocs et ala
corrosion

e Compatibles avecun
nettoyage au lave-vaisselle

e Poignée ouverte en
fil d’acier inoxydable
permettant de les
suspendre

e Fabriquées en acier
inoxydable

LxIxH colis
L73685 230x @85 36
L73686 265x @100 36
L73687 375x@140 12
L73688 355x @160 12
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TAMIS EN INOX MAILLE FIXE
ET AMOVIBLE

Les tamis alimentaires sont des
indispensables pour les professionnels CHR
réalisant des plats en sauces ou encore [f
des patisseries. Multiroir vous invite a
découvrir sa gamme se composant de
modeéles a mailes fixes et amovibles.

e Plusieurs diametres disponibles

e Plusieurs modeles de mailles
disponibles

e Fabrication en acier inoxydable

e Adapté aune utilisation quotidienne

e Compatible avec un nettoyage ala main

et au lave-vaisselle
R&f Dim ext. (mm) Dim. maille Piéce par
LxIxH (mm) colis
1 10
1 10

L73670 @200
L73672 2250
L73673 @300 1 10
L73674 2410 1 10
L73675 @300 0,6 10
L73676 @300 18 10
L73677 2410 0,6 10
L73678 2410 18 10
ﬁ L73681 68 x @220 1,68/0,84/0,60 10
>
<)
E L73682 68 x @260 1,68/0,84/0,60 10

ECUMOIRE ETAMINE
EN INOX - 120 MM

Fabriquée en acier inoxydable, cette écumoire étamine  d'éviter les bralures et d’assurer votre sécurité
permet d'égoutter les aliments. Grace a son maillage  que celle de votre personnel.

tres fin, elle facilite la séparation des aliments solides
des liquides qui les accompagnent. Dimensions : 430 x @120 mm
Fabrication en acier inoxydable
Longue poignée

Téte avec tamis au maillage fin

Congue avec une longue poignée, elle permet de garder
les mains a I'écart des liquides chauds dangereux afin
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