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derriere premiere 
couv

RENTABILITÉ CLÉ EN MAIN

GÉNÉRATEUR 
DE REVENUS

SIMPLE ET 
AUTONOME

ACTIVITÉ 
NON STOP

FIABLE ET 
FRANÇAIS

INVESTISSEMENT MAITRISÉ ET 
RENTABILITÉ PROUVÉE

EXPLOITATION 24h/24, 7j/7
Votre activité ne s’arrête jamais.

ACCOMPAGNEMENT COMPLET 
Dès le projet et durant 
l’exploitation.

OPTIMISATION ET GESTION DE 
VOTRE TEMPS DE TRAVAIL
Transformez chaque heure en 
opportunité.

ACCOMPAGNEMENT ET SOLUTIONS AUX FINANCEMENTS

Nous vous guidons pour présenter un dossier clair et rassurant à 
votre banque.   
     
Nous vous proposons une solution de location courte et longue 
durée.
Une alternative simple pour démarrer sans investissement.

Notre service emplacement est à votre disposition pour des études 
geomarketing pour faciliter la recherche d’emplacement.



UN CONCEPT ADAPTÉ POUR TOUS

PIZZAIOLOS PROFESSIONNELS 
EN RECONVERSIONINVESTISSEURS BOULANGERS

DES CHIFFRES QUI PARLENT

•	 En 2025, 45 500 pizzas ont été vendues par un seul distributeur 
ADIAL en une année.

Rendez-vous sur notre site web pour obtenir plus de chiffres !

Simplicité d’exploitation - Distributeur opérationnel en 24 heures

25 ans d’évolution et de technologie

Fabriqué en Normandie - Certifié Origine France Garantie



LA QUALITÉ DE VOTRE PIZZA RÉVELÉE EN 3 MINUTES
LEADER DE LA DISTRIBUTION AUTOMATIQUE DE PIZZAS 

L’AVIS DES EXPLOITANTS

	  Pilotage de production intelligent

	  Traçabilité & DLC automatisées

	  HACCP intégré

	  Caisse automatique & reporting instantané

	  Ventes en un clic

	  Animation visuelle embarquée

	  IA de prévision pour optimiser la production

Un point de vente qui ouvre de nouveaux relais de croissance avec la commande en 
ligne et la livraison connectée.	

INVESTISSEMENT 
MAITRISÉ 

VENTE MULTICANALE 
INTÉGRÉE

RENTABILITÉ 
PROUVÉE

PLUS DE VENTE, PLUS DE VISIBILITÉ

« Nous avons été convaincus par 
les nombreuses années 

d’expérience d’ADIAL, ainsi que par 
son savoir-faire 100 % français. »

Romy. L

« Cette combinaison de 
fiabilité et d’accompagnement
technique constitue un facteur décisif pour un 
entrepreneur dont l’activité dépend directement 
de la disponibilité des machines. »

Jean.M

« De loin le numéro 1 en fiabilité »

Sébastien L.

« Un très bon relationnel, un 
accompagnement de qualité. Je suis 

totalement satisfait du matériel. »

Ludovic V.



UNE TECHNOLOGIE AU SERVICE DE LA SIMPLICITÉ

	     ON S’ADAPTE MODULARITÉ

INTÉGRATION
FAÇADE

EMPLACEMENTS 
STRATÉGIQUES

COVERING 
PERSONNALISÉ

MODULARITÉ 
SUR-MESURE

	     CHAINE DU FROID SÉCURISÉE

	     DES ÉLÉMENTS SÉCURISANTS HOTLINE, SAV 7J/7

HOTLINE 7j/7SAV REACTIF
TECHNICIENS 
EN FRANCE

CUISSON EXPRESS

•	 Paramétrage des cuissons selon vos pizzas : 90 secondes pour 400gr.

•	 600 à 700 kwH/mois
•	 Mode hibernage paramétrable

Vous souhaitez intégrer dans votre façade, ou dans un 
carrefour stratégique conforme avec votre signalétique, 
tout est possible.

•	 Les pizzas sont maintenues au froid dans la chambre froide conforme aux 
normes en vigueur.

•	 Consommation éléctrique réduite                                                                                         	

•	 HOTLINE : Service de 16 hotlineurs dans l’usine 
•	 SAV réactif basé en France avec 25 techniciens itinérants.
•	 Une équipe à votre écoute 7j/7

•	 Surveillance en temps réel de la température avec alerte en cas 
     d’anomalie, et avec une sauvegarde pour la traçabilité.
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148 route de Cormeilles | 14100 Lisieux – FRANCE
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UN ACCOMPAGNEMENT DE A à Z

1.

2.

3.

4.

5.

ÉTUDE DE VOTRE PROJET

IMPLANTATION ET AUTORISATIONS

FABRICATION A L’ATELIER EN NORMANDIE

INSTALLATION EN 4 À 6 SEMAINES

FORMATION TECHNIQUE ET SUIVI

ADIAL EN QUELQUES MOTS

•	 Crée en 2002 en Normandie
•	 Plus de 150 salariés
•	 Présent sur + de 30 pays
•	 Plus de 4 250 distributeurs installés
•	 Equipe commerciale couvrant l’ensemble du territoire national
•	 Equipe de recherche & développement de plus de 25 personnes
•	 Atelier de production de 6000m²

NOS CERTIFICATIONS

Boites à pizzas 
FSC papier issu de 

forêt durable
En cours


