
Matériel de restauration



N O S  P R O D U I T S  P H A R E S

Retrouvez tout notre catalogue en ligne !

Performantes et élégantes, elles 
sublimeront vos produits de la 

maturation à la dégustation.

CAVE DE
MATURATION

DRY AGER

Large choix de fumoirs pour un 
fumage traditionnel à froid ou

à chaud : poissons, charcuterie...

FUMOIR
& SCIURE

Nouvelle alternative sur le marché des 
sorbetières émulsionneuses, fabriquée 
en Suisse : turbiner, foisonner, hacher...

TURBINE
ÉMULSIONNEUSE

FRXSH

Glaces, sorbets... Profitez  d’une démo gratuite !



Barbecues robustes et de 
haute qualité, pour une cuisson 
authentique au charbon de 
bois, ou gaz et pierre de lave.

BARBECUE
BOIS & GAZ

Des trancheuses fiables, 
pensées pour une découpe 
précise, nette et sans effort : 
standard ou automatique.

TRANCHEUSE
GRAEF

Des machines performantes 
et simples d’utilisation. Une 
gamme complète pour toutes 
les activités. Sous vide de haute 
qualité pour tous vos produits.

Pompe à vide Busch

MACHINE SOUS VIDE 
BOSS VAKUUM

Partenaire des professionnels de la restauration et métiers de bouche.



Le célèbre four suisse pour une 
cuisson à basse température et un 

maintien au chaud exceptionnel.

HOLD-O-MAT
HUGENTOBLER

Rendez facilement et sans effort 
éclat et brillance à vos couverts 

en argent, inox, cuivre...

BRUNISSEUSE &
ESSUYEUR À COU VERTS

Le robot préféré des grands chefs 
pour un taillage minutieux et précis

de tous vos fruits et légumes.

COUPE LÉGUMES
BRUNNER-ANLIKER

Profitez  d’une démo gratuite !

Retrouvez tout notre catalogue en ligne !



Conservation & cuisson
Choix et Qualité premium !  
Plusieurs millions de sacs 
livrables en 24/48 heures.

SACS SOUS VIDE

Pour une cuisson à la braise 
optimale, optez pour un 
charbon de bois naturel 
de qualité supérieure.

CHARBON DE BOIS

Sciure de bois naturelle de 
qualité alimentaire pour des 
arômes fumés extrêmement 
délicats et variés.

SCIURE DE FUMAGE

N O S  C O N S O M M A B L E S

Partenaire des professionnels de la restauration et métiers de bouche.



NOTRE SERVICE TECHNIQUE . Rapide, compétent et fiable

Parce que nous souhaitons vous assurer un achat en toute 
sérénité, notre service technique vous accompagne pour 
tous vos besoins d’entretien ou de réparation pendant ou 
après la période de garantie de vos appareils.

Au service des chefs

Installé en Alsace, près de Strasbourg, Politec propose 
depuis 2003 des machines de haute qualité aux 
professionnels des métiers de bouche du monde entier. 

Notre entreprise s’est forgée, au fil des années, une solide 
réputation grâce à la qualité de ses produits. 

Les produits que nous vous proposons proviennent 
de fabricants européens réputés et reconnus : France, 
Allemagne, Suisse... 

Au quotidien, nous nous efforçons de toujours rester à votre 
écoute pour bien comprendre vos besoins et vous proposer 
les outils de travail les plus adaptés à votre activité.

DEPUIS PLUS DE 20 ANS AU SERVICE DE LA GASTRONOMIE





Une équipe à votre écoute.

03 88 64 37 13 . info@politec.fr
4, impasse Forlen - 67118 Geispolsheim

www.politec.fr


