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Cellules de refroidissement intensif 4

M Batteries froides en position latérale (droite et gauche)

il ! A

m Cellules de refroidissement intensif (équipées de douches latérales en option) ngrguvvlgz
Capacité de 1 a 40 chariots disposés sur 1 ou 2 rangées en ligne

Refroidissement par air froid ventilé et/ou eau du réseau, eau glacée, saumure

Plus en détails

v

5
hd
e

S ARCTIC /et

M Batteries froides en position haute

M Cellules de refroidissement intensif de produits M Batterie froide inox centrale, buses de douchage, M Douches fixes et rotatives
en cagettes plastiques (portes guillotines) ouies de ventilation, tubes de protection

www.jvsarmabo.com Tél. +33 (0)3 88 81 86 29 | contact@jvsarmabo.fr JV Sarmabo Matériels, conseils et services de haute qualité
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MATERIELS POUR LAGRO-ALIMENTAIRE

Données techniques Plus en détails

m Cellules mixtes - chariots disposés sur une rangée
Longueur en mm 1230 3100 4200 5510 - -
Version
STANDARD Hauteur en mm 2650 2550 2550 2550
Hauteur sous plafond nécessaire en mm 3300 3300 3300 3300 - -
Dimensions et poids sur la base
de chariots standards . Longueur en mm 1230 2360 3460 4560 5660 6760
largeur 1000 x profondeur 1000 x version Hauteur en mm 2650 3600 3600 3600/3800 3750 3850
hauteur 2000 TRANSIT
Hauteur sous plafond nécessaire en mm 3300 4300 4200 4200 4400 4750
Largeur en mm 1500 1510/1760 1510/1760 1600/1760 1760 1760
Poids en kg 1400 2200 2400 2700 3000 3700
Versions E
STANDARD Electricité en kW 4 10 13 18 18 25
et TRANSIT Chauffage en kW (vapeur, électrique ou gaz) 30 80 120 160 200 220
Valeurs de branchement o : :
Vapeur B.P. en kg/h (humidification / cuisson humide) 65 125 150 200 250 300
Eau froide en I/min (option douche) 18 35 54 72 90 108

m Cellules mixtes - chariots disposés sur deux rangées

Longueur en mm 3310 4410 5510 6610 7710 8980
Version
STANDARD Hauteur en mm 2550 2550 2700 2700 2700 2700
Hauteur sous plafond nécessaire en mm 3300 3300 3300 3400 3400 3600
Dimensions et poids sur la base
de chariots standards: Longueur en mm 2360 3460 4560 5660 6760 7860
largeur 1000 x profondeur 1000 x VEISION oy teur en mm 3600 3700 3700 3900 4500 4500
hauteur 2000 TRANSIT
Hauteur sous plafond nécessaire en mm 4300 4000 4000 4100 5000 5000
Largeur en mm 2860 2860 2860 2860 2860 2860
Poids en kg 3100 3500 4000 4600 5200 5700
Versions Electricité en kW 18 25 35 40 40 50
STANDARD -
et TRANSIT  Chauffage en KW (vapeur, électrique ou gaz) 160 220 260 350 440 480
Valeurs de branchement o . .
Vapeur B.P. en kg/h (humidification/ cuisson humide) 200 300 350 450 525 600
Eau froide en I/min (option douche) 72 108 144 180 216 252 B Vannes quart de tour manuelles

m Cellules de cuisson humide

oo | sobion | Sk | tohion | b | ocwios | ks | Gohios | ks | tachs |
Références/Caractéristiques techniques
Chariots disposés sur une rangée Chariots disposés sur deux rangées
Longueur en mm 1260 2360 3460 4560 5660 6760 2360 3460 4560 5660
Dimensions et poids || araer gn mm 1400 1400 1400 1400 1400 1400 2860 2860 2860 2860
sur la base de chariots
standards Hauteur en mm 2550 2550 2550 2550 2550 2550 2550 2550 2550 2550
largeur 1000 x
profondeur 1000 x I 3300 3700 3700 3700 3700 3700 3600 3600 3600 3600
nécessaire en mm
hauteur 2000
Poids en kg 900 1200 1500 1900 2250 2600 1800 2300 2800 3300
Electricité en kW 1,5 8 8 6 6 9 6 9 12 15
Valeurs de branchement Vapeur en kg/h 50 100 150 175 200 250 175 250 350 450
Eau froide en I/min
(option douche) 18 36 54 72 90 108 72 108 144 180

m Cellules de refroidissement intensif

Dimensions et poids sur la base de chariots standards: largeur 1000 x profondeur 1000 x hauteur 2000 Valeurs de branchement

érences H sous plafond Poids Electricité Puissance frigorifique Eau froide*
nécessaire (mm) (kg) (kW) (kW) (environ, selon produit) (I/min)

Chariots disposés sur une rangée

1 chariot 1260 1100 3 15 18
2 chariots 2360 1600 6 30 35
3 chariots 3460 1500 3020 3700 2100 9 45 54
4 chariots 4560 ou 1760 0u 2550 ou 4200 2600 12 60 72
5 chariots 5660 3100 15 75 90
6 chariots 6760 3600 18 90 108

Chariots disposés sur deux rangées

4 chariots 2360 2400 12 60 72
6 chariots 3460 2860 3020 3700 3500 18 90 108
8 chariots 4560 ou 3360 0u 2550 ou 4200 4400 2 120 144
e 5560 5000 2 ) % M Dispositif de nettoyage pour installations industrielles (option) M Boule de lavage (option)

* Option douche.

JV Sarmabo Matériels, conseils et services de haute qualité www.jvsarmabo.com Tél. +33 (0)3 88 81 86 29 | contact@jvsarmabo.fr
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Cellules semi-continues
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Découvrez
m Cellule semi-continue - Dépose extérieure intégrée au sol notre vidéo

en ligne
WIIH""""

- - ‘J'.l ‘”‘

m Cellule semi-continue - Dépose intérieure m Cellule semi-continue - Dépose extérieure surélevée M Stockage tampon en sortie, sur transrouleurs pour chariots sans roue

www.jvsarmabo.com Tél. +33 (0)3 88 81 86 29 | contact@jvsarmabo.fr JV Sarmabo Matériels, conseils et services de haute qualité
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MATERIELS POUR UAGRO-ALIMENTAIRE

Données techniques Plus en détails

. i N s ol

M Cellule semi-continue sur une rangée
et deux ventilateurs en zone de cuisson

M Cellule semi-continue sur deux rangées
et deux ventilateurs en zone de cuisson

M Chaine a cliquets + transrouleurs pour chariots sans roue B Chaine a cliquets pour chariots sur roues

M Cellule semi-continue sur une rangée et un ventilateur
+volet de dérivation droite/gauche en zone de cuisson

M Barre a cliquets pour chariots sur roues M Barre a cliquets pneumatique pour chariots sur roues

JV Sarmabo Matériels, conseils et services de haute qualité www.jvsarmabo.com Tél. +33 (0)3 88 81 86 29 | contact@jvsarmabo.fr
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57
Cellul i
e U es Con Inues armabo
Plus en détails
Découvrez
notre vidéo
en ligne
m Cellule continue d'étuvage, fumage, cuisson m Cellule continue d'étuvage, fumage
et refroidissement par douchage d’eau glacée et refroidissement par air froid ventilé

Découvrez
notre vidéo
en ligne

m Entrée de la cellule continue

T Kk ofi B
) , ik : 1] =5 Foter
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T S — b :
— i = — ' M Porte d'accés
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by i
M2 czze

m Sortie de la cellule continue

M Bacs de refroidissement (eau glacée) M Combles techniques
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CG”UleS SpéCiCﬂeS pOiSSOﬂS séchage, fumage, cuisson " sarmabo

[}

FISH /or

-

= B o

*
hretean
e -

m Cellule de cuisson/fumage (a chaud ou a froid)
Sur une rangée et deux ventilateurs

M Cote de beeuf en cours de maturation m Chambre de maturation standard (capacité au choix)

B Exemples de produits

www.jvsarmabo.com Tél. +33 (0)3 88 81 86 29 | contact@jvsarmabo.fr JV Sarmabo Matériels, conseils et services de haute qualité
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Ftuves/Fermentation

Découvrez
notre vidéo
L, en ligne ]
m Etuves - De 4 3 60 chariots e

Plus en détails

M Ventilation classique

Etuves/Fermentation

Capacité Valeurs de branchement

Vapeur BP pour le contréle
de I'humidité relative (H.R.)

en noml_)re (HIETTHENT ance
de chariots (kW) frigorifique (kW)
9 7

4 3
6 4 12 10
8 6 15 12
Canal

10 6 18 14 de soufflage
12 8 22 17
14 8 26 20
16 8 30 22 Alimentation en
18 1 34 25 fumée (option)
21 1" 39 29
24 " 44 33
;; 12 :2 z Refroidissement '

assechement
33 15 60 45
36 19 65 49
39 19 n 53
42 22 77 57
45 22 83 61
51 22 92 69

www.jvsarmabo.com Tél. +33 (0)3 88 81 86 29 | contact@jvsarmabo.fr
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Découvrez
notre vidéo
., . . en ligne ]
m Séchoirs chambres de maturation - De 20 3 800 m? e

Plus en détails

|

o

y

Soufflage

Reprise

Séchoirs/chambres de maturation

Valeurs de branchement
['C] W)
20

Contréle du processus “LIMIT"
dans une chambre de 280 m?

Chauffage Puissance 100.0 T T
(kW) frigorifique (kW) 950 1 | 1 | Limites supérieure et inférieure
900 4 i ) | du taux d’humidité relative
2 5 7 85.0 1 1 1
1l L T [ ] A Lr i
40 3 10 14 || L P L P 7 N L Y
| | 1Y I Yo \
60 4 14 20 700 - e it I “._r’ Ty e =
80 6 18 25 85.0 1 = - [ -
100 8 23 30 :ﬂ: - _ i
450 - - - : :
150 " 35 46 400 [ | I |
175 11 40 53 150 ! !
200 15 45 60 300 - ' '
B0 | ! |
250 15 56 75 ] | I—
300 19 68 90 15.0 4 | i : ! }
350 22 79 105 10.0 4 | i‘\‘ Apport d"air frais régulé
400 30 90 120 5ﬁ 1 i i t f par I'enthalpie
00 J
0 ) 2 0 ETHLE
< 15
600 37 135 180 [ : osiild]
700 45 157 210 |44 «] »mn | wmw | e | wm | w | e [0 ] m
800 55 180 240

JV Sarmabo Matériels, conseils et services de haute qualité
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Décongélation Marmites ol

MATERIELS POUR L'AGRO-ALIMENTAIRE

- M'ilfl:' T T I

‘le
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e |
= - -
Découvrez m Marmites - De 150 a 1000 (panier et palan en options)
notre vidéo Energie: vapeur, électricité, gaz ou huile thermique

m Chambre de décongélation en ligne

B Marmites avec barres de protection M Exemple d’application

Dimensions extérieures

Largeur B pour Références gaz et huile (mm) 1050 1200 1500 1750 2000 2500 3000
. P Largeur B pour Références vapeur et électrique (mm 1050 1200 1350 1600 1850 2350 2850
M Baratte de décongélation D-ICER = g P P Gue fmm)

(capacité de 500 a 5000 kg) Profondeur A pour Références gaz et huile (mm) 1250 1350 1450 1450 1450 1450 1450
Profondeur A pour Références vapeur et électrique (mm) 1100 1200 1300 1300 1300 1300 1300

20 Hauteur H (mm) 950 950 950 950 950 950 950

1 Dimensions intérieures

i Largeur (mm) 700 850 1000 1250 1500 2000 2500

g Profondeur (mm) 700 800 900 900 900 900 900

'E Hauteur (mm) 450 450 450 450 450 450 450

=1
E Valeurs de branchement

5 : Propane (kg/h) 11 16 2,07 2.8 31 41 48

-10 Gaz naturel (m%/h) 14 19 2,54 34 3,8 51 59

g Huile (1/h) 3 35 45 5 7 9 10

" : " 1 2 2 time (hours) i 8 g 0 Electrique (kW) 13 18 22 32 36 48 56

I 3 Sonde de B T° ambiante mesurée T° de surface mesurée M T° & cceur mesurée Vapeur 3 bars (kg/h) 52 8 104 130 157 209 261
J tmpertrdsrfc I § — W T° ambiante requise M T° de surface limite B T° a ceeur souhaitée Vapeur 0,6 bar (kg/h) 50 75 100 125 150 200 250

. , . N , P Air comprimé 6 bars (I/min) 5 5 5 5 5 5 5

M Contrdle des températures ambiantes, de surface et a cceur M Courbes de décongélation P

www.jvsarmabo.com Tél. +33 (0)3 88 81 86 29 | contact@jvsarmabo.fr JV Sarmabo Matériels, conseils et services de haute qualité
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Générateurs de fumée et catalyseurs
D

5 schroter

£ SCHROTER

m Générateur de fumée avec évacuation automatique m Fumée liquide

des cendres (idéal pour un procédé de fumage en continu)

Plus en détails

m Générateur de fumée a copeaux ou sciure

M Buse d’atomisation

M Dispositif d’atomisation

bouclage
| (retour fumée)

fumée

- -

Biiche

Réserve d'eau \

M Principe de fonctionnement du générateur de fumée par friction de biiches

m Générateur de fumée a biiches
(pour équiper 2 cellules)

www.jvsarmabo.com Tél. +33 (0)3 88 81 86 29 | contact@jvsarmabo.fr
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armabo

MATERIELS POUR L'AGRO-ALIMENTAIRE

m Gestion des données avec 4 systemes de contrdle différents

Plus en détails

SIEMENS

T oasr
Dt 20073008 Deuskan I Zustek
Login  Sepenm

q i

. [ 3 1801 3008 1401 2008
(] W e [CE

1 18

Tompee [ 1
amiitng 1

Coviesg(Q [0 17| 0 20

T i

M Courbes de cuisson (option) M Supervision de la salle de cuisson (option) M Télémaintenance (option)

JV Sarmabo Matériels, conseils et services de haute qualité
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Enrobeuses paneuses

m Systeme d’enrobage humide type SNP 400, 600, 1000

m Saupoudreuse a épices type STWC

www.jvsarmabo.com Tél. +33 (0)3 88 81 86 29

Découvrez
notre vidéo
en ligne

M Enrobage humide

m Systeme de pré-farineur et de paneuse
comhiné Combi Coater

contact@jvsarmabo.fr

Plus en détail

Données techniques

Modéles Fonction
principale
STP-P 250 Systéme
continu/rideau
SNP 250 Systeme continu/
en cascade
STP 250
Systeme
continu/rideau
STWC 400
SNP 400 Systeme continu/
en cascade
STP 400
Systeme
continu/rideau
STWC 600
SNP 600 Systeme continu/
en cascade
STP 600 Systeme
continu/ rideau
Combi Coater 600 Continu/ corpblne
Tambour + revétement
(ou 1000) N
aplat
STWC 1000/ SNP Systeme
1000/STP 1000 continu

Fonction/Usage

Préfarinage / applicateur
d'épices seches

Battering* / enrobage
humide
Panure/ enrobage sec
Préfarinage / applicateur
d'épices seches
Battering*/

enrobage humide

Paneuse industrielle
automatique

Préfarinage / applicateur
d'épices séches

Battering® / enrobage
humide

Paneuse industrielle
plus large

Farine + chapelure

Grande capacité
industrielle

67

armabo

MATERIELS POUR L'AGRO-ALIMENTAIRE

M Pompe SNP 250

Découvrez
notre vidéo
en ligne

M Panelure M Exemple d'application

Capacité de . Vitesse de Hauteur Hauteur Puissance
) Largeur de Type de Résistance . " . . Largeur
remplissage bande (mm) bande du fil (mm) la bande d'entrée de sortie connectée (mm)
1)) (m/Min) (mm) (mm) (kW)
Env. 8-10 1,83 Env. 1075 Env. 1040 Env. 455
Bande en Env. 1
Env. 10-20 250 maille d'acier 14 Env. 1065 Env. 1000 Env. 1580 = Env.500  Env. 1390
inoxydable
Env. 8-10 1,83 Env. 1075 Env. 3,1 Env. 455
Env. 1040
Env. 45 Bl & Env. 990 Env. 3,25 Env.3200 Env. 1260 Env. 1970
maille d'acier
. inoxydable Env.
Env. 20-45 400 Env. 1065 Env. 1030 Env. 2,25 Env. 1360 890-1020 Env. 1500
Courraie en Env. 4-15
Env. 30 fil d'acier Env. 1010 Env. 1000 Env.3,25  Env. 2500%* 900 Env. 2000
inoxydable
Bande en Env. 990 Env. 1040 Env. 3,25 Env. 3200 | Env. 1260 @ Env. 1970
maille d'acier 2,35
inoxydable Env.
Env. 60 600 Env. 1065 Env. 1030 Env. 2,25 Env. 1360 890-1020 Env. 1500
Env. 1010 Env. 1000 Env. 3,25 Env. 2500 | Env. 1190 @ Env. 2000
600 Acier
- (ou 1000) s Env. 1000 Env. 1000 Env. 7,5 Env. 3900  Env. 1800 -
600 (ou 1000) ) )
1000 1000 Selon les besains du client

* Passage du produit dans une pate fluide (farine + eau, ceuf, etc.) avant la chapelure. **Y compris le tapis de sortie de 300 mm.

JV Sarmabo Matériels, conseils et services de haute qualité
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Frifeuses en continu

drmabo

MATERIELS POUR L'AGRO-ALIMENTAIRE

Découvrez
notre vidéo
en ligne

m Friteuse en continu de type SFE-E 1 600/600 (capot fermé) m Friteuse en continu de type SFE-E 1 600/600 (capot ouvert) . . N . )
m Friteuse en continu SFE-SFT vue arriére {(alimentation vers la gauche)

Plus en détails

Découvrez
notre vidéo
en ligne

M Produits en sortie de cuisson

Données techniques

Longueur de Largeur de Type de | Résistance | Capacité LD LLTLD il . Fuissance Hauteur
Modeles Type & usage "iﬂ?re (mm) bange (mm) l‘)’:nde du fil (mm) “': /h) de friture d'huile d'entrée de sortie | connectée (mm)
- (s) n ) (mm) (kW)
600

. . 120-150
SFE-E1600/600  tuse continue 1600 entierement Ew.220  Env.980  Env.980 47 Env.3300  Env.1400  Env. 2920
econome en energie Bande en alits 160 4 180
fil d'acier 2,35 / réglable
' 4 inoxydable 220-250 librement
SFE3000/600 | Friteuse continue 3000 450 entierement Env.650 | Env.980 | Env.980 90 En.5700 | Env.1400 | Env.2920
easy industrielle cuits
. ; 3000/4500
SFE/SFT Fm;l:jiitcr ?;tlg]ue 6000/8000 40? 62%0/ Selon les besoins du client (durée de friture, largeur de la bande, performance)
m Friteuse en continu SFE-SFT vue de face {alimentation vers la droite) ou plus

www.jvsarmabo.com Tél. +33 (0)3 88 81 86 29 | contact@jvsarmabo.fr JV Sarmabo Matériels, conseils et services de haute qualité



Cubeuses et répes -

Plus en détails

Découvrez
notre vidéo
en ligne

M Bloc Téflon latéral mobile manuel M Guillotine pneumatique latérale
pour les applications fromage

M Bloc Téflon pivotant

m Cubixx 100 CX

ST L LL L L
il

LLLLLE

M Jeu de coupe standard
+ maintien de viande fraiche

M Chambre de pré-remplissage

m Cubeuse spéciale

m Cubixx 120
Avec tapis d'évacuation fromages “Cheesixx”

Découvrez
notre vidéo
en ligne

B Chambre entiérement en inox avec paroi latérale de compression
(Cubixx 120)

B Automate programmable avec écran tactile M Ecran 15" tactile et pivotant (Cheesmaxx)

Al

A

ST ‘ r_ p o

M Chariot de démontage

M Protection guillotine (option)

M Protection de lame (option)

Découvrez .
notre vidéo :
en ligne ) - “ o
y. / m Cubeuse spéciale fromages “Cheesmaxx 200
JV Sarmabo Matériels, conseils et services de haute qualité
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Exemples d’application

JV Sarmabo Matériels, conseils et services de haute qualité

rmubo

MATERIELS POUR UAGRO-ALIMENTAIRE

Plus en détai

m Cubixx 120

Compression longitudinale (hydraulique) et latérale (manuelle)

Découvrez

notre vidéo

en ligne n E ﬂ n
—_—

m Gamme Cheesixx et Maxx avec référence U
Compression longitudinale uniquement (hydraulique) + guillotine (hydraulique)

m Gamme Cubixx et Maxx avec référence LP
Compression longitudinale (hydraulique) et latérale (hydraulique) + guillotine (hydraulique)

(=] [l B 3]
o Découvrez e
notr'e vidéo
en ligne y

e Dim. chambre sl Mode de T S Outillages Tapis
Références de coupe Commande hors tout de coupe . bz .
Hx I xL(mm) fermeture possibles d’évacuation
(mm) LxIxH(mm) (mm)

Pour viande fraiche et raidie (-2 °C), poisson

Cubixx 100 1300 100x100x 290 TS 220 1165 x 635 x 1140 Grilles mobiles
commande
. Automate . . )
Cubixx100L 1600 100x 100400 U 1556 programmable | 250 | 1365x635x 1140 Grilles mobiles ou fixes,
pivotant . . disque (opt.), rape (opt.)
+ écran tactile
De 4x4
28 350x50 Ot
Cubixx 100LCE 1600  100x100x400  De1a35 sl de 250 1365 x 635 x 1140 Grilles mobiles ou fixes __ Jption
commande (indépendant)
Cubixx CX 100 x 100 x 500 310 1610 x 725 % 1185
2000 Bloc Téflon +
paroi latérale
X Automate . X )
. mobile Deb5x5 Grilles mobiles ou fixes,
Cubixx 100 LP 100 x 100 x 510 33 programmable 500 1965 x 1145 x 1960 , 5
+ chambre " éoran tactila 450 x 50 disque (opt.), répe (opt.)
pré-remplie
Cubixx 120 De 4x4
2800 120x120x550  De1a40 8 700 1885 x 1655 x 1230 N gﬂ ><x60 Oui, intégré
Cubixx 120 CE
Spécial fromage
. Guillotine De 5x5 Option
Cheesixx 1300 105x100x 360 36 pneLmatique paye— 370 1750 x 750 x 1110 A EONE0* il fres st (indépendant
De 1240 programmable érodées, rape
Cheesmaxx Guillotine + écran tactile De 6x6 . S
200 3300 200 x 116 x 540 14 hydraulique 1700 2450 x 1920 x 2080 458100 QOui, intégré

* En fonction du produit et de I'épaisseur de coupe. ** Jeux de coupe standards, grilles électro érodées ou grilles a fils. *** Oblige option démarrage progressif.

www.jvsarmabo.com Tél. +33 (0)3 88 81 86 29
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Cubeuses et rapes 4

armabo

MATERIELS POUR LAGRO-ALIMENTAIRE

D40
32

Découvrez
notre vidéo
en ligne

Découvrez
notre vidéo
en ligne

Découvrez
notre vidéo
en ligne

m Cubixx 100 LP mCS 28 2D

La plus petite cubeuse
industrielle du monde

M Lardons

Découvrez
notre vidéo
en ligne

Découvrez r Découvrez

notre vidéo notre vidéo

en ligne P en ligne
DR m Cubeuse Maxx 150 LP e

" uneuse - e
Hautes performances mWS 150 L on ligne : _ :
avec couteau simple Cubeuse en continu . . M Compresseur “Top Presse” M Jeu de coupe M Cubes de fromage M Répe M Fromage rapé

www.jvsarmabo.com Tél. +33 (0)3 88 81 86 29 | contact@jvsarmabo.fr JV Sarmabo Matériels, conseils et services de haute qualité



Plus en détails

M Couteau double

Cubixx 100 LP

Cubixx 120 U

Cubixx 120 LP

Cubixx 150 LP

Maxx 116 U

Maxx 116 LP

Maxx 150 LP

VA125N

VA 125 N HE

VA150 N

VA 150 G

WS 150 L

CS 282D

BS 28 (lardons)

M Couteau 4 branches H Lame guillotine

2000 100 x 100 x 500 De 1235
i B 2800 120X 120 X 550
Viande fraiche et raidie (-2 °C), N
sl . 120X 120 x 550
2800 s
(jusqu'a 280%*)
150 x 150 x 610
4800 fjusqu'a 310*%)
2300 116 x 116 x 520
Viande fraiche et raidie (-4 °C),
et poisson
2800 1_16)(116)(5*35
(jusqu'a 280%*) De 12440
Viande fraiche et raidie (jusqu'a -9 °C 3200 150 x 150 x 610
en fonction de la viande) et poisson (jusqu'a 310%*)
Viande fra|che et raidie (-4 °C), 2800 Oui
poisson et fromage 116 x 116 X 535
(jusqu'a 280%*)
2800
Viande fraiche et raidie (-4 °C),
et poisson
4500
150 x 150 x 610
(jusqu'a 310%%)
Viande fraiche et raidie (-9 °C), et poisson 3200
Viande fraiche et raidie (-2 °C) 10000 150 x 150 x 1200 De1a75
Viande f_ralche et raidie (-2 °C), 350/ 700_ B 280 x 160
poisson et fromage coupes/min
De 1240
Viande fraiche et congelée 350/700 coupes/min 280 x 160

* En fonction du produit et de I'épaisseur de coupe. ** Ouverture de la paroi mobile. *** Version sans trémie en option.
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Hydraulique (1 vérin)
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Hydraulique (1 vérin)

Hydraulique (1 vérin)

Non

Hydraulique (1 vérin)

Hydraulique (2 vérins)

Hydraulique
(1 vérin)

Hydraulique (2 vérins)

Non
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MATERIELS POUR LAGRO-ALIMENTAIRE

£3 ¥
M Vis d'alimentation du jeu de coupe
de la cubeuse continue

B Chambre avec paroi latérale mobile en
aluminium et guillotine hydraulique latérale

M Paroi latérale mobile + piston en matiére synthétique
bleue détectable

i

M Jeu de coupe 3D pour produits
congelés et (ou fermes),
il évite le collage des cubes,
ils sont parfaitement individualisés

M Jeu de coupe haute
précision pour viandes
fraiches, chaque cube est
parfaitement individualisé

M Jeu de coupe SVSH M Jeu de coupe pour viande
pour viande fraiche en petite congelée
dimension jusqu’a 4 mm

Références Application Débit max.* Chambre hambre Epaisseur de Paroi latérale Poids Dimensions hors tout Jeux de Trémie Mode dalimentation Mode
PP (kg/h) Monobloc Hx1xL(mm) coupe (mm) de compression (kg) Lx I xH (mm) coupe (mm) [AETENT]

De5x5 Bac “E" 200 | ou
JEEa oy Tl 250 x 50 tapis indep. (opt.)
850 1885 x 1730 x 1990
Ded x4
a60x60
900 1885x 1730 x 1970
Do x5 Manuel option tapis indépendant
Hydraulique 1100 2190 x 1935 x 1920 K 55 X75 Qui*** synchronisé ou élévateur a colonne
arox (les 2 obligent trémie) Tapis
intégré
1050 2020 x 1695 x 2075
Ded x4
a 58 x 58
1150 2020 x 1835 x 1995
De6x6
1650 2685x2170 x 1960 375x75
1200 2150 x 1700 x 2150 ’I\{Ianuel qpt|on tapis |ndép.,lsynchn? ou
Dedx4 élévateur a colonne (les 2 obligent trémie)
ab58x58 , Bac “Furope”
1400 3350 x 1700 x 2900 Elévateur intégré 2001 g
Hydraulique Qui*** ou tapis
1650 2500 x 1800 x 2400 indépendant
De6x6 Manuel option tapis indépendant synchronisé ou élévateur a colonne (option)
a75x75 (les 2 obligent trémie)
1700 2500 x 1800 x 2400
1500 2975 x 1325 x 2170 !Je 6x6 Ui Manuel 0pt|0(1 tapis |ndependant_ synchr9n|_se ou élévateur
a75x75 a colonne (les 2 obligent trémie)
De 10450 )
Non 1190 2225x 2460 x 1510 [y Non Manuel Tapis
1020 2225 x 2480 x 1510 De5x3 Non Manuel
a8x8
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Trancheurs a disques et/ou lames A

MATERIELS POUR L'AGRO-ALIMENTAIRE

Plus en détails

¥

o
&) Découvrez Découvrez
) notre vidéo notre vidéo
& en ligne en ligne

nmsa-i.s.as.iia s5eEsy
L0 leaaﬂﬂullé ESEEg

o
Y
3 llll (T B i ‘-UL ) Y & i
T (T I 1..? e -
A ll'u . @ | S "
) \
< | vy B'ﬂ!!!m'mamam 5 vl SRRRECY
4 L : | I ‘
M Plaques de renfort M Jeu de coupe MBC660 M Caisse de rangement a disque (option) M Cadre de lames MBC

bilatérales épaisseur 15 mm

Découvrez
notre vidéo
en I|gne

M Principe de construction

M Double coupe pour émincés

Exemples d’applications

m Trancheur multi lames MBC 660 m Trancheur a disques a 1 jeu de coupe ’ (TTITIEEEEEEEREN I |
| Rl |

ERRENEER BRI

Découvrez
notre vidéo .A
en ligne ') S/ /

Données techniques

- ZLil Vitesse Débit Variateur Tapis d’amenée Tapis JCIEG I L0 L Dlmens_lons Poids
Références de coupe (i) (ka/h) e m—— T e e [ de tranchage tranchage passage machine (ka)*
(mm) 9 q (mm) horizontal max. (mm) LxHxP (mm) 9
220

CB 435/4E compact slicer 300 19 200 70 0,75 1720 x 1190 x 700
CB 495/5K slicer 200 Env. 400 200 70 260
24501300 x 820
CB 495/5K slicer 300 Env. 400 300 120 300
CB 495/7K slicer 200 Env. 600 16 200 Non 70 320
1.1 2450 x 1300 x 1020
CB 495/7K slicer 300 Env. 600 - Option Option 300 120 360
. CB 495/10K slicer 200 Env. 900 Oui 200 70 2450 x 1320 x 1300 390
Découvrez
notre vidéo [ = CB 598 jerky slicer 400 16 300 120 2450 x 1300 x 820 330
en ligne | .
—J 1 380 (horiz.)
CB 436/4E HVC 19 200 Oui 70 13 2420x1530x150 365
d 300 (vert.)
MBC 330 Slicer 330 - 250 - Cadre Lames 40-80 | 135 | 930x1650x2150 350
m CB 598 jerky slicer m Trancheur a coupe horizontale et verticale “HVC” MBC 660 Sticer 630 s 750 - delames | verticales 3 13 T150x1650x2150 460

* Avec tapis d'évacuation.
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Trancheurs %
I

armabo

MATERIELS POUR L'AGRO-ALIMENTAIRE

Découvrez
notre vidéo

en ligne

Découvrez
notre vidéo
en ligne

m Trancheur Sect 200

[=]

=

Découvrez
notre vidéo

en ligne

m Trancheur Sect 230 TC m Trancheur continu Sect 28 CT

Plus en détails

I

Plus en détails

%]

L1111

///////////f/// 7

4 e
|

— —

—

II ; /

M Tunnel de chargement réduit
pour produits plats

M Griffe de maintien W Nettoyage M Tunnel de chargement standard

Variation

Epaisseur

e Mode de Mode Débit max. i (s de coupe avec ép. au cours DL I Avancée Mode
Références : . chargement . hors tout " o .
fonctionnement de commande tranches/min couteau 1 branche/ d'un cycle de la griffe d’évacuation
Lx 1 xH (mm) Lx 1 xH(mm)
2 branches (mm) de coupe

Sect 200 740 x 200 x 180 De1a33/de1a16 Non 38 290 2105 x 945 x 1245 Continue Manuel
Sect 230 Manuel par 740x230x180  De1233/de1a16 Non 38 340 2105 x 970 x 1300 Continue Manuel

potentiometres
Sect 230 C 740 x 230 x 180 De1a33/de1a16 Non 42 400 2905 x 970 x 1300 Continue Tapis
Sect 230 TC Automate 740x230x180 D¢ ]33%/delais Oui 5 400 2905x970x1300 Continue Tapis

programmable (250 en option) et séquentielle ] o ] ] o ] ] o ]

200 (couteau S S . M Tapis de maintien supérieur: M Tapis de maintien supérieur: M Griffe de maintien arriere,
Sect 2501 B Manuel par 1 branche) / Dela33/delalt Non 38 380 2505970 x 1300 Continue Manuel vue c6té entrée du produit vue coté sortie du produit avancée continue ou séquentielle
Sect 230 LC Discontinu potentiometres 400 (couteau De1a33/de1a16 Non 42 440 3260 x 970 x 1300 Continue Tapis
2 branches) 1100 x 230 x 180

Sect 230 LTC Automate De1a33/de 1316 Ou 5 | 40 | 3305x970x1300 Continue Tapis Dim. tunnel Epaisseur Variation o

programmable (250 en option) et séquentielle o . . Dimensions p

o~ Mode de Mode Débit max. chargement de coupe avec €ép. au cours Poids Avancée Mode
Sect 360 Manuel par De12433/de 1416 N 38 00 2105x 1270 x 1445 Cont M | ficiérence fonctionnement de commande tranches/min LxIxH couteau 1 branche/ d'un cycle (kg) Lxhr:(sﬁ::m) de la griffe d’évacuation
ect potentiométres € € on : X X LS anue (mm) 2 branches (mm) de coupe
A 740 x 360 x 240 De 1233/de 12 15 Conti
utomate ela ela ) ontinue )
Sect 360 TC rogrammable* (250 en option) Oui 5 | 460 2905X1270xT800 | L ovicle Tapis Sect 28 CT Continu pmgf;fn’:‘n";;e* 350/700 280 x 160 De 14250 Oui 7 940 3300x1260x1510  Pasdegriffe (tapis) Tapis
* Avec écran tactile et cellules de détection. * Avec écran tactile et cellules de détection.
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